Договор № ___

Санкт-Петербург								«___»  __________2026 г.

Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа №566 Невского района Санкт-Петербурга, именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Тепсуркаева Татьяны Владимировны, действующей на основании Устава, именуемое в дальнейшем «Заказчик», с одной стороны и
__________________________ в лице _____________, действующей на основании ______, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», с другой стороны, (далее – Стороны) заключили настоящий договор о нижеследующем:
1. Предмет договора
1.1. Исполнитель обязуется оказывать услуги по организации питания в лагере дневного пребывания, создаваемого в период летних школьных каникул 2026 года на базе государственного бюджетного общеобразовательного учреждения средней общеобразовательной школы № 566 Невского района Санкт-Петербурга, по адресу: Санкт-Петербург, ул. Гудиловская, д.6, корп.3, стр.1, а Заказчик обязуется обеспечить оплату оказанных услуг, предусмотренных настоящим договором.
1.2. Срок оказания услуг: с 29.05.2026 по 29.06.2026 г. включительно
1.3. Исполнитель оказывает услуги в полном объеме в соответствии с условиями настоящего договора, в том числе Приложениями №№ 1 – 4 к настоящему договору.
1.4. Услуги считаются оказанными после подписания Сторонами акта об оказании услуг по договору.
2. Цена договора и порядок расчетов
2.1. Цена договора включает в себя все расходы Исполнителя, в том числе расходы на страхование, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и иных обязательных платежей, и составляет _____________ (____________________), включая НДС / НДС не облагается на основании пп. 38 п. 3 ст. 149 НК РФ, в соответствии с Расчетом стоимости услуг (Приложение № 1 к договору).
2.1. Цена настоящего договора является твердой, индексации не подлежит и не может изменяться в ходе исполнения договора, за исключением случаев, предусмотренных настоящим договором и действующим законодательством.
2.2. Авансирование не предусмотрено. Оплата производится Заказчиком ежемесячно по факту оказания услуг на основании счета, счета-фактуры[footnoteRef:1], акта оказанных услуг, подписанных Сторонами, в течение 7 рабочих дней после подписания документа о приёмке услуг Заказчиком, путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя. [1: Включается, если Исполнитель является плательщиком НДС.] 

2.3. Источник финансирования – бюджет Санкт-Петербурга на 2026 год. Оплата производится за счет бюджетных средств, предусмотренных Законом Санкт-Петербурга от 26 ноября 2025 года №659-124 «О бюджете Санкт-Петербурга на 2026 год и на плановый период 2027 и 2028 годов». В случае выявления несоответствия сведений об объемах, содержании и стоимости услуг, отраженных в актах приемки оказанных услуг фактически оказанным услугам и их стоимости, определенной договором, Заказчик передает Исполнителю мотивированный отказ от подписания акта приемки оказанных услуг и не подписывает документы до внесения Исполнителем в них соответствующих изменений.
2.4. Расчеты по договору осуществляются в соответствии с правилами безналичных расчетов платежными поручениями с учетом казначейской системы оплаты.
3. Сроки договора
3.1. Настоящий Договор вступает в силу с момента его подписания сторонами и действует до момента исполнения Сторонами своих обязательств, но не позднее 31.12.2026 г.
3.2. Окончание срока действия договора не влечет прекращение обязательств Сторон, возникших при исполнении Договора, и гарантийных обязательств по Договору.
3.3. Истечение срока Договора не освобождает Стороны от ответственности за его нарушение.
4. Права и обязанности сторон 
4.1.	Заказчик обязан:
4.1.1.	Осуществлять контроль за ходом оказания услуг Исполнителем по настоящему Договору, не вмешиваясь при этом в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
4.1.2.	Осуществить приемку оказанных услуг на соответствие требованиям настоящего договора.
4.1.3.	Оплатить услуги в порядке и в сроки, предусмотренные настоящим договором.
4.1.4.	Принять решение об одностороннем отказе от исполнения договора, если в ходе исполнения договора установлено, что Исполнитель не соответствует установленным извещением об осуществлении закупки и (или) документацией о закупке требованиям к участникам закупки или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило ему стать победителем определения Исполнителя.
4.1.5.	В случае неисполнения Исполнителем обязательства по договору оказать услугу Заказчик вправе поручить оказание услуг третьим лицам и потребовать от Исполнителя возмещения понесенных необходимых расходов и других убытков.
4.1.6.	При обнаружении в ходе оказания услуг отступлений от условий выполнения обязательств по Договору, которые могут ухудшить качество оказания услуг, или иных недостатков, немедленно (в течение часа) заявить об этом Исполнителю в письменной форме (составив акт выявленных нарушений), а также назначить срок их устранения.
4.1.7.	Письменно извещать Исполнителя об изменениях бухгалтерских реквизитов, наименований, адресов и ответственных лиц Заказчика.
4.1.8.	Обеспечить Исполнителя помещениями для приготовления и хранения пищи, а также оборудованием, отвечающим необходимым санитарно-технологическим требованиям, горячей и холодной водой, отоплением, электроэнергией.
4.1.9.	Утверждать режим работы пищеблока в соответствии с режимом работы Заказчика. Режим работы пищеблока утверждается руководителем учреждения на 1 календарный год и доводится до исполнителя в письменной форме за 10 рабочих дней до начала оказания услуг.
4.1.10. Своевременно предоставлять исполнителю заявку, по форме, указанной в Приложении № 2 к договору о количестве питающихся лиц за два дня до дня питания не позднее 12.00 и уточнять ее в день питания, вести учет и расчеты потребления питания.
4.1.11.	В день оказания услуг предоставлять акт оказанных услуг за текущий день (Приложение № 3 к договору), подписанный ответственным по питанию или начальником лагеря. Ежедневно подписывать накладные на отпуск питания.
4.1.12.	Не позднее 5-го рабочего дня месяца, следующего за отчетным, проводить сверку расчетов с Исполнителем.
4.3.	Исполнитель обязан:
4.3.1.	Своевременно и качественно оказать услуги, предусмотренные настоящим договором.
4.3.2.	Устранять все недостатки при оказании услуг в срок, указанный Заказчиком.
4.3.3.	В течение 5 рабочих дней после окончания срока оказания услуг сдать Заказчику оказанные услуги.
4.3.4.	Предоставлять Заказчику достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств. Данная информация предоставляется Исполнителем в течение 3 дней с момента получения запроса Заказчика.
О сложностях, возникающих при исполнении Договора, Исполнитель обязан незамедлительно уведомить Заказчика.
4.3.5.	Немедленно (в течение часа) письменно предупреждать Заказчика при обнаружении не зависящих от Исполнителя обстоятельств, которые создают невозможность их завершения в срок.
4.3.6.	Обеспечивать Заказчику возможность контроля и надзора за ходом оказания услуг, представлять по их требованию отчеты о ходе оказания услуг, документацию:
- журнал температуры холодильных установок;
- журнал относительной влажности складских помещений;
- журнал бракеража скоропортящейся продукции;
- журнал бракеража готовой продукции;
- журнал гигиенический;
- ежедневный отчет об охвате горячим питанием учащихся.
4.3.7.	Предъявлять Заказчику оказанные услуги на предмет определения их качества и объемов.
4.3.8.	Организовать в течение срока действия настоящего Договора приготовление горячего питания непосредственно на пищеблоке заказчика в соответствии с меню: Примерное 10-дневное сбалансированное меню рационов горячего питания (завтрак, обед, полдник) для обеспечения питанием детей и подростков в детских оздоровительных лагерях Невского района г. Санкт-Петербурга на летний период 2026 года (с дневным пребыванием по усредненным нормам) (Приложение №4 к Договору).
4.3.9.	Предоставлять рациональное питание, дифференцированное по возрастным группам. Приготовление горячего питания производится непосредственно на пищеблоке заказчика с учетом режима его работы.
4.3.10.	Ежедневно проводить бракераж пищи с участием медицинских работников заказчика и/или уполномоченных лиц Заказчика, в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами.
4.3.11.	На все компоненты, используемые при приготовлении блюд, представлять действующие декларации о соответствии, ветеринарные сопроводительные документы для продукции животного происхождения, санитарно-эпидемиологические заключения для компонентов в натуральном и переработанном виде, а также документы с указанием реквизитов декларации о соответствии, сроков реализации.
4.3.12.	Укомплектовать помещение пищеблока необходимыми квалифицированными кадрами, прошедшими обучение.
4.3.13.	Следить за своевременным прохождением работниками столовой медицинских профилактических осмотров по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания, и другими нормативными актами.
4.3.14.	Обеспечить плановые медицинские обследования и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными Законодательством сроками. Лиц без медицинских книжек, свидетельств об обучении санитарному минимуму, с истекшими сроками медицинских обследований до работы не допускать.
4.3.15.	Осуществлять приготовление блюд своими силами, непосредственно в помещении Заказчика, с учетом режима работы учреждения.
4.3.16.	Не позднее 5-го рабочего дня месяца, следующего за отчетным, проводить сверку расчетов с Заказчиком.
4.3.17.	Ежедневно указывать в меню калорийность каждого блюда.
4.3.18.	Обеспечить наличие технологических карт на каждое блюдо, соблюдать объемы порций приготавливаемых блюд для детей разного возраста.
4.3.19.	В течение 30 дней с момента вступления настоящего Договора в силу, а также в случае досрочного расторжения Договора, и по истечении срока действия Договора провести инвентаризацию оборудования столовой совместно с Заказчиком.
4.3.20.	В течение 3 рабочих дней с момента заключения Договора Исполнитель обязан подтвердить наличие заявленного количества персонала и их квалификацию. Для этого Исполнителю необходимо предоставить копии трудовых книжек или гражданско-правовых договоров сотрудников участника закупки.
4.3.21.	Обеспечить наличие и предъявление медицинских книжек персоналом, непосредственно занятым при исполнении Договора.
4.3.22.	Обеспечить возможность для Заказчика свободного доступа в помещения, сооружения, предназначенные для хранения пищевых продуктов, предприятия (организации) исполнителя, производственные помещения и сооружения для проведения проверок условий хранения, приемки, отгрузки и транспортировки пищевых продуктов и производства продукции общественного питания в соответствии с требованиями действующего законодательства к предприятиям и организациям, предоставляющим услуги общественного питания, а также запроса документов и информации, связанных с исполнением Договора.
4.3.23.	Обеспечить замещение должностей, предусмотренных штатным расписанием для оказания услуг общественного питания, работниками, отвечающими квалификационным требованиям, установленным законодательством для работников общественного питания, а также повышение их квалификации.
4.3.24.	Представлять на все пищевые продукты и продовольственное сырье, используемые для приготовления блюд и кулинарных изделий, сертификаты соответствия, декларации о соответствии, товарно-транспортные накладные с отметкой о конечном сроке реализации, ветеринарные сопроводительные документы для продукции животного происхождения и санитарно-эпидемиологические заключения для продукции в натуральном и переработанном виде.
В соответствии со статьей 2.3 Закона № 4979-1 «О ветеринарии», частью 2 статьи 4 Федерального закона от 13.07.2015 № 243-ФЗ «О внесении изменений в Закон Российской Федерации «О ветеринарии» и отдельные законодательные акты Российской Федерации» (далее – Закон № 243-ФЗ) оформление ветеринарных сопроводительных документов должно производиться в электронной форме (за исключением случаев, установленных частью 2.1 статьи 4 Закона № 243-ФЗ).
Оформление ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме осуществляется с использованием федеральной государственной информационной системы в области ветеринарии в Порядке оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме, утвержденном Приказом Минсельхоза России от 27.12.2016 № 589 (Приложение № 2) (пункт 8 статья 2.3 Закона № 4979-1 «О ветеринарии»).
Предоставление информации о результатах лабораторных исследований подконтрольных товаров осуществляется с использованием компонента ВетИС - Меркурий, предназначенного для регистрации результатов ветеринарно-санитарной экспертизы подконтрольных товаров и оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронном виде, сохранения и обработки информации о них (пункт 9.1 Порядка предоставления информации в Федеральную государственную информационную систему в области ветеринарии и получения информации из нее, утвержденного Приказом Минсельхоза России от 30.06.2017 № 318, пп. 1.2.4 п. 1.2 Методических указаний по обеспечению функционирования Федеральной государственной информационной системы в области ветеринарии, утвержденных Приказом Россельхознадзора от 30.01.2018 № 53).
Исполнитель должен быть зарегистрирован в Федеральной государственной информационной системе в области ветеринарии «Меркурий», поскольку ветеринарные сопроводительные документы на приобретаемые им продукты питания могут быть получены только в электронном виде через Федеральную государственную информационную систему «Меркурий».
При поступлении продукции на предприятие общественного питания (пищеблок, столовая, буфет) оформленный на эту продукцию ветеринарный сопроводительный документ должен быть погашен уполномоченным лицом (п. п. 13, 24, 52 Приложения № 2 к Приказу Минсельхоза России от 27.12.2016 № 589).
4.3.25.	Обеспечить транспортировку пищевых товаров и продовольственного сырья с учетом правил товарного соседства транспортом, предназначенным для перевозки пищевых продуктов, скоропортящиеся товары доставлять охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим необходимые температурные режимы транспортировки.
4.3.26.	Обеспечить чистоту и соблюдение санэпидрежима производственных помещений столовой пищеблока, оборудования и инвентаря.
4.3.27.	Обеспечить сохранность и надлежащее использование оборудования столовых, поддерживать чистоту оборудования и инвентаря, сохранность и соответствие производственных, складских, служебных, бытовых помещений, а также оборудования и инвентаря, находящихся в собственности Заказчика и используемых исполнителем при оказании услуг общественного питания в социальном учреждении, требованиям законодательства (включая нормативно-технические и санитарно-гигиенические требования).
4.3.28.	Не использовать помещения, предоставленные Заказчиком, для целей, не предусмотренных настоящим Договором.
4.3.29.	Выполнять иные обязанности, предусмотренные настоящим Договором.
4.4.	Заказчик имеет право:
4.4.1.	Требовать надлежащего выполнения настоящего Договора.
4.4.2.	В любой момент с привлечением уполномоченных органов провести проверку за соблюдением Исполнителем действующих норм и правил приготовления пищи, проверить соблюдение Исполнителем санитарных норм и правил. В случае нарушения Исполнителем санитарных норм и правил Исполнитель несет ответственность в соответствии с п. 7 Договора.
4.4.3.	Отказаться от исполнения настоящего Договора, по основаниям, установленным действующим законодательством.
4.5.	Исполнитель имеет право:
4.5.1.	Требовать оплаты за оказанные услуги в случае надлежащего исполнения обязательств в соответствии с актом (-ами) приемки оказанных услуг, подписанным Заказчиком и Исполнителем в порядке, предусмотренном условиями настоящего Договора.
4.5.2.	Допускать в случае непредвиденных обстоятельств по согласованию с Заказчиком корректировку ежедневного меню рационов горячего питания с заменой блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов на аналогичные, сходные по пищевой и энергетической ценности.
5. Качество и безопасность услуг
5.1.	Наименование, характеристики и количество (объемы) услуг, подлежащих оказанию по настоящему Договору, указаны в Приложениях № 1, 4 к настоящему Договору.
5.2.	Качество оказываемых услуг должно удовлетворять требованиям нормативных правовых актов, других руководящих документов.
5.3.	При сдаче оказанных услуг Исполнитель обязан передать Заказчику документы, подтверждающие соответствие компонентов, используемых для приготовления блюд: технические паспорта или другие документы, удостоверяющие качество данных компонентов; сертификаты соответствия и/или декларации о соответствии на данные компоненты, для которых предусмотрена обязательная сертификация и/или подтверждение соответствия которых осуществляется в форме принятия декларации о соответствии.
Перечень компонентов, используемых для приготовления блюд, подлежащих обязательной сертификации, а также перечень компонентов, используемых для приготовления блюд, подтверждение соответствия которых осуществляется в форме принятия декларации о соответствии, установлен постановлением Правительства Российской Федерации от 01.12.2009 № 982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии» («Собрание законодательства РФ», 14.12.2009, №50, ст. 6096).
5.4.	При оказании услуг Исполнитель обязан обеспечить безопасность услуг для жизни, здоровья, имущества потребителя и окружающей среды, а также безопасность процесса оказания услуг (Закон Российской Федерации от 07.02.1992 N 2300-1 «О защите прав потребителей»).
В соответствии со статьей 7 Закона Российской Федерации «О защите прав потребителей» если на услуги законодательством Российской Федерации установлены обязательные требования, обеспечивающие их безопасность для жизни, здоровья потребителя, окружающей среды и предотвращение причинения вреда имуществу потребителя, соответствие услуг указанным требованиям подлежит обязательному подтверждению в порядке, предусмотренном законом и иными правовыми актами.
5.5.	Во время оказания услуг Исполнитель обязан обеспечить соблюдение необходимых норм пожарной безопасности, техники безопасности, охраны окружающей среды.
5.6.	Организация питания должна соответствовать обязательным требованиям и нормам, установленным нормативными правовыми актами (в соответствии с Методическими рекомендациями для заказчиков по формированию документации о закупке пищевых продуктов или услуг общественного питания для нужд государственных бюджетных учреждений Санкт-Петербурга, входящих в систему социального питания Санкт-Петербурга, утвержденных Управлением социального питания и размещенных по адресу: http://gov.spb.ru/gov/otrasl/socpit/documents/), в том числе:
- Федеральным законом РФ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ;
- Федеральным законом РФ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 2.01.2000 г. № 29-ФЗ;
- Законом Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;
- «Правила оказания услуг общественного питания», утвержденные Постановлением Правительства РФ от 21.09.2020 № 1515.
Работники Исполнителя, задействованные в процессе приготовления горячего питания, должны обязательно и своевременно проходить медицинские профилактические осмотры.
Ежедневно проводится бракераж пищи в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами.
Не допускаются к приему компоненты, используемые для приготовления блюд, с истекшим сроком хранения и признаками порчи без сопроводительных документов:
а) Действующих деклараций о соответствии, оформляемых в соответствии с требованиями действующего законодательства (Требования установлены в соответствии с пунктом 2 статьи 12 Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» («Российская газета», № 5, 10.01.2000); пунктом 2 статьи 28  Федеральным законом от 27.12.2002 № 184-ФЗ «О техническом регулировании» («Российская газета», № 245, 31.12.2002); постановлением Правительства РФ от 01.12.2009г. № 982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии» (Собрание законодательства Российской Федерации, № 50, 14.12.2009)).
б) Ветеринарных сопроводительных документов на продукты животноводства и рыбопродукты (Требование о наличии ветеринарных сопроводительных документов установлено в соответствии с приказом Минсельхознадзора от 27 декабря 2016 года N 589 «Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях»,  со статьей 21 Закона Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии» («Ведомости СНД и ВСРФ», 17.06.1993, № 24) и пунктом 3.4.6 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного  санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003  № 98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03» («Российская газета», № 119/1, 20.06.2003)).
в) Иных документов, предусмотренных действующим законодательством, определяющих качество и безопасность оказываемых услуг по организации питания.
5.7.	Исполнитель обязуется предоставлять по запросу Заказчика, а также уполномоченных государственных органов всю необходимую информацию и документы об условиях приготовления горячего питания, а в случае необходимости предъявлять для осмотра помещения для приготовления горячего питания, а именно:
- медицинские книжки персонала;
- действующие декларации о соответствии продукции;
- ветеринарные сопроводительные документы для продукции животного происхождения;
- санитарно – эпидемиологические заключения о продуктах в натуральном и переработанном виде;
- товарно-транспортные накладные с указанием реквизитов, деклараций о соответствии, сроков реализации.
5.8.	Оказываемые услуги должны соответствовать требованиям действующих нормативных документов, обязательных при оказании услуг, соответствующих предмету настоящего Договора:
- Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Законом Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 (ред. От 21.07.2007) «О ветеринарии»;
- Постановлением Правительства РФ от 21.09.2020 № 1515 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 14.11.2001 № 36;
- Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03»;
- Санитарными правилами «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 N 18;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами «Санитарно-Эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней. СП 3.3686-21», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28 января 2021 года N 4;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию», утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 20.11.2020 N 36;
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.2020 N 32;
- Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.07.2002 N 26 «О введении программ производственного контроля»;
- ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;
- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
- ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
- ГОСТ Р 54609-2011 «Услуги общественного питания. Номенклатура показателей качества продукции общественного питания»;
- ГОСТ 31986-2012 " Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания";
- ГОСТ 31987-2012 "Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию";
- ГОСТ 31988-2012 " Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания";
- ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. "Информация для потребителя. Общие требования";
- ГОСТ 32692-2014 Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания;
- Приказ Минторга РСФСР от 12.11.1975 N 368 "О правилах пользования мерами и измерительными приборами в предприятиях торговли и общественного питания";
- Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания, часть 1. М.: Хлебпродинформ, 1996 г.;
- Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания, часть 2. М.: Хлебпродинформ, 1997 г.;
- Сборник рецептур блюд для диетического питания. М.: Хлебпродинформ, 2002 г.;
- Сборник рецептур блюд на торты, пирожные, кексы, рулеты, печенье, пряники, коврижки и сдобные булочки. М.: Хлебпродинформ, 2000 г.;
- Сборник нормативных и технических документов, регламентирующих производство кулинарной продукции. М.: Хлебпродинформ, 2003 г.;
- Сборник методических рекомендаций по организации питания детей и подростков в учреждениях образования Санкт-Петербурга. СПб: Речь, 2010;
- Методические рекомендации по организации питания учащихся образовательных организаций Санкт-Петербурга, СПб: Речь, 2013;
- Методические рекомендации по организации питания воспитанников образовательных организаций Санкт-Петербурга, СПб: Речь, 2014;
- Сборник методических рекомендаций по использованию рецептур блюд повышенной пищевой и биологической ценности при организации питания отдельных социально значимых категорий граждан в учреждениях Санкт-Петербурга. СПб.: Речь, 2012;
- иным нормативным правовым актов Российской Федерации, касающихся условий хранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов.
5.9.	Питание должно удовлетворять физиологические потребности детей в основных пищевых веществах и энергии.
Отклонения от расчетных суточной калорийности и содержания основных пищевых веществ (белков, жиров и углеводов) и калорийности не должны превышать ± 5%, микронутриентов ± 15%.
В учреждении должно использоваться «Примерное 10-дневное сбалансированное меню рационов горячего питания (завтрак, обед, полдник) для обеспечения питанием детей и подростков в детских оздоровительных лагерях Невского района г. Санкт-Петербурга на летний период 2025 года (с дневным пребыванием по усредненным нормам)» (Приложение № 4 к настоящему договору).
Блюда примерного меню, должны быть изготовлены из компонентов, поименованных в Ассортиментном перечне, утвержденном управлением социального питания Правительства Санкт-Петербурга и согласованных Управлением Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по городу Санкт-Петербургу. (Документы представлены на сайте Управления социального питания по адресу: https://www.gov.spb.ru/gov/otrasl/socpit/documents/).
На каждое блюдо должна быть составлена технологическая карта.
Для детей разного возраста должны соблюдаться объемы порций приготавливаемых блюд.
5.10.	Организация питания происходит по заявке поданной Заказчиком, за 2 дня непосредственно до дня питания.
Приготовление блюд должно осуществляться силами Исполнителя с учетом режима работы заказчика.
Приготовление горячего питания производится непосредственно на пищеблоке заказчика с учетом режима его работы. 
5.11.	Для оказания услуг по организации питания Исполнителю необходимо предоставить квалифицированный персонал в количестве, соответствующем потребностям в персонале по учреждению.
5.12.	Для оказания услуг по организации питания Исполнитель должен иметь специализированный автотранспорт для доставки продуктов питания или договор с автотранспортным предприятием, специализирующимся на перевозке продуктов питания. Доставку, погрузку и выгрузку продуктов питания, продовольственного сырья должен производить в собственной многооборотной чистой таре и собственными силами. Транспорт, используемый для перевозки пищевых продуктов, должен иметь санитарный паспорт, быть чистым, в исправном состоянии, кузов машины должен иметь гигиеническое покрытие, легко поддающееся мойке.
6. Порядок сдачи и приемки услуг
6.1.	Не позднее 5-го рабочего дня месяца, следующего за отчетным, если срок оказания услуг не завершен, либо не позднее 5-го рабочего дня, следующего за днём окончания срока оказания услуг, Исполнитель размещает в адрес Заказчика с использованием сервиса электронного документооборота «Тензор, СБИС» закрывающие документы (акт оказанных услуг, счет-фактура, счет на оплату услуг).
6.2.	Приемка результатов услуг и подписание с использованием сервиса электронного документооборота «Тензор, СБИС» закрывающих документов (акт оказанных услуг, счет-фактура, счет на оплату услуг) осуществляется Заказчиком в течение 3 рабочих дней, следующих за днём их размещения Исполнителем.
6.3.	При обнаружении Заказчиком в ходе приемки услуг недостатков в оказанной услуге Сторонами составляется рекламационный акт, в котором фиксируется перечень дефектов (недостатков) и сроки их устранения Исполнителем. При отказе (уклонении) Исполнителя от подписания указанного акта, в нем делается отметка об этом и подписывается только Заказчиком.
6.4.	Исполнитель обязан устранить все обнаруженные недостатки своими силами и за свой счет в сроки, указанные в рекламационном акте.
6.5.	Устранение Исполнителем в установленные сроки выявленных Заказчиком недостатков не освобождает его от уплаты неустойки, предусмотренной настоящим Договором.
6.6.	Заказчик вправе отказаться от приемки оказанных услуг в случае несоответствия объемов предъявленных услуг фактически оказанным, некачественного оказания услуг, отступления от технических условий и других нормативных документов, а также неправильное оформление документов.
6.7.	При представлении Исполнителем недостоверной или недостаточной информации, содержащейся в отчетных документах, Заказчик вправе приостановить оплату оказанных Исполнителем услуг до устранения Исполнителем допущенных нарушений.
6.8.	В случае отказа Заказчика от приемки оказанных услуг Заказчик направляет Исполнителю в срок, установленный п. 6.2 Договора, письменный мотивированный отказ.
6.9.	Датой приемки оказанных услуг является дата подписания сторонами акта оказанных услуг.
7. Ответственность сторон
7.1.	В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения настоящего Договора Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством.
8. Прочие условия
8.1. При изменении реквизитов Стороны обязаны уведомить друг друга в письменном виде.
8.2. Изменения и дополнения в настоящий договор могут быть внесены только путем подписания Заказчиком и Исполнителем соответствующего соглашения, являющегося неотъемлемой частью настоящего договора, в установленном порядке.
8.3. Настоящий Договор заключен в электронной форме и подписан усиленной квалифицированной подписью уполномоченного лица каждой из Сторон с использованием сервиса «АИС ГЗ: Электронный магазин» (Комитет по государственному заказу Санкт-Петербурга).
8.4. По вопросам, не предусмотренным Договором, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.
9. Форс-мажор
9.1. Стороны освобождаются от ответственности за полное или частичное неисполнение своих обязательств по настоящему Договору в случае, если оно явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, а именно наводнения, пожара, землетрясения, диверсии, военных действий, блокад, изменения законодательства, препятствующих надлежащему исполнению обязательств по настоящему Договору, а также других чрезвычайных обстоятельств, которые возникли после заключения настоящего Договора и непосредственно повлияли на исполнение Сторонами своих обязательств, а также которые Стороны были не в состоянии предвидеть и предотвратить.
9.2. При наступлении таких обстоятельств срок исполнения обязательств по настоящему Договору отодвигается соразмерно времени действия данных обстоятельств, постольку поскольку эти обстоятельства значительно влияют на исполнение настоящего Договора в срок.
9.3. Сторона, для которой надлежащее исполнение обязательств оказалось невозможным вследствие возникновения обстоятельств непреодолимой силы, обязана в течение 5 календарных дней с даты возникновения таких обстоятельств уведомить в письменной форме другую Сторону об их возникновении, виде и возможной продолжительности действия.
9.4. Если обстоятельства, указанные в п. 9.1 настоящего Договора, будут длиться более двух календарных месяцев с даты соответствующего уведомления, каждая из Сторон вправе расторгнуть настоящий Контракт без требования возмещения убытков, понесенных в связи с наступлением таких обстоятельств.
10. Антикоррупционная оговорка
10.1. При исполнении своих обязательств по договору стороны обязуются не совершать, а также обязуются обеспечивать, чтобы их аффилированные лица, сотрудники и посредники не совершали прямо или косвенно следующих действий:
- платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) публично-правовым образованиям, должностным лицам публично-правовых образований, близким родственникам таких должностных лиц либо лицам, иным образом, связанным с государством, в целях неправомерного получения преимуществ для сторон по договору, их аффилированных лиц, работников или посредников, действующих по договору;
- платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) сотрудникам другой стороны по договору, ее аффилированным лицам с целью обеспечить совершение ими каких-либо действий в пользу стимулирующей стороны (предоставить неоправданные преимущества, предоставить какие-либо гарантии и т.д.);
- не совершать иных действий, нарушающих антикоррупционное законодательство Российской Федерации.
11. Приложения
11.1.	Приложения к Договору:
Приложение № 1 – Расчет цены Договора;
Приложение № 2 – Ежедневная заявка на питание детей;
Приложение № 3 – Акт оказания услуг;
Приложение № 4 – Примерное 10- дневное сбалансированное меню рационов горячего питания (завтрак, обед, полдник) для обеспечения питанием детей и подростков в детских оздоровительных лагерях Невского района г. Санкт-Петербурга на летний период 2025 года (с дневным пребыванием по усредненным нормам).
Приложение № 5 «Форма акта № 0510452»
Приложения являются неотъемлемой частью настоящего Договора.
12. Адреса, банковские реквизиты и подписи сторон
	Заказчик:
ГБОУ №566 Невского района Санкт-Петербурга
Юридический адрес: 192077, г. Санкт-Петербург, ул.
Гудиловская, д. 6, к.3, стр.1
E-mail: School_566@mail.ru
ИНН: 7811791116 КПП: 781101001
ОГРН: 1237800101934
Телефон: +78126190120
Лицевой счет № 0601235
Банк: Северо-Западное ГУ Банка России г. Санкт-Петербург//УФК по г. Санкт-Петербургу, г. Санкт-Петербург
БИК: 014030106



Директор                                         
	Исполнитель:





	

							 / Тепсуркаева Т.В.
м.п.
Подписано электронной подписью
							 /.
м.п.
Подписано электронной подписью
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Приложение № 1 к договору № ___
от «___»  __________ 2026 г.
Расчет цены договора
	№ п/п
	Наименование
	Характеристика предоставляемых услуг по организации питания
	Количество питающихся (человек)
	Планируемое количество дней питания (дней)
	Количество, (чел/дн)
	Цена за единицу, руб.
	Итого, руб.

	1
	Оказание услуг по организации питания в лагере дневного пребывания в период летних каникул 2026 года
	Завтрак, обед, полдник
	130
	6
	
	
	

	
	ИТОГО  .
	



ИТОГО:  _______________________

	Заказчик:

	Исполнитель:


	
	

				/ Тепсуркаева Т.В.
м.п.
Подписано электронной подписью
				 /
м.п.
Подписано электронной подписью
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Приложение № 2 к договору № ___
от «___»  ________ 2026 г.


Акт оказанных услуг № _________  от ____________ г
(по организации питания)

____________________________________
                       (Исполнитель)
Адрес:________________________________


Заказчик:________________________________

Договор:________________________________

	№ п/п
	Дата оказания услуг
	Количество детей
	Стоимость однодневного рациона питания (руб.)
	Всего оказано услуг на сумму (руб.)

	1. 
	
	
	
	

	2. 
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	ИТОГО:
	
	
	






Вышеперечисленные услуги выполнены полностью и в срок. Заказчик претензий по объему, качеству и срокам оказания услуг не имеет.
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Приложение № 3 к договору № __
от «___»  ________ 2026 г.




Заявка на количество питающихся детей
ГБОУ _________ Невского района Санкт-Петербурга

На _________________          г.


	Категория детей
	Количество детей
	Изменения
	Итого отпущенных рационов

	
	
	
	

	
	
	
	





Начальник лагеря                                                 ____________________________________
подпись /расшифровка подписи/


Медицинская сестра  ____________________________________





подпись /расшифровка подписи/
13


13

	[bookmark: _GoBack]Приложение № 4 к договору № ____
от «____» ________________ 2026 г.
ЦИКЛИЧНОЕ 10-и ДНЕВНОЕ СБАЛАНСИРОВАННОЕ МЕНЮ РАЦИОНОВ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ
(ЗАВТРАК ОБЕД ПОЛДНИК)

	ДЛЯ ОБЕСПЕЧЕНИЯ ПИТАНИЕМ ДЕТЕЙ И ПОДРОСТКОВ В ДЕТСКИХ ОЗДОРОВИТЕЛЬНЫХ ЛАГЕРЯХ
НЕВСОГО РАЙОНА Г. САНКТ – ПЕТЕРБУРГА НА 2026ГОД
(С ДНЕВНЫМ ПРЕБЫВАНИЕМ ПО УСРЕДНЕННЫМ НОРМАМ)



	1 день

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С ЗАПЕЧЕННЫМ ФИЛЕ КУРЫ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	65
	3,33
	10,32
	12,3
	133,81
	4
	2008

	ОМЛЕТ НАТУРАЛЬНЫЙ
	150
	14,14
	23,86
	2,73
	283,6
	214
	2008

	ЧАЙ С САХАРОМ
	200
	0,22
	0,11
	16,2
	64,8
	430т/т/к
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	ттк
	ттк

	КОРЖИК МОЛОЧНЫЙ
	40
	7,66
	2,6
	23,0
	148,2
	483
	2008

	ФРУКТЫ
(ЯБЛОКО СВЕЖЕЕ)
	100
	0,4
	0,4
	10,13
	46,8
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	680,0
	24,71
	23,73
	99,13
	689,01
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ И ОГУРЦОВ С РАСТИТЕЛЬНЫМ МАСЛОМ
	60
	0,54
	6,06
	1,74
	63,6
	23
	2008

	РАССОЛЬНИК ЛЕНИНГРАДСКИЙ С ГОВЯДИНОЙ, СМЕТАНОЙ И ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/5/1
	7,45
	7,05
	13,98
	154,3
	91
	2008

	БИТОЧКИ РУБЛЕНЫЕ ИЗ ПТИЦЫ ПАРОВЫЕ
	90
	13,0
	9,04
	39,69
	265,0
	298
	2011

	МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ ОТВАРНЫЕ С МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	155
	5,6
	4,8
	31,9
	194,0
	209
	2008

	НАПИТОК АПЕЛЬСИНОВЫЙ
	200
	0,2
	0
	25,7
	105,0
	436
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	т/т/к
	т/т/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	т/т/к
	т/т/к

	Итого за прием пищи:
	826,0
	33,99
	28,91
	154,48
	992,5
	
	

	
Полдник

	БУЛОЧКА ТВОРОЖНАЯ
	75
	8,85
	4,2
	35,1
	216,0
	479
	2008

	            МОЛОКО 3,2% В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	6,0
	6,4
	9,4
	120,0
	ттк
	          ттк

	ФРУКТЫ (МАНДАРИН)
	100
	0,4
	0,3
	10,3
	47
	ттк
	ттк

	Итого за прием пищи:
	375
	15,25
	10,9
	54,8
	383,0
	
	

	Итого за 1 день
	1886,0
	73,95
	63,54
	308,41
	2064,51
	
	

	
2 день



	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С СЫРОМ
	65
	6,3
	9,17
	19,41
	185,33
	3
	2012

	ОЛАДЬИ С СГУЩЕНЫМ МОЛОКОМ
	130/20
	10,0
	13,0
	55,0
	375,0
	444
	2008

	КАКАО С МОЛОКОМ
	200
	2,9
	2,5
	24,8
	134,0
	433
	2008

	ПРЯНИК «ВАЛЕНТИНКА»

	40
	2,7
	2,7
	        39,8
	             172,0
	453ттк
	2011

	ФРУКТЫ (ГРУША СВЕЖАЯ)
	150
	0,46
	0,35
	11,9
	63,5
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	605
	22,36
	27,72
	150,91
	929,83
	
	

	Обед

	ПОМИДОР СВЕЖИЙ ПОРЦИОННЫЙ
	60
	0,6
	0,2
	2,2
	14,4
	71
	2011

	СУП – ЛАПША ДОМАШНЯЯ С ФИЛЕ КУРЫ, ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/2
	6,88
	10,12
	20,04
	135,0
	106
	2008

	ГОЛУБЦЫ ЛЕНИВЫЕ С СОУСОМ, СМЕТАННЫМ С ТОМАТОМ
	240
(180/60)
	16,7
	20,8
	14,7
	312,9
	306/372
	2008

	КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКТОВ
	200
	0,6
	0,1
	31,7
	131,0
	402
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	817
	31,98
	33,18
	110,11
	803,6
	
	

	Полдник

	БИФИЛАЙФ  2,5% ФРУКТОВЫЙ
	200
	5,2
	3,3
	5,1
	70,4
	т/т/к
	т/т/к

	СДОБА ОБЫКНОВЕННАЯ
	75
	5,4
	3,22
	39,9
	216,75
	464
	2008

	ФРУКТЫ (ЯБЛОКО СВЕЖЕЕ)
	100
	0,4
	0,4
	10,13
	46,8
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	10,8
	6,92
	55,13
	333,95
	
	

	Итого за 2 день
	1787
	65,02
	67,1
	320,57
	2067,38
	
	

	3 день

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	
Завтрак


	БУТЕРБРОД С ЯЙЦОМ ВАРЁНЫМ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	65
	2,6
	5,0
	15,1
	88,4
	1/209т/т/к
	2011

	СЫРНИКИ ИЗ ТВОРОГА С ВАРЕНЬЕМ
	130/20
	22,3
	15,0
	39,09
	381,17
	219
	2008

	ЧАЙ С САХАРОМ И ЛИМОНОМ
	200/10
	0,12
	0,02
	10,2
	21,0
	431 т/т/к
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	т/т/к
	т/т/к

	ФРУКТЫ (БАНАН)
	200
	2,14
	0,72
	30,0
	192,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	750
	33,46
	23,94
	104,99
	778,57
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЁКЛЫ С МАСЛОМ РАСТИТЕЛЬНЫМ
	60
	2,8
	5,7
	4,3
	110,0
	33
	2012

	ЩИ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С КАРТОФЕЛЕМ,
ГОВЯДИНОЙ, СМЕТАНОЙ И ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/5/1
	5,0
	10,1
	7,5
	168,4
	67
	2012

	ПЛОВ ИЗ СВИНИНЫ
	240
	20,4
	21,3
	40,4
	472,0
	265
	2011

	КИСЕЛЬ ИЗ АПЕЛЬСИНОВ
	200
	0,3
	0,1
	34,5
	139,0
	407
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	т/т/к
	т/т/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	60
	4,6
	1,8
	31,0
	156,0
	т/т/к
	т/т/к

	Итого за прием пищи:
	836
	36,8
	39,66
	135,87
	1138,7
	
	

	Полдник

	ПИРОЖОК С ЯБЛОКАМИ
	75
	4,1
	3,9
	26,25
	220,5
	451
	2008

	СОК ПЛОДОВО-ЯГОДНЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	1,0
	0
	25,4
	120,0
	т/т/к
	т/т/к

	ФРУКТЫ (НЕКТАРИН)
	100
	1,1
	0,3
	8,9
	44,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	6,2
	4,2
	60,55
	384,5
	
	

	Итого за 3 день
	1961
	76,46
	67,8
	301,41
	2301,77
	
	

	
4 день


	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД ГОРЯЧИЙ С ВЕТЧИНОЙ
	65
	8,12
	13,48
	17,94
	227,63
	12 т/т/к
	2008

	МАКАРОНЫ ОТВАРНЫЕ С СЫРОМ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	150
	13,6
	12,1
	37,56
	313,1
	206
	2012

	ЧАЙ С САХАРОМ
	200
	0,22
	0,11
	16,2
	64,8
	430т/т/к
	2008

	ФРУКТЫ (ЯБЛОКО СВЕЖЕЕ)
	100
	0,62
	0,62
	15,2
	70,2
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	515
	22,56
	26,31
	86,9
	675,73
	
	

	Обед

	ОГУРЕЦ СВЕЖИЙ
	60
	0,42
	0,06
	1,14
	6,6
	71
	2011

	СУП ИЗ ОВОЩЕЙ С ГОВЯДИНОЙ, ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/1
	7,4
	8,76
	8,16
	141,2
	95
	2008

	РЫБА, ЗАПЕЧЕННАЯ С КАРТОФЕЛЕМ ПО-РУССКИ
	250
	17,7
	17,6
	24,85
	330,88
	502/2ттк
	1998

	КОМПОТ ИЗ ВИШНИ
	200
	0,3
	0,1
	28,2
	117,0
	394
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	826
	33,02
	28,48
	103,82
	805,98
	
	

	Полдник

	ВАТРУШКА С ТВОРОГОМ
	75
	9,15
	8,55
	32,55
	211,95
	695т/т/к
	1996

	          МОЛОКО 3,2% В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	6,0
	6,4
	9,4
	120,0
	т/т/к
	т/т/к

	ФРУКТЫ (МАНДАРИН)
	100
	0,4
	0,3
	10,3
	47
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	375
	10,55
	8,85
	68,25
	378,95
	
	

	Итого за 4 день
	1716
	66,13
	63,64
	258,97
	1860,66
	
	

	5 день

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С СЫРОМ
	65
	6,3
	9,17
	19,41
	185,33
	3
	2012

	КАША РИСОВАЯ МОЛОЧНАЯ С ИЗЮМОМ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	150
	4,9
	7,3
	31,1
	209,7
	184т/т/к
	2008

	КОФЕЙНЫЙ НАПИТОК
	200
	1,5
	1,3
	22,4
	107
	432
	2008

	КОРЖИК МОЛОЧНЫЙ
	40
	7,66
	2,6
	23,0
	148,2
	483
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	580
	26,66
	23,57
	106,51
	746,63
	
	

	Обед

	ВИНЕГРЕТ ОВОЩНОЙ
	60
	0,81
	3,72
	4,6
	74,0
	45
	2012

	СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ С ГОРОХОМ, ГРЕНКАМИ, ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/1
	3,7
	2,0
	15,4
	246,4
	81
	2012

	МЯСО ДУХОВОЕ
(СВИНИНА)
	240
	21,8
	26,3
	20,5
	313,71
	258
	2008

	КОМПОТ ИЗ СВЕЖИХ ЯБЛОК
	200
	0,2
	0,2
	27,9
	115,0
	597
	2013

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	60
	4,6
	1,8
	31,0
	156
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	831
	34,81
	34,68
	117,57
	998,41
	
	

	Полдник

	БУЛОЧКА МОЛОЧНАЯ
	75
	6,5
	8,85
	38,9
	222,0
	477
	2008

	СОК ПЛОДОВО-ЯГОДНЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	1,0
	0
	25,4
	120,0
	т/т/к
	т/т/к

	ФРУКТЫ (НЕКТАРИН)
	100
	1,1
	0,3
	8,9
	44,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	8,6
	9,15
	73,2
	386
	
	

	Итого за 5 день
	1786
	70,07
	67,4
	297,28
	2131,04
	
	

	
6 день

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С КОТЛЕТОЙ ИЗ ГОВЯДИНЫ
	60
40/20
	8,6
	6,5
	20,8
	159,23
	10
	2008

	КАША ГРЕЧНЕВАЯ МОЛОЧНАЯ С МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	200/5
	6,8
	7,1
	26,9
	199
	184т/т/к
	2008

	КАКАО С МОЛОКОМ
	200
	2,9
	2,5
	24,8
	134,0
	433
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	ттк
	ттк

	ФРУКТЫ (АПЕЛЬСИН)
	150
	1,4
	0,27
	12,2
	64,5
	ттк
	ттк

	Итого за прием пищи:
	740
	26,0
	19,57
	95,3
	653,13
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ
	60
	0,6
	6,1
	2,0
	65,0
	22
	2008

	СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ С ФРИКАДЕЛЬКАМИ ИЗ КУРЫ, ЗЕЛЕНЬЮ
	200/30/1
	5,0
	4,5
	15,7
	153,2
	83
	2012

	БИТОЧКИ РЫБНЫЕ
	90
	12,7
	13,34
	13,5
	226,0
	239
	2008

	ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ
	150
	3,1
	4,8
	20,5
	141
	321
	2012

	КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКТОВ
	200
	0,6
	0,1
	31,7
	131,0
	402
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	ттк
	ттк

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	ттк
	ттк

	Итого за прием пищи:
	826
	29,2
	30,8
	124,87
	926,5
	
	

	Полдник

	БУЛОЧКА ТВОРОЖНАЯ
	75
	8,4
	7,7
	35,1
	244,0
	483т/т/к
	2012

	МОЛОКО 3,2% В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	6,0
	6,4
	9,4
	120,0
	ттк
	ттк

	ЯБЛОКИ ПЕЧЁНЫЕ
	110
	0,44
	0,44
	37,3
	156,9
	423
	2008

	Итого за прием пищи:
	375
	14,84
	14,54
	81,8
	520,9
	
	

	Итого за 6 день
	1941
	70,04
	64,91
	301,97
	2100,53
	
	

	
7 ДЕНЬ

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	ОГУРЕЦ СВЕЖИЙ
	60
	0,42
	0,06
	1,14
	6,6
	71
	2011

	ТЕФТЕЛИ ИЗ ПТИЦЫ,
СОУС МОЛОЧНЫЙ
	100
(60/40)
	13,21
	18,49
	10,26
	263,0
	т/т/к
	т/т/к

	МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ ОТВАРНЫЕ
	150
	5,5
	4,8
	31,3
	191,0
	331
	2008

	КИСЕЛЬ ИЗ КЛЮКВЫ
	200
	10,1
	0,0
	33,2
	133,0
	412
	2008

	ФРУКТЫ
(МАНДАРИНЫ)
	100
	0,4
	0,3
	10,3
	47
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	610
	29,63
	23,65
	86,2
	640,6
	
	

	
Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОГУРЦОВ
	60
	0,42
	6,1
	1,4
	62,0
	19
	2008

	СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ С РЫБНЫМИ ФРИКАДЕЛЬКАМИ
	200/30
	6,9
	10,2
	6,4
	145,0
	97т/т/к
	2008

	ПЕЛЬМЕНИ ДОМАШНИЕ ЗАПЕЧЁНЫЕ С СОУСОМ ПИКАНТНЫМ
	150/30
	16,5
	24,0
	10,95
	325,8
	т/т/к
	т/т/к

	КОМПОТ ИЗ СВЕЖИХ ГРУШ
	200
	0,16
	0,2
	7,9
	96,8
	394 т/т/к
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	т/т/к
	т/т/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	т/т/к
	т/т/к

	Итого за прием пищи:
	765
	31,18
	42,46
	68,12
	839,9
	
	

	Полдник

	СДОБА ОБЫКНОВЕННА
	75
	5,4
	3,22
	39,9
	216,75
	464
	2008

	СОК ПЛОДОВО-ЯГОДНЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	1,0
	0
	25,4
	120,0
	т/т/к
	т/т/к

	ФРУКТЫ (АБРИКОС)
	100
	0,9
	0,1
	9,0
	44,0
	т/т/к
	т/т/к

	Итого за прием пищи:
	375
	7,3
	3,23
	74,3
	380,75
	
	

	Итого за 7 день
	1750
	68,11
	69,34
	228,62
	1861,25
	
	

	8 ДЕНЬ

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С ЯЙЦОМ ВАРЁНЫМ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	65
	2,6
	5,0
	15,1
	88,4
	1/209т/т/к
	2011

	ПУДИНГ ИЗ ТВОРОГА ЗАПЕЧЁННЫЙ
	150
	15,6
	16,12
	39,5
	365,0
	235
	2012

	ЧАЙ С САХАРОМ И ЛИМОНОМ
	200/10
	0,12
	0,02
	10,2
	21,0
	431 т/т/к
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	к/к
	к/к

	ФРУКТЫ (БАНАН)
	200
	2,2
	0,6
	45,6
	178,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	750
	26,82
	24,94
	110,4
	748,8
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОГУРЦОВ
	60
	0,42
	6,1
	1,4
	62,0
	19
	2008

	СУП С МАКАРОННЫМИ ИЗДЕЛИЯМИ И КАРТОФЕЛЕМ, ПТИЦЕЙ И ЗЕЛЕНЬЮ
	200/20/2
	6,02
	6,76
	25,2
	152,8
	101
	2008

	КОТЛЕТА РУБЛЕННАЯ, ЗАПЕЧЁНЫЕ С МОЛОЧНЫМ СОУСОМ
	100
	11,6
	12,9
	19,0
	256,0
	281
	2012

	БУЛГУР ПРИПУЩЕННЫЙ
	150
	2,9
	4,2
	21,5
	135,4
	458 т/т/к
	2013

	КОМПОТ ИЗ СВЕЖИХ ЯБЛОК
	200
	0,16
	0,2
	7,9
	96,8
	394 т/т/к
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	827
	28,3
	32,12
	116,47
	913,3
	
	

	Полдник

	ПИРОЖОК С ЯБЛОКАМИ
	75
	4,1
	3,9
	26,25
	220,5
	451
	2008

	МОЛОКО 3,2% В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	6,0
	6,4
	9,4
	120,0
	ттк
	ттк

	ФРУКТЫ (НЕКТАРИН)
	100
	1,1
	0,3
	8,9
	44,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	11,2
	10,6
	44,55
	384,5
	
	

	Итого за 8 день
	1952
	66,32
	67,66
	271,42
	2046,6
	
	

	
9 ДЕНЬ

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С ЗАПЕЧЕННЫМ ФИЛЕ КУРЫ И МАСЛОМ СЛИВОЧНЫМ
	65
	3,33
	10,32
	12,3
	133,81
	4
	2008

	ОМЛЕТ С СЫРОМ
	150
	10,9
	15,8
	3,0
	259,0
	285
	1996

	КАКАО С МОЛОКОМ
	200
	2,9
	2,5
	24,8
	134,0
	433
	2008

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	к/к
	к/к

	КОРЖИК МОЛОЧНЫЙ
	40
	7,66
	2,6
	23,0
	148,2
	483
	2008

	Итого за прием пищи:
	580
	31,09
	34,42
	73,7
	771,41
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ И ОГУРЦОВ С РАСТИТЕЛЬНЫМ МАСЛОМ
	60
	0,54
	6,06
	1,74
	63,6
	23
	2008

	РАССОЛЬНИК СО СМЕТАНОЙ И ЗЕЛЕНЬЮ
	200/5/1
	2,45
	4,15
	13,98
	103,1
	89
	2008

	ФИЛЕ КУР В ЯЙЦЕ (БЕЛКАХ)
	90
	10,8
	12,3
	21,3
	285,1
	10.15
	2005

	ВЕРМИШЕЛЬ ОТВАРНАЯ
	150
	5,5
	4,8
	31,3
	191,0
	331
	2008

	НАПИТОК ЛИМОННЫЙ
	200
	0,2
	0
	6,4
	68
	436 т/т/к
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	861
	29,69
	29,27
	116,19
	921,1
	
	

	Полдник

	ВАТРУШКА С ПОВИДЛОМ
	75
	6,2
	1,5
	46,5
	219,0
	453
	2008

	СОК ПЛОДОВО-ЯГОДНЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	1,0
	0
	25,4
	120,0
	к/к
	к/к

	ФРУКТЫ (АБРИКОС)
	100
	0,9
	0,1
	9
	44,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	8,1
	1,6
	152,8
	383,0
	
	

	Итого за 9 день
	1816
	65,88
	65,29
	495,49
	2075,51
	
	

	
10 ДЕНЬ

	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции, г
	Пищевые вещества
	Энергетическая ценность, ККАЛ
	№ рецептуры
	Сборник рецептур

	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	
	
	

	Завтрак

	БУТЕРБРОД С СЫРОМ
	65
	6,3
	9,17
	19,41
	185,33
	3
	2012

	ОЛАДЬИ С ЯБЛОКАМИ И С СМЕТАНОЙ
	130/20
	10,25
	18,43
	45,41
	389,5
	446
	2008

	КАКАО С МОЛОКОМ
	200
	1,5
	1,3
	22,4
	107
	432
	2008

	ФРУКТЫ (БАНАН)
	200
	2,14
	0,71
	30,0
	192,0
	338
	2011

	ЙОГУРТ ФРУКТОВЫЙ В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	100-125
	6,3
	3,2
	10,6
	96,4
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	740
	26,46
	32,81
	127,82
	873,83
	
	

	Обед

	САЛАТ ИЗ СВЕКЛЫ С МАСЛОМ РАСТИТЕЛЬНЫМ
	60
	2,8
	5,7
	4,3
	110,0
	33
	2012

	СУП КРЕСТЬЯНСКИЙ
(С ПЕРЛОВОЙ КРУПОЙ, ФИЛЕ КУРЫ И ЗЕЛЕНЬЮ)
	200/20/1
	6,84
	6,74
	9,92
	128
	94
	2008

	ПТИЦА ПО СТОЛИЧНОМУ
	100
	14,0
	15,9
	44,6
	438,0
	456 т/т/к
	1996

	КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕНЫЙ 
ПО-ДОМАШНЕМУ
	150
	3,0
	0,2
	32,4
	140,0
	474 Т/Т/К
	1996

	КИСЕЛЬ ИЗ ЯБЛОК
	200
	0,1
	0,2
	40,2
	117
	405 т/т/к
	2008

	ХЛЕБ РЖАНО- ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ
	50
	3,7
	0,66
	18,17
	93,3
	к/к
	к/к

	БАТОН ОБОГАЩЕННЫЙ
	45
	3,5
	1,3
	23,3
	117,0
	к/к
	к/к

	Итого за прием пищи:
	826
	33,94
	30,7
	172,89
	1143,3
	
	

	Полдник

	БУЛОЧКА МОЛОЧНАЯ
	75
	6,5
	8,85
	38,9
	222,0
	477
	2008

	МОЛОКО 3,2% В ИНДИВИДУАЛЬНОЙ УПАКОВКЕ
	200
	6,0
	6,4
	9,4
	120,0
	ттк
	ттк

	ФРУКТЫ (АПЕЛЬСИН)
	100
	0,9
	0,1
	9,5
	45,0
	338
	2011

	Итого за прием пищи:
	375
	13,4
	15,35
	57,8
	387,0
	
	

	Итого за 10 день
	1941
	73,8
	78,86
	358,51
	2404,13
	
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО ЗА 10 ДНЕЙ
	
	
	
	
	
	
	

	СРЕДНЕЕ ЗНАЧЕНИЕ В ДЕНЬ
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	                 
1. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания1996 г. редакция В.С.Турчиновой.
1. Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях. Москва, Дели принт, 2011. Рекомендовано НИИ питания РАМН, редакция Могильного М.П., Тутельяна В.А.
1. - Сборник методических рекомендаций по организации питания детей и подростков в учреждениях образования Санкт-Петербурга. СПб, 2008, под редакцией Куткиной М.Н.
1. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания детей в дошкольных образовательных учреждениях, Москва, Дели принт, 2012. Рекомендовано НИИ питания РАМН, редакция Могильного М.П., Тутельяна В.А
1. Выход порций готовых блюд соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
Допускаются отклонения в наименованиях по фруктам, свежим овощам и напиткам в случае логистических трудностей поставки.
Главный технолог Громова Л.А.
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IMPUHSATO AEHEXHOE OBA3ATEJILCTBO

HO,[[I'OTOBHCHO C UCII0JIb30BaHUEM CUCTEMbI KDHCyJIbTaHTHHH]C

(B pen. Ilpukazos Munduna Poccun ot 30.10.2023 Ne 174n, ot 30.09.2024 Ne 144n)

Ha CyMMY YTBEPXJIAIO
PykoBomuTens 3akazdunka PyxoBomutens
(YTIOTHOMOYEHHOE JIUIIO) (YTOTHOMOYEHHOE JIUIIO)
(IOMKHOCTE) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH) (IOMKHOCTE) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
" 20 r " 20 r
AKT Ne
NMpHEeMKH TOBapoB, padoT, ycayr KOJbI
®Dopma o OKY [ 0510452
or" _ " 20 __r Jara
VYupesxnenue (I101ydaTens) 110 CBOZHOMY peecTpy
O6ocobienHoe 1o/pa3ieNeHue 110 CBOZHOMY peecTpy
CTpyKTypHOE Iozpa3IeneHue
T'naBHBI aAIMUHICTPATOP OIODKETHBIX CPEACTB (YUpeanuTeh) T'maa mo BK
HanmenoBanue 010KeTa mo OKTMO
Banrora (HaumeHoBaHue) no OKEN
Agipec rpy3omnoaydaTens
IInarexxHo0-pacyeTHBIH TOKyMEHT Homep
JHata
3aka34yuk OI'PH
Jlunesoit cuer
Paznen na munesom
cuere
Anpec 3aka3unka
MecTo MOCTaBKM TOBapa, BBIIOTHECHHUS PabOThI, OKa3aHUS YCIYTH
JIOKyMEHT-OCHOBAaHHE O CO3[aHUH IIPUEMOYHON KOMHCCHH Homep
JHara
OcHOBaHHE PHEMKH TOBApOB, paboT, yCIyr Homep
I I JHata
(MaeHTH(UKATOP rOCYIAPCTBEHHOIO KOHTPAKTa,
JIOroBopa)
JlokyMeHT 00 oTrpy3ke Homep
Jara
Homep
Jlara
1. CBeennsi 0 nocTaBInuKe (MOAPsIIYNKe), PY300TIIPABHTEIE, CTPaXoBaTee
Kox
crpox HanMmeHoBaHHEe PEKBH3UTOB IOPUINYIECKOrO JINLA, PH3HYECKOrO JIMLA, B TOM YHCIIE HHIMBUIYaIbHOTO IPEIIPHHAMATEIS CBeJieHHsI O NOCTABIIHKE (IIOAPSIHKE) CBeJieHHsI O IPY300TIIPABUTENE CaezieHust 0 crpaxoBarene
1 2 3 4 5
1 IlonHOe HAMMEHOBAHUE FOPHANYCCKOTO JIHIA, (AMILTHS, UMS1, OTIECTBO (IIPH HAMMYNHK) (PH3HIECKOTO JIHI[A, B TOM HHCIE
HHIMBHIYaIbHOTO MPEIIPHHAMATEIIS
2 CoKpalleHHOe HAHMEHOBAHUE IOPHANYECKOro JIHLa (IIPU HATHIHH)
3 AZpec I0pUIMYECKOro JIULA B IIPeiellaX MeCTa HaX0XKACHHs OPHANYECKOro JIMLA, aPeC PErHCTPALIH 110 MECTY JKUTEIbCTBA (MECTy
peGbIBanyst) (pU3MIECKOro JNLA, B TOM YUC/Ie HHAMBALYAILHOTO IPEeAIPHHIMATENIS
4 OI'PH (OI'PHUII) ropuau4ecKoro auua, HHANBUIYaIbHOTO MPEANPHHUMATEIS
5 VHH ropuanueckoro juia, GU3HuecKoro JIuia, HHAMBHIYaIbHOTO MPEANPHHUMATENS
6 KIIIT ropuanyeckoro mua
7 JInneBoit cueT IPUAMYECKOTO JIHIA, GHU3MUECKOTO JIHIA, HHAMBHIYaIbHOTO IPEANPUHAMATES (P HATHYHH)






HO,[[I'OTOBHCHO C UCII0JIb30BaHUEM CUCTEMbI KDHCyJIbTaHTHHH]C

8

|Pa3ﬂCﬂ Ha JIMIEBOM CUCTC FOPHUIUYCCKOTO JINIIA, CbPl'H/I‘iCCKOl'O JIMa, MHAWBUAYAJIbHOT'O IPEANPUHUMATEIIA (led H'{U'ﬂd‘il/ﬂd)






HO,[[I'OTOBHCHO C UCII0JIb30BaHUEM CUCTEMbI KDHCyJIbTaHTHHH]C

2. CBeJeHHsl 0 TPAHCIOPTHPOBKE H IPHEMKe Ipy3a

Dopma 0510452 ¢. 2
Hudopmanus 0 TpaHCIIOPTUPOBKE IPy3a
Kon OTIpaBKa IPy3a cO CTaHIHK NpUObITHE HAa MECTO HA3HAYEHHS BbI/IaYa IPy3a TPAHCIIOPTHOM BCKPBITHE BaroHa (Apyrux TPaHCIIOPTHBIX ABKa HA KA TTonYa Bpewst npuemki (wac. mui.) Mecto cocraBnenus AKTa PUEMKH
N JIOCTaBKa Ha CKJIaJl ToMyyaTess =
CTPOKH (nmpucTanu, nopra) (CTaHuust, IPUCTAHB) opraHu3alueit CpenICTB) © c Yy TOBapoB, pabort, yciyr (¢. 0510452)
nara BpeMst nara Bpemst nara BpeMst Jnara BpeMst Jjara BpeMst Ha4ao OKOHYaHHEe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
3. CBefieHHsl 0 HeJIOCTHOCTH INIOMO, YIAKOBKH, KOJIHYECTBe MeCT H Macce rpysa
Cocrosane Ennnuua usmepenus Crioco6 u3MepeHus Macca rpysa, ©
Kon Henocraocts Bun ynakosku Konuuectso mect VcnoBus XxpaHeHnus Topapa
YIIAKOBKH HJIM Tapbl (B3BeILMBaHKE, CYET B IVHKTE B IVHKTE ToBapbl, CoIEPKALIMECS B YIAKOBKE (Tape), 10 MAPKUPOBKE
CTPOKH OIIOMOHpOBAHHUS MM Tapbl HANMEHOBAHHE xon o OKEN rpysa Y Y Ha CKJIAIe TOMydaTes
[pU IPUEMKE Mect, oomep, T.11.) oTnpaBnenns TpUOHITHS
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
IpencraBuTes NOCTAaBIMKA (IIOAPSAINKA)
MJTH 3aMHTEPECOBAHHON OpraHU3alui (ROMmKHOCTE) (noanuce) (pacumdposka noxmucH)
" " 20 r
ToBapbl, paboOTHI, YCIYTH HPUHATHI
(1OIKHOCTB) (noamnuce)

(pacmmdpoBKa IMOAIHUCH)

20 I.

4. CBejieHusi 0 npueMKe TOBapoB, paboT, ycayr

TTo mokymMeHTaM NOCTaBIIMKA (MOAPSTUMKA) DaKTHYIECKH IPUHSATO
CrpaHa IPOMCXOXKACHHS
Equnnna n3aMepenus B TOM YHCIIE
TOBapa
KOJIHYECTBO
PErHCTPALHOHHBII (0Obem)
HOMep JeK/Iapaluu (akTHueCKH Orxone-
1eHa CTOMMOCTD HOMEp
HaumenoBanue ToBapa (onucanue cymma HJIC, CTOMMOCTh Ha TOBaphbI/ MPHHATOrO HHE 10
Kon Kon ToBapa/ YCI0BHOE KOJINYECTBO (tapud) TOBAapOB . . cepruduxara N
BBIMONHEHHBIX PaboT, OKa3aHHbIX KpaTKoe craska HJIC | mpexssiasemas | ToBapos (paGor, PErucTpaLHOHHBII BCEro TOBapa, KOJIMYECTBY
crpoku | pabot, yeayr poBoit konno | o6osnauenne (06bem) 32 AMHHUILY (pabor, ycyr), . COOTBETCTBHSI &
yeayr) HauMe- . TMOKYTIaTeNo yeayr), ¢ HAC | Homep naprun tosapa, paoTsl, (0bbemy)
Kozt OKEU | (naumonans- M3MEpeHHs 6Ge3 HIIC TOBapa N
HOBaHHE MOJUIEXKALETO YCIIyrH, He
Hoe) MPOCIEKHBAEMOCTH COOTBETCTBY-
omue
KauecTBy
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
Hroro
5. CBeJeHHs 0 KOJIMYECTBEHHOM H Ka4eCTBEHHOM PACX0KICHHH NPH NpHeMKe TOBapoB, padoT, ycayr
B TOM 4KCIIe OTKJIOHEHHUS 110 KOTHYECTBY B TOM uHCIIC OTKIOHEHHS 110 KaYeCTBY
Bcero orknonennit
’ . HECOOTBETCTBHE CTPAHBI
TI0 KOMIMYECTBY M Ka4eCTBY HeJlocTaya M3IHLIKK 6pak u Ooit P . .
IPOMCXOK/IEHHS. TOBapa PErHCTPALHOHHbIH HOMEP
JIEK/Iapaluy Ha TOBaphl/
PErHCTPalHOHHbIH HOMEP HECOOTBETCTBUE
Kon Kon ToBapa/ Haumenosauue ToBapa (omnucanue TapTHH TOBApa, TOL o Tpebi
crpoku | pabor, ycnyr BBINIOJIHEHHBIX paboT, OKA3aHHBIX YCIIYT) CTOMMOCT CTOMMOCTS . IPOC/IEKUBAEMOCTH, (yHKLHOHATBHBIM 1 npouee
KOJIHYECTBO CTOMMOCTh CTOMMOCTh KOJHYECTBO undpoBoii | kpaTkoe Hanme- . N . N
TOBapoB (pador, KOJIMYECTBO . KOJIMYECTBO . TOBapoB (pador, HE COOTBCTCTBYIOLIMH HOMEPY, TEXHHUYCCKUM
(06bem) . ToBapos, ¢ HJIC ToBapos, ¢ HJIC (00bem) . KOII HOBaHHE . ’ N
yemyr), ¢ HIC yemyr), ¢ HIC 3aABJICHHOMY XapaKTepHCTHKAM
B IEPEBO30YHBIX
JIOKyMEHTaxX
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
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I/IToroI I Hroro I I Hroro I I Hroro I I

6. CBejleHHs 0 CTPOHTEILHO-MOHTAKHBIX paboTax * dopma 0510452 ¢. 3
6.1. CTpounTe/IbHO-MOHTAKHbIE PA6OThI

OrtueTHsIil mepuoa

c o
Crpoiika
YHuKanbHbIH Koa 00beKTa
KaruTaIbHOro
OO6BeKT CTPOUTENBCTBA
Homep Enunuua n3mepenus Buinonnenue paGor
HanmeHOBaHHE CTPOUTEILHO-MOHTAXKHBIX Homep
ycloBHOE 0603HauYeHHEe
0 TMOPSAKY MO3UIIUH [0 CMETE pabor pacLCHKH ko no OKEM KOJIMYECTBO LIeHA 33 CAUHULLY CTOMMOCTb
(HaLHOHAIBHOE)
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Hroro X
6.2. CTOMMOCTD BBINOJIHEHHBIX CTPOUTEJIBHO-MOHTAKHBIX paﬁoT H 3aTpart
Homep 1o CTOMMOCTD BBITIOJHEHHBIX PaboT U 3aTpar
aMMEHOBAHME BUJIOB BBINOIHEHHBIX paboT, 000pyIOBaHHs, 3aTpaT on
H: pad Gopy, P K
TOpsAAKY ¢ Hayasa npoBeaeH s paboT C Hayasa roma B TOM YHCJI€ 32 OTYETHBIH MEPHOI
1 2 3 4 5 6
Hroro
Cymma HC
Bcero ¢ yuerom HIIC
* B ciyuae NpOBEICHHs CTPOMTENHO-MOHTAKHBIX PaboT.
[punoxenne Ne
(HaNMEHOBAHHE JOKYMCHTA) (umst daiina.pdf)
[punoxenne Ne
(HaNMEHOBAHHE JOKYMCHTA) (nmst daiina.pdf)
HPCI[CCI[HTCHL KOMHUCCHHA
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
UJieHbl KOMHCCHU:
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
OTBETCTBEHHBIH UCIIOJHUTEIb
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH) (HOMEp KOHTAaKTHOrO TenedoHa) (azmpec d7IEKTPOHHOM MOYTHI)
[IpencTaBuUTeNb NOCTABIIMKA (MCTIONHUTENIS) (nipu Hamuvn)
B CJIy4ae y4acTusl B IPUEMKE (1OIKHOCTB) (moamnuck) (pacindpoBKa IIOITHCH)
" " 20 r
ToBapbl, pabOTHI, YCIYTH HIPUHATHI
(IOIKHOCTB) (moamuces) (pacumdpoBKa IOAMHCH)
" " 20 r
HPCI[CTZIBI/ITCJIB 3aKa3yhKa
(1OIKHOCTB) (noamnuce) (paciunpoBKa MOAIHCH)
" " 20 r

Hpe}_’lCTaBHTCJ’IL OpraHu3anuu,
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OCYIIECTBIAIOMIEH CTPOMTENBHBIA (IOIKHOCTB) (nozmnce) (pacumipoBKa OIMICH)

KOHTPOJIb (TeXHHYECKHiT Ha30p)

" " 20 I
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