Утверждаю

Глава Местной администрации

муниципального образования

муниципальный округ Московская застава

_______________  И.В. Морозов
 « ___ »________________ 20___ г.
Техническое задание

на участие в праздничном мероприятии, посвященном Дню Победы для жителей, 

проживающих на территории МО Московская застава 
Предоставление Полевой кухни
	Форма мероприятия
	Мероприятие № 1 
Участие в праздничном мероприятии, посвященном Дню Победы для жителей, 

проживающих на территории МО Московская застава. 
Предоставление Полевой кухни.



	Дата, время  и место проведения
	Мероприятие № 1 

Участие в праздничном мероприятии, посвященном Дню Победы для жителей, 

проживающих на территории МО Московская застава. 
Предоставление Полевой кухни.

Дата и время проведения мероприятия: 08.05.2026 с 13-00 до 15-00 

Место проведения мероприятия: СПб, ул. Победы 
Сроки и условия оплаты мероприятия: Аванс не предусмотрен. 

	Лимит финансирования


	141 000 руб.

	Требования к организации
	Мероприятие № 1

Участие в праздничном мероприятии, посвященном Дню Победы для жителей, 

проживающих на территории МО Московская застава. 

Предоставление Полевой кухни.

1.1. Аренда полевой кухни

1.2. Организация питания: Каша гречневая с говяжьей тушенкой с добавлением сливочного масла
(1 порция 220 граммов), приготовленных из следующих продуктов питания:

- греча ядрица 1 сорт;

- масло сладко-сливочное, жирность не менее 82,5% - не менее 15 гр. на порцию;

- консервы мясные, говядина тушенная кусковая – не менее 50 гр. на порцию;

- горячий чай из чёрного, крупнолистового байхового чая с сахаром 200 мл.;

- хлеб черный/белый нарезка 100 гр.;

Общее количество порций – 300 штук.

1.3.Предоставление одноразовой  посуды исходя из количества порций с небольшим запасом (+/- 50 шт.): 

 (тарелка, вилка/ложка, чашка); 

 расходных материалов (салфетки обычные и влажные);

 мусорные мешки (пакеты) для мусора 120 л. 50 штук.
Предоставление мебели для организации питания (столы - 2 шт. 2 х 1 м, стулья – 5 штук)

Предоставление персонала в форме военных лет для организации питания (не менее 2 человек). 
Требование к качеству и безопасности услуг:
Качество услуг должно соответствовать требованиям Технического задания и условиям Договора с соблюдением обязательных требований санитарных правил и нормативов к условиям транспортировки, хранения, переработки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов, технологическим процессам производства, а также к условиям труда, соблюдению правил личной гигиены сотрудников. 
Транспортировка, прием, хранение, приготовление и выдача готовых блюд осуществляется в соответствии с обязательными требованиями санитарно-эпидемиологических правил, нормативов и другой нормативной документации:

-
Федеральный закон от 30.03.1999г. №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

-
ТР ТС 021/2011 Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции»;

-
Федеральным законом от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

-
ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;

-
ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;

-
Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

-
Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
Обслуживание производится обслуживающим персоналом, прошедшим гигиеническую подготовку, а также соответствовать действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией: ГОСТ 32692-2014 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания.»; ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу».


Ответственный исполнитель, контактное лицо: Горышина Екатерина Валерьевна.

Контактный телефон: 387-25-96
