КОНТРАКТ № 01/ТЛ/26

на оказание услуг по предоставлению персонала (аутсорсинг) для объектов Центра спортивной подготовки с 01.06.2026 г. по 05.06.2026 г. СПБ ГБПОУ "АКАДЕМИЯ ЛЕДОВЫХ ВИДОВ СПОРТА "ДИНАМО САНКТ-ПЕТЕРБУРГ"

г. Санкт-Петербург






 ____________

Санкт-Петербургское государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург», именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Скарлыгиной Н.В., действующей на основании Устава, с одной стороны и ______________________, действующий на основании ____________________, именуемый в дальнейшем «Исполнитель», с другой стороны, вместе именуемые в дальнейшем «Стороны», заключили настоящий контракт (договор) с ИКЗ № 262780126595778010100100070000000244 о нижеследующим:
1. Предмет Контракта

             1.1. Исполнитель обязуется в порядке и на условиях, установленных Контрактом, Техническим заданием, являющимся приложением № 1 к Контракту (далее – Описание объекта закупки)  по заданию Заказчика оказать услугу по предоставлению персонала (аутсорсинг) для объектов Центра спортивной подготовки с 01.06.2026 г. по 05.06.2026 г. СПБ ГБПОУ "АКАДЕМИЯ ЛЕДОВЫХ ВИДОВ СПОРТА "ДИНАМО САНКТ-ПЕТЕРБУРГ" (далее – Услуги), а Заказчик обязуется принять результат оказанных услуг и обеспечить оплату услуг Исполнителя на условиях и в сроки, предусмотренные Контрактом и согласно Расчету цены Контракта (расчет суммы цен единиц услуги), являющемуся приложением № 2 к Контракту (далее – Расчет стоимости).

1.2. Исполнитель оказывает Услуги в соответствии с требованиями нормативных правовых актов, предусмотренных для услуг данного рода, действующим законодательством, Техническим заданием, определяющим объем, содержание Услуг и другие, предъявляемые к ним требования.

2. Права и обязанности сторон 

2.1. Заказчик вправе:

- требовать надлежащего исполнения обязательств в соответствии с Контрактом;

- требовать представления надлежащим образом оформленных отчетных и финансовых документов, подтверждающих исполнение обязательств в соответствии с Контрактом;

- запрашивать информацию о ходе и состоянии исполнения обязательств по Контракту;

- осуществлять контроль за порядком и сроками оказания Услуг, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя;

- отказаться от принятия и оплаты Услуг, не соответствующих требованиям Контракта;

- потребовать возврата уплаченных сумм, в случае оплаты Услуг, не соответствующих требованиям Контракта, до устранения выявленных недостатков, а также выплаты неустойки;

- иметь иные права в соответствии с законодательством Российской Федерации и Контрактом.

2.2. Заказчик обязан:

- принять оказанные Услуги, в порядке и сроки, предусмотренные Контрактом;

- оплатить оказанные Услуги или отдельные этапы, в случае надлежащего исполнения обязательств по Контракту, в порядке и на условиях, предусмотренным Контрактом;

- нести иные обязанности в соответствии с законодательством Российской Федерации и Контрактом.

2.3. Исполнитель вправе:

- требовать подписания документов об исполнении им обязательств по Контракту от Заказчика;

- требовать оплаты по контракту в случае надлежащего исполнения своих обязательств по Контракту;

- иметь иные права в соответствии с законодательством Российской Федерации и Контрактом.

2.4. Исполнитель обязан:

- оказать Услуги, обеспечив надлежащее качество, в сроки, установленные Контрактом; 

- в течение десяти дней с момента заключения им договора с соисполнителем, предоставлять информацию о всех соисполнителях, заключивших договор или договоры с Исполнителем, цена которого или общая цена которых составляет более чем десять процентов цены Контракта, в случае, если начальная (максимальная) цена Контракта при осуществлении закупки Услуги превышает размер, установленный Правительством Российской Федерации;

- исполнять, полученные в ходе исполнения обязательств по Контракту указания Заказчика, в том числе в срок, установленный Заказчиком, безвозмездно устранять обнаруженные им недостатки в оказанных Услугах;

- передать надлежащим образом оформленные отчетные и финансовые документы в порядке и срок, установленные Контрактом;

- представить по запросу Заказчика в сроки, указанные в таком запросе, информацию о ходе исполнения обязательств по Контракту;

- согласовывать с Заказчиком необходимость использования охраняемых результатов интеллектуальной деятельности, принадлежащих третьим лицам и приобретение прав на их использование;

- соблюдать конфиденциальность в отношении всей информации, ставшей известной Исполнителю в связи с исполнением обязательств по Контракту;

- незамедлительно уведомлять Заказчика обо всех созданных в процессе исполнения Контракта объектах интеллектуальной собственности

- в Контракте на разработку проектной документации Заказчиком при необходимости предусматриваются условия и сроки предоставления Исполнителем дубликатов проектной документации по запросу Заказчика;

- нести иные обязанности в соответствии с законодательством Российской Федерации и Контракт

3. Цена контракта, порядок расчетов, авансирование, обеспечение исполнение Контракта

3.1. Цена Контракта составляет 
В цену Контракта включены все расходы, в том числе расходы на уплату налогов, сборов и других обязательных платежей, а также прочие расходы, связанные с исполнением Контракта. 

3.2. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта, за исключением случаев, установленных действующим законодательством
(в случае, если количество подлежащих оказанию услуг невозможно определить, указывается цена единиц Услуг и максимальное значение цены Контракта). 

Цена Контракта может быть снижена по соглашению Сторон без изменения предусмотренных Контрактом объема и качества оказываемых услуг и иных условий его исполнения.

3.3. В случаях, установленных Правительством Российской Федерации, указываются ориентировочное значение цены Контракта либо формула цены и максимальное значение цены Контракта, установленные Заказчиком в документации о закупке.

3.4. В случае, если проектом Контракта предусмотрены отдельные этапы его исполнения, цена каждого этапа устанавливается в размере, сниженном пропорционально снижению начальной (максимальной) цены Контракта участником закупки, с которым заключается Контракт.

3.5. В случае, если при заключении Контракта количество подлежащих оказанию услуг невозможно определить, Заказчик указывает цену единицы услуги, сумму цен указанных единиц и максимальное значение цены Контракта, указанное в документации о закупке. Оплата оказанных услуг осуществляется по цене единицы услуги, исходя из объема фактически оказанной услуги, но в размере, не превышающем максимального значения цены Контракта, указанного в извещении об осуществлении закупки и документации об электронном аукционе.

3.6. В случае, если количество оказываемых услуг, невозможно определить, контракт должен содержать порядок определения количества оказываемой услуги, на основании заявок Заказчика.

3.7. Заказчик осуществляет расчеты с Исполнителем по безналичному расчету за счет внебюджетных средств.

3.8. Сроки и порядок оплаты оказанных Услуг: оплата надлежаще оказанных Услуг производится в срок не более чем в течение 7 рабочих дней после подписания Сторонами акта сдачи-приемки оказанных услуг путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя, указанный в Контракте. 
3.9. Основанием для оплаты оказанных Исполнителем Услуг являются: счет, акт сдачи-приемки оказанных услуг, подписанные Сторонами. Оплата за оказанные Исполнителем услуги производится за вычетом сумм, подлежащих взысканию с Исполнителя в качестве неустойки (штрафа, пеней) в случае нарушения Исполнителем условий Контракта.

В соответствии со статьей 313 Гражданского кодекса Российской Федерации Заказчик перечисляет удержанную сумму неустойки (штрафа, пеней) в доход бюджета 
Санкт-Петербурга.

3.10. Услуги, оказанные Исполнителем с отклонениями от требований нормативно-правовых актов и иных исходных данных или иными недостатками, не подлежат оплате до устранения Исполнителем обнаруженных недостатков.

3.11. Заказчик уменьшает сумму, подлежащую уплате Заказчиком юридическому лицу или физическому лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой Контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.

За каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательств по Контракту, начисляется пеня. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных Исполнителем, за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени.


3.12.  Авансирование не предусмотрено.

4. Порядок оказания услуг

4.1.  Местом оказания услуг является: Ленинградская область, Выборгский район, Полянская волость, пос. Тарасово, Центр спортивной подготовки «Динамо Санкт-Петербург», лит. А, Б, М, Щ, Л, К, Ч, У, Т, В1, Ю, Э, Б1, А1, С, Е, Я, Ф, П, М1, З, Ж, Ц, И2, И1, И, К1, Д, Д1, Х, О.

Ответственное лицо: начальник ЦСП С.Ю. Макаров.

4.2. Условия и периоды оказания услуг: 
Начало оказания услуг – с 01.06.2026. 

Окончание оказания услуг – 05.06.2026.
4.3. При исполнении контракта (за исключением случаев, которые предусмотрены нормативными правовыми актами, принятыми в соответствии с частью 6 статьи 14Закона  по согласованию Заказчика с Исполнителем допускается оказание услуги, качество, технические и функциональные характеристики (потребительские свойства) которой являются улучшенными по сравнению с качеством и соответствующими техническими и функциональными характеристиками, указанными в Контракте. В этом случае соответствующие изменения вносятся Заказчиком в реестр контрактов, заключенных Заказчиком.

5. Порядок и сроки приемки оказанной Услуги в части соответствия их количества, объема требованиям, установленным Контрактом, а также о порядке и сроках оформления результатов такой приемки 

5.1. Порядок и сроки представления актов, отчетных, финансовых и иных документов, подтверждающих исполнение обязательств осуществляется исполнителем не позднее 5 рабочих дней с даты окончания оказания услуг.

5.2. Порядок и сроки проверки Заказчиком соответствия количества, объема выполненных работ требованиям, установленным Контрактом: согласно п. 5.7. Контракта.

5.3. Порядок и срок устранения Подрядчиком недостатков, выявленных Заказчиком в выполненных работах: согласно п. 6.1. Контракта.

5.4. Исполнитель обязан своевременно представлять достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при исполнении Контракта, а также к установленному Контрактом сроку обязан предоставить Заказчику результаты оказания услуги, предусмотренные Контрактом, при этом Заказчик обязан обеспечить приемку оказанной услуги в соответствии со статьей 94 Закона.

5.5. Для проверки предоставленных Исполнителем результатов, предусмотренных Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта Заказчик обязан провести экспертизу. Экспертиза результатов, предусмотренных Контрактом, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации на основании контрактов, заключенных в соответствии с Законом.

5.6. По решению Заказчика для приемки оказанной услуги, результатов отдельного этапа исполнения Контракта может создаваться приемочная комиссия, которая состоит не менее чем из пяти человек.

5.7. Приемка результатов отдельного этапа исполнения Контракта, а также оказанной услуги осуществляется в порядке и в сроки, которые установлены Контрактом, и оформляется документом о приемке, который подписывается Заказчиком (в случае создания приемочной комиссии подписывается всеми членами приемочной комиссии и утверждается Заказчиком), либо Исполнителю в те же сроки Заказчиком направляется в письменной форме мотивированный отказ от подписания такого документа. В случае привлечения Заказчиком для проведения указанной экспертизы экспертов, экспертных организаций при принятии решения о приемке или об отказе в приемке результатов отдельного этапа исполнения Контракта либо оказанной услуги приемочная комиссия должна учитывать отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения.

5.8. Заказчик вправе не отказывать в приемке результатов отдельного этапа исполнения Контракта либо оказанной услуги в случае выявления несоответствия этих результатов, либо услуги условиям Контракта, если выявленное несоответствие не препятствует приемке этих результатов либо услуги и устранено Исполнителем.

5.9. В случае установления Заказчиком требования об обеспечении гарантийных обязательств оформление документа о приемке (за исключением отдельного этапа исполнения контракта) оказанной услуги осуществляется после предоставления Исполнителем обеспечения гарантийных обязательств в соответствии с Законом в порядке и в сроки, которые установлены Контрактом.

6. Ответственность Сторон
6.1. В случае обнаружения Заказчиком недостатков оказываемых Услуг и (или) оказания Услуг ненадлежащего качества, в том числе обнаруженных при приемке оказанных Услуг или в течение заявленного гарантийного срока на оказанные Услуги, Исполнитель обязан по требованию Заказчика и в установленные им сроки безвозмездно устранить выявленные недостатки в соответствии с Контрактом.

6.2. Заказчик вправе отказаться от оплаты Услуг ненадлежащего качества, а если такие Услуги оплачены, потребовать возврата уплаченных сумм.

6.3. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней). 

6.4. Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных контрактом. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик уплачивает Исполнителю штраф в сумме 1000 рублей.

6.5. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Заказчиком обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы. 

6.6. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных Исполнителем, за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени.

 Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом.

6.7. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, Исполнитель уплачивает штраф в сумме 10 %.

6.8. При исполнении Контракта, заключенного по результатам определения Исполнителя  в соответствии с пунктом 1 части 1 статьи 30Закона, за каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, Исполнитель уплачивает штраф в размере 1 процента цены Контракта (этапа), но не более 5 тыс. рублей и не менее 1 тыс. рублей.

6.9. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, которое не имеет стоимостного выражения (при наличии в Контракте таких обязательств), Исполнитель уплачивает штраф в сумме 1000 рублей.

6.10. В случае несоблюдения условия о привлечении к исполнению Контракта  соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций (если в соответствии с частью 6 статьи 30Закона Контрактом предусмотрено условие о привлечении к исполнению Контракта соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций) Исполнитель привлекается к гражданской правовой ответственности в виде уплаты штрафа в размере 5 процентов объема такого привлечения, установленного Контрактом.

6.11. В случае непредставления Исполнителем информации о всех соисполнителях, субподрядчиках, заключивших договор или договоры с Исполнителем, цена которого или общая цена которых составляет более чем десять процентов цены Контракта, в случае, если начальная (максимальная) цена контракта при осуществлении закупки услуги превышает размер, установленный Правительством Российской Федерации, Заказчик взыскивает с Исполнителя  пени в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены договора, заключенного Исполнителем с соисполнителем, субподрядчиком в соответствии с частью 24 статьи 34 Закона. Пеня подлежит начислению за каждый день просрочки исполнения такого обязательства.

6.12. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом (в том числе гарантийного обязательства) Исполнитель уплачивает Заказчику пени. 

6.13. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

6.14. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

6.15. Если отступления от условий Контракта или иные недостатки Услуг не были устранены Исполнителем в разумный срок или являются существенными и неустранимыми, Заказчик вправе отказаться от исполнения настоящего Контракта и потребовать возмещения убытков в полной сумме сверх неустойки.

6.16. Уплата неустойки не освобождает Стороны от полного выполнения обязательств по настоящему Контракту.

6.17. В случае, если Контракт будет заключен с физическим лицом, сумма, подлежащая уплате такому физическому лицу, уменьшается на размер налоговых платежей, связанных с оплатой Контракта.

6.18. Заказчик вправе взыскать с Исполнителя убытки в полной сумме сверх установленной Контрактом неустойки за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом.

6.19. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств по перечислению неустойки (штрафа, пени), Заказчик вправе осуществлять оплату по Контракту с учетом уменьшения суммы выплаты, предусмотренной Контрактом, на сумму указанной неустойки.

6.20. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

7. Гарантийный срок услуги и (или) объему предоставления гарантий их качества

7.1. В соответствии с условиями Описание объекта закупки.

8. Срок действия Контракта, порядок изменения и расторжения Контракта

8.1. Начальный срок исполнения обязательств по Контракту устанавливается с даты подписания Контракта.

Контракт действует до полного исполнения Сторонами своих обязательств по Контракту, но не свыше срока действия Контракта.

Срок действия Контракта – с даты подписания Контракта по 31.12.2026 г.

В случае неисполнения Исполнителем своих обязательств по Контракту, Заказчик вправе обратиться в суд с требованием о расторжении Контракта вне зависимости от истечения срока действия Контракта.

Обязательства Заказчика по финансированию надлежаще оказанных Услуг возникают не ранее регистрации Контракта в реестре контрактов в порядке, установленном действующим законодательством.

8.2. Сроки оказания Услуг и/или отдельных этапов по настоящему Контракту могут определяться сторонами в Календарном плане, который с момента подписания становится Приложением к Контракту, являющемся неотъемлемой частью Контракта. 

8.3. По предложению Заказчика возможно увеличение или уменьшение предусмотренного Контрактом объема оказанных Услуг не более чем на десять процентов, предусмотренных Контрактом. При этом по соглашению Сторон допускается изменение    с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены Контракта пропорционально дополнительному объему Услуги исходя из установленной в Контракте цены единицы Услуги, но не более чем на десять процентов цены Контракта.                                      

8.4. При уменьшении предусмотренного Контрактом объема Услуги Стороны Контракта обязаны уменьшить цену Контракта исходя из цены единицы Услуги. Цена единицы дополнительно оказанной Услуги или цена единицы Услуги при уменьшении предусмотренного Контрактом объема Услуги должна определяться как частное от деления первоначальной цены Контракта на предусмотренный в Контракте объем Услуг.

8.5.  Контрактом предусматривается возможность изменения условий Контракта 
в случаях, предусмотренных пунктом 6 статьи 161 Бюджетного кодекса Российской Федерации, при уменьшении ранее доведенных до Заказчика как получателя бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств. При этом Заказчик в ходе исполнения Контракта обеспечивает согласование новых условий Контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения Контракта и (или) объема Услуг, предусмотренных Контрактом.

8.6. В случае расторжения Контракта возмещение расходов, понесенных Сторонами, осуществляется в соответствии с требованиями действующего законодательства                                  и условиями Контракта.

8.7. Контракт может быть расторгнут на основании:

8.7.1. письменного соглашения Сторон;

8.7.2. решения суда;

8.7.3. в случае одностороннего отказа стороны контракта от исполнения контракта 
в соответствии с гражданским законодательством.

8.8.  Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта.

8.9. Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта, если в ходе исполнения Контракта установлено, что Исполнитель                                          не соответствует установленным извещением об осуществлении закупки                                                   и (или) документацией о закупке требованиям к участникам закупки или представил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило                 ему стать победителем закупки.
8.10. В случае нарушения Исполнителем обязательства Заказчик вправе 
в одностороннем порядке отказаться от исполнения Контракта и потребовать                                             от Исполнителя уплаты штрафа, предусмотренного пунктом 6 Контракта.

8.11. В случае решения Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта Заказчик в течение трех рабочих дней с даты принятия этого решения размещает 
его на официальном сайте и направляет Исполнителю по почте заказным письмом 
с уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, указанному в Контракте, 
а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование данного уведомления и получение Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю. Выполнение Заказчиком указанных выше требований считается надлежащим уведомлением Исполнителя об одностороннем отказе   от исполнения Контракта.
Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Заказчиком подтверждения о вручении Исполнителю данного уведомления или дата получения Заказчиком информации об отсутствии Исполнителя по его адресу, указанному в Контракте. При невозможности получения подтверждения или информации датой такого надлежащего уведомления признается дата по истечении 30 (тридцати) дней с даты размещения в единой информационной системе решения об одностороннем отказе   от исполнения Контракта.

8.12. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта 
в течение трех рабочих дней с даты принятия этого решения направляется Заказчику 
по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному 
в Контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование данного уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении Заказчику. Выполнение Исполнителем настоящего требования считается надлежащим уведомлением Заказчика об одностороннем отказе   от исполнения Контракта. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем подтверждения о вручении Заказчику данного уведомления.

8.13. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта вступает в силу и Контракт считается расторгнутым через 10 (десять) дней с даты надлежащего уведомления Исполнителя Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта.

8.14. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта вступает в силу и Контракт считается расторгнутым через 10 (десять) дней с даты надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта.

8.15. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта если в течение 10 (десяти) дневного срока с даты надлежащего уведомления Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта устранено нарушение условий Контракта, послужившее основанием для принятия указанного решения, а также Заказчику компенсированы затраты на проведение экспертизы (в случае проведения такой экспертизы Заказчиком). Данное правило не применяется в случае повторного нарушения Исполнителя условий Контракта, которые в соответствии с гражданским законодательством являются основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Контракта.

8.16. Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта если в течение 10 (десяти) дневного срока с даты надлежащего уведомления Заказчика о принятом решении об одностороннем отказе 
от исполнения Контракта устранены нарушения условий Контракта, послужившие основанием для принятия указанного решения.

8.17. Сведения об Исполнителе, с которым Контракт расторгнут в связи 
с односторонним отказом Заказчика от исполнения Контракта, включаются                                                  в установленном действующим законодательством порядке в реестр недобросовестных исполнителей.

8.18. В случае расторжения Контракта по основаниям, предусмотренным частью 8 статьи 95 Закона, Заказчик вправе заключить контракт с участником аукциона, с которым в соответствии с Законом заключается контракт при уклонении от заключения контракта, победителя электронного аукциона (за исключением победителя, предусмотренного частью 14 статьи 83.2 Закона) и при условии согласия такого участника аукциона заключить контракт. Указанный контракт заключается с соблюдением условий, предусмотренных частью 1 статьи 34 Закона с учетом положений части 18 статьи 95 Закона, и после предоставления в соответствии с Законом участником аукциона обеспечения исполнения контракта, если требование обеспечения исполнения контракта предусмотрено извещением об осуществлении закупки и(или) документацией об электронном аукционе. При этом при расторжении контракта в связи с односторонним отказом Заказчика от исполнения Контракта заключение контракта допускается в случае, если в связи с таким расторжением в соответствии с частью 7 статьи 104 Закона принято решение о включении информации о поставщике (подрядчике, исполнителе), с которым расторгнут контракт, в реестр недобросовестных поставщиков (подрядчиков, исполнителей).

8.19. Все изменения и дополнения к настоящему Контракту действительны, если они совершены в письменной форме и подписаны сторонами.
9. Обстоятельства непреодолимой силы

9.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по Контракту, если это явилось следствием непреодолимой силы, то есть чрезвычайных и непредотвратимых при данных условиях обстоятельств, возникших после заключения Контракта. Указанные обстоятельства должны быть подтверждены соответствующим документом, выданным компетентным органом.

9.2. Сторона, для которой надлежащее исполнение обязательств оказалось невозможным вследствие возникновения обстоятельств непреодолимой силы, обязана уведомить другую Сторону об их возникновении, а также о виде и возможной продолжительности действия в письменной форме в течение 10 календарных дней с момента возникновения.

9.3. Сторона, которая не исполняет своего обязательства, должна дать письменное извещение другой Стороне о препятствии и его влиянии на исполнение обязательств по Контракту.

9.4. В случае, когда обстоятельства непреодолимой силы действуют на протяжении более 30 (тридцати) дней и не обнаруживают признаков прекращения, настоящий Контракт может быть расторгнут Заказчиком и Исполнителем в порядке, установленном действующим законодательством.

10. Прочие условия
По вопросам, не предусмотренным Контрактом, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

Контрактом предусматривается претензионный порядок урегулирования споров.                         Срок рассмотрения предъявленной претензии – 7 (семь) календарных дней от даты 
ее получения. В случае если Стороны не пришли к соглашению, спор подлежит разрешению в Арбитражном суде города Санкт-Петербурга и Ленинградской области.
В претензии должны быть указаны содержание и основание претензии, 
а также конкретное требование, предъявляемое заинтересованной Стороной 
по Контракту. Претензия должна быть подтверждена актами и иными необходимыми документами. Претензия передается лично, заказным письмом или курьерской доставкой с вручением уполномоченному представителю другой Стороны под расписку 
и с приложением всех документов, подтверждающих обоснованность претензии, или иным способом, позволяющим удостовериться в получении претензии Исполнителем.
В случае изменения юридического или фактического адреса, банковских 
или иных реквизитов, стороны обязаны уведомить друг друга за 5 (пять) дней 
до предполагаемых событий.

Ни одна из Сторон не имеет права передавать свои права и обязанности 
по данному Контракту третьим лицам без письменного согласия противоположной Стороны.
11. Антикоррупционная оговорка

При исполнении своих обязательств по Контракту стороны обязуются не совершать, а также обязуются обеспечивать, чтобы их аффилированные лица, сотрудники и посредники не совершали прямо или косвенно следующих действий: 

- платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) публично-правовым образованиям, должностным лицам публично-правовых образований, близким родственникам таких должностных лиц, либо лицам иным образом, связанным с государством, в целях неправомерного получения преимуществ для сторон по контракту, их аффилированных лиц, работников или посредников, действующих по контракту; 

- платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) сотрудникам другой стороны по контракту, ее аффилированным лицам, с целью обеспечить совершение ими каких-либо действий в пользу стимулирующей стороны (предоставить неоправданные преимущества, предоставить какие-либо гарантии и т.д.);

- не совершать иных действий, нарушающих антикоррупционное законодательство Российской Федерации.

12. Приложения к Контракту

12.1. Приложение № 1 - Описание объекта закупки.

12.2. Приложение № 2 - Расчет стоимости контракта (расчет суммы цен единиц товара, работы, услуги).

13. Адреса, реквизиты и подписи сторон

	ЗАКАЗЧИК:
	
	ИСПОЛНИТЕЛЬ:

	Санкт-Петербургское государственное профессиональное образовательное учреждение «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург»,
Санкт-Петербург, пер. Каховского, д. 2, лит. Б

Тел.: (812) 350-78-82

ИНН 7801265957 / КПП 780101001

р/сч 03224643400000007200

Банк получателя ОКЦ № 1 СЗГУ Банка России//УФК по г. Санкт-Петербургу, г Санкт-Петербург

Счет банка получателя 40102810945370000005

Получатель Комитет финансов Санкт-Петербурга (СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов

спорта «Динамо Санкт-Петербург», лицевой счет 0281027)


	
	

	__________________/Скарлыгина Н.В./
	
	______________


Приложение № 1 к 
Контракту № ___ от ______2026 г.
ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ

Раздел 1. Общие требования

1.1.  Описание предмета закупки

1.1.1. Предмет закупки: оказание услуг по комплексному обслуживанию территории, зданий и сооружений Центра спортивной подготовки СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург».
1.1.2. Ответственное должностное лицо от Заказчика: начальник Центра спортивной подготовки.
1.1.3. Информация об ответственном должностном лице от Исполнителя (должность, контактный телефон, электронная почта) предоставляются Исполнителем в сроки, установленные пунктом 2.2.4.

1.1.4. Код по Общероссийскому классификатору продукции по видам экономической деятельности (ОКПД2) ОК 034-2014 с указанием вида продукции, соответствующий объекту закупки: 78.30.1 Услуги в области трудовых ресурсов по обеспечению персоналом прочие.
1.2.  Цели и правовое основание для поставки товара 
(выполнения работ, оказания услуг)

1.2.1. Целями данной закупки является: обеспечение персоналом (аутсорсинг) для бесперебойного функционирования Центра спортивной подготовки (далее - Центр) СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург» (далее – Учреждение) в период проведения учебно-тренировочных мероприятий.

1.3.  Источник финансирования закупки

1.3.1. Источник финансирования Контракта – внебюджетные средства, средства бюджетных учреждений: код раздела 0702, код ОСГУ 225, целевая статья 0230020960 «Субсидии бюджетным учреждениям – общеобразовательным школам на финансовое обеспечение выполнения государственного задания».

1.4.  Срок и порядок оплаты товара, работ, услуг

1.4.1. Оплата оказанных услуг производится Заказчиком на основании акта оказанных услуг, подписанного сторонами, счета (счета-фактуры), представленных Исполнителем, в течение 7 рабочих дней с даты подписания Заказчиком акта оказанных услуг.

1.4.2. Оплата производится за услуги, оказанные в течение периода п.1.5.2.

1.4.3. Срок действия контракта:

Начало действия – с момента заключения контракта

Окончание действия контракта – до 31.12.2026.

1.4.4. Срок оказания услуг:

Начало оказания услуг – с 01.06.2026. 

Окончание оказания услуг – 05.06.2026. 

1.5.  Место, сроки и график, особенности оказания услуг

1.5.1. Местом оказания услуг является Ленинградская область, Выборгский район, Полянская волость, пос. Тарасово, Центр спортивной подготовки «Динамо Санкт-Петербург», лит. А, Б, М, Щ, Л, К, Ч, У, Т, В1, Ю, Э, Б1, А1, С, Е, Я, Ф, П, М1, З, Ж, Ц, И2, И1, И, К1, Д, Д1, Х, О.

1.5.2. Периоды оказания услуг:

	Период
	Дата
	Продолжительность
	Характер работы

	1 смена
	01.0.2026-05.06.2026
	5
	Уборка служебных и жилых помещений

Уборка прилегающей территории

Организация 5-ти разового питания спортсменов

Содержание и обслуживание зданий и сооружений


Возможно изменение Заказчиком длительности и дат смен с уведомлением Исполнителя                     не позднее, чем за три дня до изменившейся даты.

1.5.3. Общее количество оказания услуг:

- в летний период - 5 дней (количество часов эксплуатации объекта в день – 24 часа);

1.5.4. Перечень мероприятий определен в Адресной программе (Приложение 1) 
и детализации мероприятий (Приложение 2).
Раздел 2. Описание объекта закупки и условий контракта в соответствии 
со статьей 33 Закона

2.1.  Требования к количеству, качеству товара, к его техническим 
и функциональным и эксплуатационным характеристикам
2.1.1. Требования к характеристикам услуг установлены в Приложении 2.

2.1.2. Все содержащиеся в описании объекта закупки товарные знаки сопровождаются словами «или эквивалент». Эквивалентность (аналогичность) материалов (комплектующих и оборудования) определяется в соответствии с требованиями действующего законодательства.

	Вид работ
	Объем работ
	Периодичность
	График работы

	1
	2
	3
	4

	Уборка служебных и жилых помещений*
	4 584 кв. м.
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных мероприятий (5 дней)
	12 часов в день

08.00-20.00



	Уборка прилегающей территории с использованием механизированной техники (трактор)


	2 200 кв. м.
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных мероприятий (5 дней) 
	12 часов в день

08.00-20.00



	Организация 5-ти разового питания спортсменов
	**295 – завтраков в день

295– обедов в день

295 – полдников в день

295 – ужинов день

295 - вторых ужинов в день
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных мероприятий (5 дней)
	12 часов в день

08.00-20.00



	Содержание и обслуживание зданий и сооружений


	9 зданий ***
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных сборов (5 дней)
	12 часов в день 

08.00-20.00




*

	№ п.п.
	Название объекта уборки
	Площадь уборки

	1. 
	Летняя дача № 6 (спальный корпус)
	483,6

	2. 
	Летняя дача № 7 (спальный корпус)
	450,7

	3. 
	Летняя дача № 8 (спальный корпус)
	495,5

	4. 
	Летняя дача № 9 (спальный корпус)
	619,2

	5. 
	Летняя дача № 10 (спальный корпус)
	698,9

	6. 
	Здание прачечной (1 эт.- душевые)
	324

	7. 
	Медпункт
	121,6

	8. 
	Столовая (2 обеденных зала и игровая)
	763,8

	9. 
	Летний клуб (спортзал)
	479,1

	10. 
	Администрация
	52,7

	11. 
	 Кружки
	94,9


**количество порций (питающихся спортсменов) может корректироваться по заявке Заказчика.

*** 5 спальных корпусов, здание пищеблока, спортивный зал, банно-прачечный комплекс.

Проживание и питание сотрудникам Исполнителя на территории Центра спортивной подготовки не предоставляется.

2.2.  Требования к качеству и безопасности услуг, к их техническим, функциональным и эксплуатационным характеристикам

2.2.1. Услуги должны оказываться в соответствии с описанием объекта закупки, Исполнитель не вправе самостоятельно изменять перечень и объем услуг.

Требования к качеству услуг устанавливаются в соответствии со статьей 721 ГК РФ. Качество оказанных Исполнителем услуг должно соответствовать условиям контракта, а при отсутствии или неполноте условий контракта требованиям, обычно предъявляемым к услугам соответствующего рода. 

Если иное не предусмотрено законом, иными правовыми актами или контрактом, результат оказанных услуг должен в момент передачи заказчику обладать свойствами, указанными в контракте или определенными обычно предъявляемыми требованиями, и в пределах разумного срока быть пригодным для установленного контрактом использования, а если такое использование договором не предусмотрено, для обычного использования результата услуги такого рода. 

Если законом, иными правовыми актами или в установленном ими порядке предусмотрены обязательные требования к услугам, выполняемым по контракту, Исполнитель обязан оказать услуги, соблюдая эти обязательные требования. 

Исполнитель может принять на себя по контракту обязанность оказать услуги, отвечающие требованиям к качеству, более высоким по сравнению с установленными обязательными для сторон требованиями.

2.2.2. При оказании услуг Исполнитель должен руководствоваться нормативно-технической и методической документацией, описанием объекта закупки.

2.2.3. Услуги оказываются в соответствии с:

Гражданским кодексом Российской Федерации;

постановлением Главного санитарного врача РФ от 27.12.2013 № 73 «Об утверждении СанПиН 2.4.4.3155-13 “Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций отдыха и оздоровления детей”»;

постановлением Главного санитарного врача РФ от 24.12.2020 № 44 «Об утверждении санитарных правил СП 2.1.3678-20 “Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг”»;

постановлением Главного санитарного врача РФ от 27 октября 2020 года N 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения"»

ГОСТ Р 51870-2014 «Услуги профессиональной уборки - клининговые услуги. Общие технические условия»;

ГОСТ Р ИСО 14644-5 «Чистые помещения и связанные с ними контролируемые среды. Часть 5. Эксплуатация»;

СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим медицинскую деятельность».

технико-технологическими картами блюд, меню, разработанным Заказчиком;

других действующих нормативно-правовых актов, регламентирующих оказание услуг, выполнение работ по уборке и санитарному содержанию данного вида зданий.

2.2.4. В течение трех дней после заключения контракта, но не позднее, чем за сутки до начала оказания услуг, Исполнитель предоставляет Заказчику:

2.2.4.1. Копии локальных нормативных актов, устанавливающих стандарт безопасной деятельности Исполнителя, а также QR-код по адресу места осуществления деятельности (допускается направление скан-копий данных документов по электронной почте), при необходимости – локальные акты разрабатываются в соответствии с требованиями нормативных актов Ленинградской области.

2.2.4.2. Приказ о назначении представителя Исполнителя, ответственного за оказание услуг,    за выполнение требований охраны труда и пожарную безопасность при оказании услуг на объектах Заказчика.

2.2.4.3. Заверенный список персонала, который будет задействован в оказании услуг,                                с указанием фамилии имени отчества и паспортных данных для оформления допуска на территорию Заказчика. 

При предоставлении данных Исполнитель подтверждает получение согласия работников Исполнителя на передачу и обработку персональных данных. 

Исполнитель несет ответственность за официальное нахождение работников на территории Российской Федерации (гражданство РФ или регистрацию по месту пребывания), владение работниками русским языком. 

2.2.4.4. Заверенные копии личных медицинских книжек установленного образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о прививках, сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, допуск к работе.

2.2.4.5. Заверенные копии справок о наличии (отсутствии) судимости и (или) факта уголовного преследования либо о прекращении уголовного преследования на всех работников.

2.2.4.6. Заверенные копии сведений о соответствующей профессиональной квалификации.

В случае замены (появления нового) работника Исполнителя в период оказания Услуги, Исполнитель уведомляет об этом Заказчика с предоставлением документов, указанных в пунктах 2.2.4.1-2.2.4.6.

2.2.4.7. Исполнитель обеспечивает:

прохождение лицом, ответственным за выполнение требований охраны труда при оказании услуг, инструктажа по охране труда у ответственного специалиста Заказчика под подпись. 

ознакомление работников с закрепленными объектами и местом работы.

2.2.4.8. Заказчик обеспечивает:

- проведение лицом, ответственным за выполнение требований охраны труда при оказании услуг, инструктажей на рабочем месте.

- проведение лицом, ответственным за пожарную безопасность при оказании услуг, инструктажей по пожарной безопасности на рабочем месте.

2.2.4.9. Оборудование и инвентарь должны быть доставлены Исполнителем на объект                            до начала оказания услуг в помещение, выделенное Заказчиком. 

Завоз необходимых чистящих и моющих средств и других расходных материалов, указанных в описании объекта закупки, осуществляется в присутствии представителя Заказчика в помещение, выделенное Заказчиком, один раз в смену (при необходимости дополнительного завоза график согласовывается сторонами).

2.3.  Оценка качества оказанных услуг 
и требования к порядку приема-передачи услуг

2.3.1. Оценка качества оказания услуг по настоящему контракту осуществляется 
в форме проверок, проводимых Заказчиком с участием представителей Исполнителя, 
или Заказчиком самостоятельно. 

Качество услуг проверяется Заказчиком путем проведения внешнего осмотра. В случае несоответствия качества требованиям описания объекта закупки Заказчик имеет право потребовать                        от Исполнителя повторного оказания услуги.
Выявленные нарушения подлежат актированию и фотофиксации. 

Заказчик оставляет за собой право для проверки соответствия качества и объема оказываемых услуг привлекать независимых экспертов, выбор которых осуществляется в порядке, предусмотренном Федеральным Законодательством.
2.3.2. Качество оборудования и расходных материалов, использованных при оказании услуг, должно быть подтверждено сертификатами качества, представляемыми Исполнителем Заказчику                   по требованию. 

2.3.3. Качество выполняемых работ должно соответствовать нормативно-технической и методической документации.

2.3.4. Во время оказания услуг Исполнитель обязан осуществлять на объекте необходимые противопожарные мероприятия, мероприятия по технике безопасности и охране окружающей среды, услуги необходимо оказывать с соблюдением требований экологических, санитарно-гигиенических, противопожарных и других норм, действующих на территории Российской Федерации, с соблюдением требований:

федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями и дополнениями), 

федерального закона от 21.12.1994 № 69-ФЗ «О пожарной безопасности»,

федерального закона от 24.06.1998 № 89-ФЗ «Об отходах производства и потребления».

2.3.5. Согласование оказания услуг, связанных с отключением, переключением подачи воды, тепла, электроэнергии (и пр.) с соответствующими ресурсоснабжающими организациями и иными заинтересованными сторонами осуществляет Исполнитель после согласования указанных услуг                         с Заказчиком.

2.3.6. Приемка оказанных услуг осуществляется в конце периода, указанного в пункте 1.5.2. 

2.3.7. Сдача оказанных услуг Исполнителем и их приемка Заказчиком оформляется актом                     о приемке оказанных услуг, подписанным обеими Сторонами. 

Заказчик обязан принять услуги, оказанные Исполнителем, либо дать мотивированный отказ от их приемки в течение пяти дней после представления акта Исполнителем. 

Факт приемки удостоверяется подписанием акта о приемке оказанных услуг. 

В случае отказа от подписания акта, в нем делается отметка об этом, либо составляется отдельный документ. 

2.3.8. При обнаружении Заказчиком в ходе приемки оказанных услуг недостатков, сторонами составляется акт, в котором фиксируется перечень недоделок и сроки их устранения Исполнителем. 

В случае выявления представителями внешних государственных контролирующих органов несоответствия качества оказания услуг требованиям, предъявляемым к данному виду работ, Исполнитель обязан своими силами и за свой счет исправить выявленные нарушения в течение одного рабочего дня. В случае если некачественное оказание услуг повлекло за собой выставление штрафных санкций со стороны проверяющего органа, Исполнитель обязан оплатить их за свой счет.
При отказе (уклонении) Исполнителя от подписания указанного акта, в нем делается отметка об этом Заказчиком. При не устранении Исполнителем нарушений в разумные сроки, Заказчиком проводится претензионная работа в соответствии с законодательством РФ и условиями контракта.

Исполнитель обязан устранить все обнаруженные недоделки своими силами и за свой счет                   в сроки, указанные в акте. Устранение Исполнителем в установленные сроки выявленных Заказчиком недоделок не освобождает его от уплаты неустойки. 

2.3.9. Датой приемки оказанных услуг считается дата подписания акта о приемке оказанных услуг Заказчиком с учетом срока подписания Заказчиком акта, указанного в пункте 2.3.8.
2.4.  Стандарт качества оказания услуг

2.4.1. Условия оказании услуг:

При выполнении работ Исполнитель должен использовать оборудование и материалы, сертифицированные и применяющиеся на территории Российской Федерации, удовлетворяющие нормативным требованиям и ГОСТ Российской Федерации, а также соблюдать технические требования, действующие на территории Российской Федерации.

До начала оказания услуг Исполнитель предоставляет Заказчику информацию о лице, ответственном за оказание услуг на объекте, с указанием предоставляемых ему полномочий (включая право подписания и согласования журналов оказания услуг, актов оказанных услуг), в случае если руководитель Исполнителя принимает решение о передаче таких полномочий.

Исполнитель обязан своевременно информировать Заказчика о ходе оказания услуг, устранять выявленные Заказчиком нарушения, дефекты, недостатки в работе в сроки, согласованные                                      с Заказчиком.

Заказчик имеет право производить проверку своевременности и качества оказанных услуг                      в присутствии Исполнителя или без него.

Каждый работник Исполнителя должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца с заключением о медицинском осмотре, гигиенической аттестации, а также копию трудового договора или выписку из приказа о его трудоустройстве.

Исполнитель обязан соблюдать правила привлечения и использования иностранной и иногородней рабочей силы, установленные законодательством Российской Федерации.

Работники Исполнителя обязаны соблюдать правила действующего внутреннего распорядка, контрольно-пропускной режим, внутренние положения и инструкции Заказчика.

Исполнитель приобретает уборочный инвентарь, инструменты, оборудование, механизмы, расходные материалы и горюче-смазочные материалы к ним, а также материалы (моющие и иные средства, применяемые при оказании услуг, а также санитарно-гигиенические расходные материалы, средства индивидуальной защиты и униформу для работников,) для оказания услуг за свой счет. 

Оборудование и инвентарь хранится Исполнителем на объекте в помещении, выделенном Заказчиком.

Исполнитель бесперебойно доставляет за свой счет качественные расходные материалы                      для туалетных комнат, совместимые с установленным оборудованием (туалетную бумагу, мыло, бумажные полотенца, кожные антисептики и т.п.).

Уборочный инвентарь (тележки, емкости, ветошь, швабры и прочее) должен иметь четкую маркировку и цветовое кодирование с учетом функционального назначения помещений и видов уборочных работ, обрабатываться и храниться в выделенном помещении. Схема цветового кодирования размещается в зоне хранения инвентаря.

Уборочный инвентарь после использования следует промывать горячей проточной водой                        с моющими средствами.

Для уборки санузлов должен быть отдельный инвентарь, не использующийся при уборке других помещений.

Оказание услуг по уборке высокоуровневых поверхностей производится на высоте:

не более 3 м –комплексная и поддерживающая уборка;

от 3 м –генеральная уборка.

Производится оперативное выполнение работ по уборке помещений в случае чрезвычайных обстоятельств: уборка, удаление воды и других загрязнений при прорывах, срабатывании различных систем и других непредвиденных обстоятельствах локального характера с немедленным оповещением Заказчика о возникших обстоятельствах. Указанные услуги должны оказываться (при необходимости) в рамках исполнения Контракта без дополнительной оплаты.

Исполнитель обязан безвозмездно устранить по требованию Заказчика все выявленные недостатки, если в процессе выполнения работ Исполнитель допустил отступление от условий контракта, ухудшившее качество работ, в согласованные сроки.

Исполнитель несет полную финансовую ответственность по контракту                                                       перед внешними государственными контролирующими органами и в полном объеме возмещает штрафные санкции, наложенные на Заказчика по вине Исполнителя вследствие неисполнения, ненадлежащего исполнения им обязательств по контракту.

Вред, причиненный Исполнителем личности или имуществу работников и гостей загородной базы, третьим лицам подлежит возмещению в полном объеме Исполнителем согласно статьям 1064 и 1068 ГК РФ. 

Ответственность за вред, причиненный своими действиями либо бездействиями, включая некачественное и недобросовестное выполнение работ, действиями либо бездействиями своих работников, жизни, здоровью, а также ответственность за вред, причиненный своими действиями либо бездействиями, действиями либо бездействиями своих работников имуществу работников и гостей лагерей, третьих лиц, в том числе юридических лиц или Заказчика несет Исполнитель в полном объеме.

Исполнитель для проведения работ привлекает обученный и аттестованный персонал. Ведет полный пакет документов, приказов, аттестационных журналов, инструктажей и прочих нормативных актов. Пакет документов в объеме, установленном нормативными документами, должен находиться   на объекте Заказчика. 

Исполнитель своевременно заменяет вышедший из строя инвентарь, производит ремонт механизмов.

2.4.2. Исполнитель обязан:

·  обеспечивать безопасность жизни и здоровья работников Заказчика, третьих лиц, своих работников;

·  обеспечивать сохранность имущества Заказчика, компенсировать ущерб, нанесенный имуществу Заказчика в период оказания услуг;

·  согласовывать с Заказчиком кандидатуры всех работников;

·  обеспечивать обучение работников в необходимом объеме;

·  соблюдать конфиденциальность в отношении информации, полученной в ходе оказания услуг;

·  обеспечить выполнение работ современными методами ресурсно- 
и энергосбережения;

·  предоставлять график выхода на работу работников;

·  в ходе оказания услуг по санитарному содержанию Исполнителем ведутся журналы (приложение 4).

2.4.3. Требования к охране окружающей среды:

При оказании услуг необходимо обеспечивать соблюдение установленных требований охраны окружающей среды, требований к чистоте и содержанию здания, помещений и прилегающей территории, хранению продуктов питания и приготовления пищи.

Обеспечивать хранение технологического оборудования и уборочного инвентаря чистым, исправным в специально отведенных для этих целей помещениях.

Обеспечивать хранение химических средств только в оригинальной упаковке фирм-производителей в специально отведенных местах в соответствии с ГОСТ 12.1.004-91 «Система стандартов безопасности труда (ССБТ). Пожарная безопасность. Общие требования».

Размещать отходы, образующиеся при проведении операций по приготовлению пищи и уборке, в соответствии с требованиями Временных правил охраны окружающей среды от отходов производства и потребления в Российской Федерации (утверждены заместителем министра охраны окружающей среды и природных ресурсов Российской Федерации 15.07.1994).

2.4.4. Требования к безопасности выполнения работ и безопасности результатов работ:

Услуги должны соответствовать действующим технологическим требованиям 
на услуги конкретного вида. Исполнитель должен гарантировать профессиональный уровень мастерства персонала, знание им требований безопасности, правил обслуживания и санитарных норм.

Оказание услуг не должно препятствовать работе Заказчика или представлять угрозу                            для посетителей и работников. Услуги производятся минимально необходимым количеством технических средств и механизмов, что нужно для сокращения шума, пыли, загрязнения воздуха.                 При необходимости оказания услуг, сопровождающихся шумом, выделением пыли, загрязнением воздуха, сроки их оказания согласовываются с Заказчиком.

Исполнитель обязуется применять расходные материалы, моющие, дезинфицирующие таблетированные и чистящие средства, разрешенные для использования в детских учреждениях. 

Применяемые химические средства должны быть без резкого запаха, экологически безопасными для окружающей среды, не причиняющими вреда здоровью и самочувствию, техническому персоналу, работникам и обслуживающему персоналу Заказчика. Данные средства должны быть использованы только при наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность, сертифицированы на территории Российской Федерации, соответствовать требованиям СанПиН, ГОСТ, ТС/ТР. Кроме того, чистящие, дезинфицирующие таблетированные и моющие средства, это обязательно химические средства применяемые с учетом совместимости использования с внутренними и внешними поверхностями, которые не должны иметь истекший к моменту его применения срок годности и должны применяться в соответствии с требованиями инструкций производителя, относительного указанного их назначения и способа применения.

Уборка помещений и территории должна проводиться современными способами 
и средствами, которые не должны наносить ущерб и повреждения интерьеру, мебели, оборудованию, ковровым покрытиям помещений и зеленым насаждениям. В случае нанесения повреждений персоналом Исполнителя при оказании услуг, ответственность несет Исполнитель, и устранение нанесенного ущерба производится за счет Исполнителя.

Исполнитель обязан обеспечивать оказание услуг лицами, допущенными 
в установленном порядке к оказанию такого рода услуг; обеспечить постоянное присутствие в месте оказания услуг своего представителя, уполномоченного на решение необходимых организационных вопросов и вопросов обеспечения безопасности; обеспечить в необходимых случаях ограждение мест оказания услуг, защиты от случайных падений предметов с высоты. При этом Исполнитель обязан оказывать услуги, не нарушая работу Заказчика.

Безопасность на высоте: исполнитель должен руководствоваться требованиями безопасности, изложенными в инструкции «По охране труда и технике безопасности при изготовлении и эксплуатации переносных и приставных лестниц-стремянок» и других действующих нормативных документов.

Мероприятия по охране труда: охрана труда рабочих должна обеспечиваться выдачей необходимых средств индивидуальной защиты (специальная одежда, обувь и др.), выполнением мероприятий по коллективной защите работающих (ограждения, освещение, защитные и предохранительные устройства), установленных законодательством и нормативными документами. 

Мероприятия по предотвращению аварийных ситуаций: при производстве работ должны использоваться оборудование, машины и механизмы, предназначенные для конкретных условий или допущенные к применению органами государственного надзора.

Исполнитель несет ответственность за соблюдение персоналом правил техники безопасности, пожарной безопасности, электробезопасности, экологической безопасности, соблюдение законодательства о защите окружающей среды, зеленых насаждений и при выполнении работ                                по комплексному обслуживанию.

2.4.5. Требования к расходным материалам, оборудованию:

Используемые дезинфицирующие, моющие средства должны быть разрешены 
для использования.
Все поставляемые и применяемые для выполнения работ расходные материалы 
и оборудование должны быть сертифицированные и применяющиеся на территории Российской Федерации, удовлетворяющие нормативным требованиям и государственным стандартам Российской Федерации. 

Исполнитель несет ответственность за соответствие используемых материалов и поставляемого товара государственным стандартам и техническим условиям.

Исполнитель предоставляет в рамках контракта необходимое количество дезинфицирующих средств для рук, сертифицированных для применения в детских учреждениях.

2.4.6. Требования к персоналу:

Исполнитель должен иметь в ходе исполнения контракта в штате организации работников соответствовать квалификационным требованиям имеющих:

- документы об образовании, подтверждающие соответствие квалификационным требованиям;

- личную медицинскую книжку установленного образца с действительным допуском для работы в детских учреждениях по соответствующему направлению (фактору);

- договор (полис) медицинского страхования, действующий на территории Российской Федерации, за исключением случаев, если работодатель заключает с медицинской организацией договор о предоставлении платных медицинских услуг работнику, являющемуся иностранным гражданином или лицом без гражданства, и случаев, установленных федеральными законами или международными договорами Российской Федерации, при заключении трудового договора с временно пребывающими в Российской Федерации иностранным гражданином или лицом без гражданства.

- разрешение на работу или патент, за исключением случаев, установленных федеральными законами или международными договорами Российской Федерации, при заключении трудового договора с временно пребывающими в Российской Федерации иностранным гражданином или лицом без гражданства;

- разрешение на временное проживание в Российской Федерации при заключении трудового договора с временно проживающими в Российской Федерации иностранным гражданином или лицом без гражданства;

- вид на жительство при заключении трудового договора с постоянно проживающими                                в Российской Федерации иностранным гражданином или лицом без гражданства. 

- справку о наличии (отсутствии) судимости и (или) факта уголовного преследования либо                       о прекращении уголовного преследования.

Без вышеуказанных документов сотрудники на объект не допускаются.

Исполнитель обязан в трехдневный срок, с момента подписания контракта, предоставить копии документов, указанных в пунктах 2.2.4.1-2.2.4.6 и подтвердить наличие документов, указанных                          в частях первой, третьей, четвертой, шестой абзаца первого пункта 2.4.6. 

Исполнитель обязан иметь униформу в соответствии с периодом уборки 
и факультативно – с указанием принадлежности к организации Исполнителя. 

Персонал должен быть в чистой, глаженой, целой, подобранной по размеру спецодежде. Нахождение на территории Учреждения персонала в грязной одежде или неопрятного вида                                  не допускается.

Персонал должен быть в обуви с закрытыми мысом и пяткой.

Персонал должен иметь персональные именные таблички (бейджи);

Персонал должен корректно вести беседу с представителями Заказчика, Исполнителя, с работниками и посетителями.

Персонал должен оперативно реагировать на замечания, просьбы, устные заявки                                        от представителей Заказчика, Исполнителя.

Персонал должен соблюдать личную гигиену, иметь опрятный внешний вид.

Персонал должен проходить периодические медицинские осмотры и иметь документы установленного образца, подтверждающие соблюдение работниками требований законодательства, нормативных документов о прохождении периодических медицинских осмотров, необходимых                       для выполнения работ в рамках контракта.

Численный состав работников, необходимых для оказания услуг по Контракту, Исполнитель определяет самостоятельно. При расчете оптимальной численности работников Исполнителем должны учитываться объем и периодичность оказания услуг по Контракту. 

Ведение журнала и контроль за соблюдением указанных требований осуществляет ответственное должностное лицо Исполнителя.

Исполнитель обязан обеспечить условия для гигиенической обработки рук работников Исполнителя с применением кожных антисептиков при входе на объекты Заказчика, помещения для приема пищи, санитарные узлы и туалетные комнаты.

Основной этап оказания услуг:

Оказание услуг в соответствии с требованиями описания объекта закупки и иной документации, являющейся неотъемлемой ее частью.

Мытье урн должно производиться специальными щетками и профессиональными средствами, позволяющими уничтожать неприятный запах, бактерии и вирусы.

Вынос мусора – сбор мусора из урн в специальные контейнеры, включая услуги 
по предварительной сортировке мусора.

Исполнитель обязуется обеспечить круглосуточное (в течение 24 часов) постоянное наличие                в помещениях санузлах расходных материалов (туалетной бумаги, одноразовых бумажных полотенец, мыла жидкого, кускового, кожного антисептика для рук и пр.). Все работы по оказанию услуг проводятся специалистами Исполнителя с использованием спецодежды (спецобуви), с применением собственного уборочного инвентаря (тележек, емкостей, ветошей, швабр, поломоечной автоматической машины и пр.) и хозяйственного инвентаря (перчатки, ведра, щетки, грязезащитное покрытие и т.п.), моющих, чистящих, дезинфицирующих средств (имеющих подтверждающие документы, соответствующих требованиям стандартов, разрешенных к применению на территории Российской Федерации), а также расходные материалы (пакеты для мусора, туалетная бумага, мыло, освежители воздуха и иные средства и материалы), обусловленные настоящим описанием объекта закупки и необходимые для качественного оказания услуг без дополнительных затрат со стороны Заказчика. Такие приспособления, оборудования, инструменты и материалы должны соответствовать действующим нормативам в области пожарной безопасности и санитарно-гигиеническим требованиям и регулярно пополняться по мере их использования. 

Исполнитель обязан обеспечить наличие в туалетных комнатах и иных помещениях санитарных зон следующих расходных материалов, предоставляемых за счет Исполнителя:

- туалетная бумага – не менее 30 рулонов;

- мусорные пакеты -  не менее 120 шт. по 30л;

- жидкое мыло -  не менее 9литра;

- мыло кусковое - не менее 2 шт.;

- бумажные полотенца -  не менее 50 рулонов.

Исполнитель обеспечивает ежедневную замену указанных расходных материалов по мере необходимости.

Раздел 3. Требования к гарантийному сроку услуг 
и (или) объему предоставления гарантий их качества

3.1.1. Если в течение срока оказания услуг выявится, что качество услуг 
не соответствует требованиям описания объекта закупки или требованиям, обычно предъявляемым                           к услугам соответствующего рода, услуги оказаны Исполнителем с отступлениями, ухудшившими результат услуг, с иными недостатками, которые делают результат непригодным для нормальной эксплуатации, Заказчик письменно уведомляет об этом Исполнителя с указанием разумных сроков устранения недостатков, а Исполнитель обязан устранить недостатки в установленный Заказчиком                    в предписании срок. 

Исполнитель несет ответственность за недостатки, обнаруженные в пределах срока оказания услуг, до момента окончания оказания услуг. 

3.1.2. Устранение недостатков осуществляется Исполнителем за свой счет.

3.1.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются актом Исполнителя и Заказчика. 

Если Исполнитель в течение срока, указанного в акте, не устранит недостатки в оказанных услугах, то Заказчик вправе устранить недостатки силами третьих лиц, с отнесением понесенных затрат на Исполнителя. 

При отказе Исполнителя от подписания акта в нем делается отметка об этом, и акт подписывается Заказчиком.

3.1.4. В период исполнения контракта Исполнитель обязан:

- соблюдать сроки и качество оказания услуг по контракту, нормы охраны труда, техники безопасности, противопожарной безопасности, санитарных правил;

- обеспечивать ухоженный опрятный вид объекта с обязательным выполнением всех мероприятий, указанных в описании объекта закупки;

- нести материальную ответственность за ущерб, причиненный Заказчику либо третьим лицам в процессе производства работ;

- возместить ущерб, причиненный третьим лицам в процессе выполнения работ или результатами некачественно выполненных работ на объекте;
- возмещать штрафные санкции, налагаемые административными органами 
на Заказчика из-за невыполнения Исполнителем договорных обязательств;
- своими силами и за счет собственных средств производить восстановительные работы                        на объекте, в связи с нарушениями, возникшими по вине Исполнителя;

- незамедлительно ставить в известность Заказчика при обнаружении 
на обслуживаемой территории фактов нарушения конструктивных элементов объектов, произошедших по вине третьих лиц;
- в случае повреждения элементов благоустройства (малые архитектурные формы, зеленые насаждения) по вине Исполнителя он обязан собственными силами и за свой счет принять меры                       по замене (восстановлению) нанесенных повреждений (ущерба);
- при повреждении Исполнителем иных объектов или их элементов, непосредственно                              не подразумевающих воздействия на них данных работ, Исполнитель обязан восстановить их за свой счет (газоны, покрытия, зеленые насаждения, уличная мебель, и т. д.);

- обеспечивать доступ представителя Заказчика к объекту работ. Заказчик имеет право производить проверку своевременности и качества оказываемых услуг в присутствии Исполнителя или без него;

- устранять по требованию Заказчика недостатки и дефекты в оказываемых услугах;

- по требованию Заказчика информировать его о ходе оказания услуг, 
с представлением при необходимости фотофиксации в цветном варианте;

- своевременно выполнять поручения Заказчика и отчитываться по ним.

Раздел 4. Требования энергетической эффективности товаров, работ, услуг

Требования не установлены.

Раздел 5. Перечень приложений, являющихся неотъемлемой частью 
описания объекта закупки
6.1. Приложение 1. Адресная программа.

6.2. Приложение 2. Детализация мероприятий по санитарному содержанию объектов Центра спортивной подготовки СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург»

6.3. Приложение № 3.  Рекомендуемые формы журналов, заполняемых исполнителем в ходе исполнения контракта. 

Начальник ЦСП 




             



С.Ю. Макаров

Приложение 1 
к описанию объекта закупки
АДРЕСНАЯ ПРОГРАММА 
по оказанию услуг по санитарному содержанию объектов Центра спортивной подготовки

 СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург» 
 

	Категория работ
	Вид работ
	Детализация
	Ед. изм.
	Объем работы
	Периодичность


	Адрес оказания услуг: Ленинградская область, Выборгский район, Полянская волость, 

пос. Тарасово, Центр спортивной подготовки «Динамо Санкт-Петербург» 
лит. А, Б, М, Щ, Л, К, Ч, У, Т, В1, Ю, Э, Б1, А1, С, Е, Я, Ф, П, М1, З, Ж, Ц, И2, И1, И, К1, Д, Д1, Х, О

	Уборка жилых и служебных помещений
	Комплексная уборка жилых и служебных помещений
	Ежедневная влажная уборка пола и мест общего пользования с применением дезинфицирующих, моющих средств
	кв.м.
	4 584 кв. м.
	1 раза в день, 
каждый день

09.00-13.00

	
	Поддерживающая уборка жилых и служебных помещений
	Ежедневная поддерживающая уборка и влажная уборка мест общего пользования с применением дезинфицирующих, моющих средств.
	кв.м.
	4 584 кв. м.
	1 раза в день, 
каждый день

16.00-19.00

	
	
	
	
	
	

	Уборка прилегающей территории с использованием механизированной техники (трактор)
	Уборка прилегающей территории ручная и механизированная
	Уборка прилегающей территории, покос травы, вырубка сухостоя и поросли, стрижка кустарника, уборка листвы, подготовка территории к акарицидной обработке.
	кв.м.
	2 200
	5 дней, 

8 часов в день

	
	
	Уборка прилегающей территории, покос травы, вырубка сухостоя и поросли, стрижка кустарника
	кв.м.
	2 200
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных мероприятий,

12 часов в день 

	Организация 5-ти разового питания спортсменов
	Приготовление пищи по примерному двухнедельному цикличному сбалансированному меню Заказчика на 272 спортсмена (5 приемов пищи в день)
	Приготовление пищи

Завтрак – 2 горячих блюда на выбор.

Обед – 2 супа на выбор;

             2 горячих блюда на выбор;

             2 гарнира на выбор.

Полдник – 1 блюдо или выпечка.

Ужин - 2 горячих блюда на выбор.

Второй ужин – раздачи готовой пищевой продукции в обеденном зале пищеблока (без приготовления)
	день
	5
	5 дней

	
	
	Мойка посуды и котлов; накрытие и уборка обеденных залов, производственных и складских помещений. 
	
	
	

	
	
	Утилизация пищевых отходов
	
	
	

	Содержание и обслуживание зданий и сооружений


	Проведение мелкого косметического ремонта в спальных корпусах и здании пищеблока, починка мебели, покраска.
	Плановая работа по графику и заявкам Заказчика
	
	
	5 дней в неделю
8 часов в день

	
	
	Ежедневная работа по заявкам спортсменов и тренеров
	
	
	Ежедневно в период проведения учебно-тренировочных сборов 

12 часов в день 


Для соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к организации общественного питания и к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи необходимо обеспечить рекомендованную штатную численность. Исполнитель самостоятельно определяет количество работников на объекте, но основываясь на опыте оказанных услугах в минувших годах для качественного исполнения контракта мы предоставляем информацию о минимальном рекомендательном количестве сотрудников:

	№
	Должность
	Количество
	График работы
	Примечание/обоснование

	1. 
	Горничная
	10
	2/2 по 12 часов
	5 спальных корпусов, 1 горничная на корпус

	2. 
	Уборщик служебных помещений
	8
	2/2 по 12 часов
	Пищеблок (2 в день – 3 обеденных зала, склады, цеха)

	
	
	
	2/2 по 12 часов
	Спортивный зал

	
	
	
	2/2 по 12 часов
	Банно-прачечный комплекс

	
	
	
	6/1 по 7 часов
	Администрация, кружковые, 

общежитие (места общего пользования), медпункт, уличный туалет.

	3. 
	Дворник
	4
	2/2 по 12 часов
	

	4. 
	Газонокосильщик
	2
	6/1 по 7 часов
	

	5. 
	Заведующий производством
	1
	6/1 по 7 часов
	

	6. 
	Кладовщик
	1
	6/1 по 7 часов
	

	7. 
	Повар


	4
	2/2 по 12 часов


	Горячий цех

Холодный цех

Мясной цех

2 линии раздачи

	8. 
	Повар-кондитер
	1
	6/16/1 по 7 часов
	Выпечка 6 дней в неделю

	9. 
	Администратор обеденного зала
	2
	2/2 по 12 часов
	

	10. 
	Буфетчик на линию раздачи 
	3
	2/2 по 12 часов
	

	11. 
	Машинист моечных машин
	4
	2/2 по 12 часов
	

	12. 
	Кухонный рабочий
	1
	2/2 по 12 часов
	

	13. 
	Официант
	4
	2/2 по 12 часов
	2 обеденных зала

	14. 
	Грузчик
	2
	2/2 по 12 часов
	

	15. 
	Рабочий по КОЗиС
	2
	2/2 по 12 часов
	

	16. 
	Слесарь-сантехник 
	2
	2/2 по 12 часов
	

	12.
	Истопник
	1
	6/1 по 7 часов
	

	13.
	Водитель трактора
	1
	6/1 по 7 часов
	

	14.
	Плотник
	1
	6/1 по 7 часов
	

	15.
	Сестра-хозяйка (кастелянша)
	1
	6/1 по 7 часов
	


Приложение 2 
к описанию объекта закупки
ДЕТАЛИЗАЦИЯ МЕРОПРИЯТИЙ
оказание услуг по комплексному обслуживанию территории, зданий и сооружений Центра спортивной подготовки                                                       СПб ГБПОУ «Академия ледовых видов спорта «Динамо Санкт-Петербург».

1. Уборка жилых и служебных помещений: 

1.6. Комплексная уборка: ежедневно с 09:00 до 13:00, включает в себя следующий перечень услуг:
	Состав работ
	Примечания

	- влажная уборка лестничных маршей, ступеней и спальных комнат (вертикальные и горизонтальные поверхности) с использованием моющих средств и удаление локальных загрязнений;

- уборка входных групп (влажная уборка пола, удаление пятен с дверей, остекления, чистка грязезащитных ковров);

- удаление мусора из мусорных корзин с заменых полиэтиленовых пакетов;

-  вынос мусора из мусорных корзин к месту вывоза ТБО, складирование мусора в контейнерные баки, раздельный сбор пластика и бумаги;

- удаление пыли, локальных загрязнений с дверных ручек, шкафов, столов, тумбочек и других предметов мебели и интерьера (высота не более 2 м);

- удаление локальных загрязнений со стен, удаление пыли с подоконников, электророзеток, выключателей, розеток, удлинителей (высота не более 2 м);

- чистка зеркал и стеклянных поверхностей (включая внутренние перегородки, двери);

- удаление локальных загрязнений, влажная уборка дверей;

- уборка дверных блоков, лестничных пролетов и площадок;

- удаление пыли с плинтусов, удаление пятен и липких субстанций с полов, ковров, ковровых покрытий, мягкой мебели.

- сухая уборка пола с использованием ручного инвентаря;

- влажная уборка пола с применением дезинфицирующих, моющих средств;

- влажная уборка держателей, поручней;

- влажная уборка и дезинфекция перегородок и дверей туалетных кабинок;

- чистка дезинфицирующим раствором унитазов, писсуаров, сидений, крышек унитазов, бачков, протирка насухо;

- чистка дезинфицирующим раствором раковин, дозаторов, держателей, мусорных корзин, протирка насухо;

- дезинфекция и дезодорация сливных отверстий, трапов;

- обработка подоконников, перегородок, дверей, дверных ручек, лестничных перил, поручней, выключателей, мебели дезинфицирующим средством;

- комплектование туалетных комнат расходными материалами (туалетная бумага, бумажные полотенца, жидкое мыло, дезодоранты, полиэтиленовые пакеты);

- уход за растениями на убираемой территории (полив, протирка и пр.).
	Ежедневно с 09:00 до 13:00

Мусорные мешки, дезинфицирующие средства, туалетную бумагу, бумажные полотенца и мыло поставляет Исполнитель;

Для уборки туалетных комнат и душевых должен быть отдельный инвентарь, не использующийся при уборке других помещений.

для рук поставляет Исполнитель.

Ежедневная уборка помещений не более 500 кв.м. в день на одного уборщика.

Режим работы – ежедневно.

Требуемый результат оказания услуги:

- отсутствие пятен, грязи, пыли в помещении, следов прикосновений, разводов и брызг на стеклянных и глянцевых поверхностях, дезинфекция проведена;

- отсутствие разводов и брызг на стеклянных и керамических поверхностях, отсутствие следов известкового налета и ржавчины на сантехническом оборудовании;

- наличие расходных гигиенических материалов в достаточном количестве.


1.7. Поддерживающая уборка: ежедневно, ежедневно с 16:00 до 19:00, включает в себя следующий перечень услуг:

	Состав работ
	Примечания

	- влажная уборка пола и мест общего пользования с применением дезинфицирующих, моющих средств;

- чистка унитазов при необходимости;

- обработка подоконников, перегородок, дверей, дверных ручек, дезинфицирующим средством;

- пополнение дозаторов и диспенсеров расходными материалами (туалетная бумага, бумажные полотенца, жидкое мыло, таблетки для писсуаров, освежители воздуха).

-  сухая уборка пола с использованием ручного инвентаря;

- удаление мусора из мусорных корзин с заменых полиэтиленовых пакетов;

- удаление загрязнений со стен, дверей, перегородок на высоте до двух метров от пола;

- удаление загрязнений с деталей интерьера;

- удаление загрязнений, раковин, пола;

- удаление локальных загрязнений с зеркальных и стеклянных поверхностей;

- мытье и обработка унитазов, писсуаров, биде, раковин, дверных ручек дезинфицирующим средством;

- уход за растениями на убираемой территории (полив, протирка и пр.).
	Ежедневно, с 15.00 до 19.00

Мусорные мешки, дезинфицирующие средства, туалетную бумагу, бумажные полотенца и мыло поставляет Исполнитель;

Размещения «чек-листа» с последующим ежечасным его заполнением в каждом санитарно-гигиеническом узле;

Для уборки туалетных комнат и душевых должен быть отдельный инвентарь, не использующийся при уборке других помещений.

Требуемый результат оказания услуги:

- отсутствие пятен, грязи, пыли в помещении, следов прикосновений, разводов и брызг на стеклянных и глянцевых поверхностях, дезинфекция проведена;

- отсутствие разводов и брызг на стеклянных и керамических поверхностях, отсутствие следов известкового налета и ржавчины на сантехническом оборудовании;

- наличие расходных гигиенических материалов в достаточном количестве.


2. Уборка прилегающей территории

	Наименование услуг
	Периодичность
	Требования 
к результатам оказания услуг

	Очистка урн от мусора
	постоянно по мере необходимости в течение дня с 07:00 до 17:00
	отсутствие мусора в урнах и рядом с урнами, неприятного запаха и грязи

	Уборка спортивных и игровых площадок.
	по мере необходимости, но не менее 2 раза в день
	отсутствие грязи, листвы, луж, крупногабаритного мусора и коммунальных (бытовых) отходов

	Уборка газонов 
	
	

	Уборка входных зон
	Ежедневно
	отсутствие мусора в урнах и рядом с урнами, неприятного запаха и грязи

	Уборка контейнерных площадок
	
	

	Подметание территории в дни без осадков и в дни с осадками до 2 см  
	2 раз в день, с 07.00 до 09.00 и с 14.00 до 16.00
	отсутствие грязи, листвы, луж, крупногабаритного мусора и коммунальных (бытовых) отходов

	Промывка и дезинфекция мусорных контейнеров и урн
	1 раз в 5 дней
	отсутствие неприятного запаха и грязи

	Очистка ограждений, заборов, шлагбаумов, турникетов, спортивного и игрового оборудования
	по мере необходимости (по согласованию с заказчиком)
	отсутствие грязи, листвы, луж, крупногабаритного мусора и коммунальных (бытовых) отходов

	Промывка и дезинфекция мусорных контейнеров и урн
	Контейнеры при централизованном вывозе мусора, урны по мере загрязнения (но не реже 1 раза в 5 дней)
	отсутствие неприятного запаха и грязи

	Прополка травы, стрижка кустов
	по мере необходимости (по согласованию с заказчиком)
	удалены сухие, поврежденные и больные ветви, мешающие друг другу, 

У растений эстетичная форма.

	Выкашивание газонов 
	поддержание высоты травяного покрова не выше 5 см
	Травостой не выше 5 см

	Поливка газонов, зелёных насаждений
	по мере необходимости
	

	Уборка мусора, листвы, мха 
	по мере необходимости
	Отсутствие листвы, мха, мусора 

	Обработка тротуарного покрытия от сорняков
	по мере необходимости, но не менее 1 раза в 5 дней
	Тротуары без сорняков

	Вывоз листьев с территории
	по мере необходимости
	листья вывезены

	Очистка водоприёмных решёток ливневой канализации
	по мере необходимости, но не реже 1 раза в смену
	водоприёмные решётки ливневой канализации очищены

	Очистка цокольной плитки зданий
	не реже 1 раза в смену
	цокольной плитка зданий очищена до начала каждой смены

	Влажная уборка уличных входных зон
	ежедневно по мере необходимости
	проведена

	Удаление несанкционированных объявлений, граффити (рисунков и надписей) и других загрязнений с опор наружного освещения, объектов внешнего благоустройства стен здания и сооружений, заборов и малых архитектурных форм.
	по мере необходимости
	опоры наружного освещения, объекты внешнего благоустройства стен здания и сооружений, заборы и малые архитектурные формы без надписей, рисунков, объявлений.

	Спил сухостоя и переработка древесины в щепу
	по мере необходимости (по согласованию с заказчиком)
	


3. Организации 5-ти разового питания спортсменов

Раздел 1. Требования к функциональным, техническим и качественным характеристикам объекта закупки

1. Оказание услуг осуществляется на пищеблоке Заказчика.

2. Тип пищеблока: сырьевая столовая (приготовление горячего питания производится непосредственно на пищеблоке Заказчика). 

3. Организация питания осуществляется в соответствии с Цикличным двухнедельным сбалансированным меню рационов горячего питания (5-ти разовое питание) из продуктов Заказчика, поименованных в Ассортиментном перечне основных групп продовольственных товаров и сырья для обеспечения социального питания в образовательных учреждениях Санкт-Петербурга, утвержденном Управлением социального питания.

4. Исполнитель гарантирует, что качество приготовленной пищи соответствуют действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией:

5. Исполнитель обязан оказывать услуги по организации питания в соответствии с требованиями, установленными законодательством Российской Федерации. 

6. Исполнитель должен осуществлять производственный контроль, основанный на принципах ХАССП, в том числе посредством проведения лабораторных исследований и испытаний. Лабораторные исследования и испытания осуществляются Исполнителем самостоятельно либо с привлечением лаборатории, аккредитованной в установленном порядке. Номенклатура, объем и периодичность производственного контроля за качеством и безопасностью поступающего продовольственного сырья и пищевых продуктов, технологическим процессом производства, а также условиями труда, соблюдением правил личной гигиены работниками должны соответствовать виду, типу и мощности организации и определяются с учетом санитарно-эпидемиологической характеристики производства, наличия вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье человека и среду его обитания; 

7. Качество и безопасность продукции общественного питания должны контролироваться по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям.

8. Продукция общественного питания должна быть безопасной в течение установленного срока годности.

9. В продукции общественного питания, находящейся в обращении, не допускается наличие возбудителей инфекционных, паразитарных заболеваний, их токсинов, представляющих опасность для здоровья человека.

11. Для предотвращения размножения патогенных микроорганизмов срок реализации готовых блюд – не позднее 2-х часов с момента изготовления.

Раздел 2. Требования к организации оказываемых услуг

1. В процессе оказания услуг исполнитель обязан осуществлять организацию питания в строгом соответствии с санитарно-гигиеническими нормами и правилами, определяющими требования к условиям транспортировки, приемки, хранения, переработки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов, технологическим процессам производства, а также к условиям труда, соблюдению правил личной гигиены работников. Условия труда работников на пищеблоке должны отвечать требованиям действующих нормативных документов в области гигиены труда, предусмотренных законодательством Российской Федерации. 

2. Во время выполнения производства (приготовления) блюд Исполнитель обязан осуществлять контроль наличия и исправности технологического оборудования и предметов материально-технического оснащения. 

3. Организация питания осуществляется на основе принципов здорового питания. При приготовлении блюд должны соблюдаться щадящие технологии: варка, запекание, припускание, тушение, приготовление на пару. Для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, должно быть организовано питание в соответствии с назначениями лечащего врача. При кулинарной обработке пищевых продуктов необходимо соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к технологическим процессам приготовления блюд. 

4. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с рецептурой и технологией приготовления блюд, отраженной в технологических картах, при условии соблюдения санитарно-эпидемиологических требований и гигиенических нормативов. Пищевые продукты хранятся в соответствии с условиями хранения и сроками годности, установленными предприятием-изготовителем в соответствии с нормативно-технической документацией.

5. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений), исполнитель: разрабатывает и проводит санитарно-противоэпидемические (профилактические) мероприятия, обеспечивает безопасность пищевых продуктов при их производстве, хранении и реализации, осуществляет производственный контроль (в том числе посредством проведения лабораторных исследований и испытаний) за соблюдением санитарных правил и проведением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий.

6. В ходе оказания услуг необходимо наличие официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью, наличие необходимой документации (бракеражные журналы, гигиенический журнал, журнал учета температурного режима холодильного оборудования, журнал учета температуры и влажности в складских помещениях и иные обязательные документы в соответствии с установленными нормами). 

7. Не допускаются при организации питания пищевые продукты без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками недоброкачественности, не соответствующие требованиям технических регламентов Таможенного союза.

8. Кухонная посуда, столы, инвентарь, оборудование маркируются в зависимости от назначения и должны использоваться в соответствии с маркировкой. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен обрабатываться и храниться раздельно в производственных зонах, участках. Столовые приборы, столовая посуда, чайная посуда, подносы перед раздачей должны быть вымыты и высушены.

9. В ходе оказания услуг по организации питания исполнитель обязан осуществлять дезинфекционные мероприятия, предусматривающие организацию проведения уборки пищеблока с применением моющих и дезинфицирующих средств. Все помещения подлежат ежедневной влажной уборке. Для приготовления дезинфекционных растворов, обработки и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфекционных средств в недоступном для детей месте выделяется помещение либо оборудуется место, исключающее доступ к нему детей. Инструкции по приготовлению дезинфицирующих растворов должны размещаться в месте их приготовления. Емкости с рабочими растворами дезинфицирующих, моющих средств должны быть промаркированы с указанием названия средства, его концентрации, даты приготовления, предельного срока годности (при отсутствии оригинальной маркировки на емкости со средством). Контроль за содержанием действующих веществ дезинфицирующих средств должен осуществляться в соответствии с программой производственного контроля. Уборочный инвентарь маркируется в зависимости от назначения помещений и видов работ.

10. В конце рабочего дня должна проводиться мойка всей посуды, столовых приборов, подносов в посудомоечных машинах с использованием режимов обработки, обеспечивающих дезинфекцию посуды и столовых приборов, и максимальных температурных режимов. Мытье столовой посуды должно проводиться отдельно от кухонной посуды, подносов. Для мытья кухонной, столовой посуды и разделочного инвентаря должны быть выделены отдельные промаркированные емкости. При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды должно осуществляться ручным способом с обработкой всей посуды и столовых приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению.

11. Для мытья посуды ручным способом предполагается использование трехсекционные мойки для столовой посуды, двухсекционные мойки - для стеклянной посуды и столовых приборов. В предприятиях питания разрабатывается инструкция о правилах мытья посуды и инвентаря. Инструкция вывешивается в помещениях моечных в местах ручной мойки посуды и инвентаря.

12. Во время выполнения и после завершения производства (изготовления) блюд Исполнителем должно контролироваться соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к оборудованию, инвентарю, посуде, таре, являющиеся предметами производственного окружения: обработка сырых и вареных продуктов должна проводиться на разных столах при использовании соответствующих маркированных разделочных досок и ножей. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен обрабатываться и храниться раздельно в производственных цехах (зонах, участках). Для сырых продуктов и продуктов, прошедших технологическую обработку, должно быть предусмотрено разное механическое оборудование и инвентарь, который маркируют в соответствии с его назначением. Не должно допускаться использование механического оборудования (мясорубок, протирочных машин) для обработки разных видов продуктов (сырья и продуктов, прошедших тепловую обработку), оборудования, моечных, производственных ванн и инвентаря не по назначению.

13. После завершения производства (изготовления) блюд Исполнителем в полном объеме должна быть обеспечена ежедневная утилизация пищевых отходов.

14. Исполнитель обязан обеспечить чистоту и соблюдение санэпидрежима производственных помещений. Все помещения, предназначенные для организации общественного питания, должны подвергаться уборке. В производственных помещениях ежедневно проводится влажная уборка с применением моющих и дезинфицирующих средств. Производственные столы рекомендуется мыть с применением моющих и дезинфицирующих средств, при необходимости, с их ополаскиванием горячей водой, а также вытирать насухо.

15. Для уборки производственных и санитарно-бытовых помещений должен выделяться отдельный промаркированный инвентарь, хранение которого должно осуществляться в специально отведенных местах. Уборочный инвентарь для туалета должен храниться отдельно от инвентаря для уборки других помещений.

16. Дезинфекцию посуды и инвентаря проводят по эпидемиологическим показаниям в соответствии с инструкцией по применению дезинфицирующих средств. Перед началом каждой смены проводят генеральную уборку всех помещений, оборудования и инвентаря с последующей дезинфекцией. Для уборки каждой группы помещений (сырьевых цехов, горячего и холодного цехов, неохлаждаемых складских помещений, холодильных камер, вспомогательных помещений, санитарных узлов) должен быть выделен отдельный промаркированный уборочный инвентарь. Инвентарь для мытья туалетов должен иметь сигнальную (красную) маркировку. По окончании уборки в конце смены весь уборочный инвентарь должен промываться с использованием моющих и дезинфицирующих средств, просушиваться и храниться в чистом виде.

17. По окончании работы (смены) подносы рекомендуется мыть с использованием посудомоечной машины или ручным способом в следующей последовательности: мытье щетками в горячей воде с использованием моющих и дезинфицирующих средств; ополаскивание теплой проточной водой; просушивание на решетчатых полках, стеллажах.

18. Чистые подносы для обслуживания посетителей рекомендуется хранить отдельно от использованных в специально отведенных местах в зале обслуживания или на линии раздачи, с исключением использования деформированных и (или) с видимыми загрязнениями подносов.

19. Все помещения, предназначенные для организации общественного питания, должны подвергаться уборке. В производственных помещениях, в обеденном зале ежедневно проводится влажная уборка с применением моющих и дезинфицирующих средств. Столы для посетителей должны подвергаться уборке после каждого использования с применением моющих и дезинфицирующих средств. Для уборки производственных помещений, обеденного зала, санитарно-бытовых помещений должен выделяться отдельный промаркированный инвентарь, хранение которого должно осуществляться в специально отведенных местах. Уборочный инвентарь для туалета должен иметь иную маркировку и храниться отдельно от инвентаря для уборки других помещений. 

20. В целях исключения риска токсического воздействия на здоровье потребителя и персонала предприятий общественного питания, в том числе аллергических реакций, моющие и дезинфицирующие средства, предназначенные для уборки помещений, производственного и санитарного оборудования (раковин для мытья рук, унитазов), должны использоваться в соответствии с инструкциями по их применению и храниться в специально отведенных местах. Исключается их попадание в пищевую продукцию. Емкости с рабочими растворами дезинфицирующих, моющих средств должны быть промаркированы с указанием названия средства, его концентрации, даты приготовления, предельного срока годности (при отсутствии оригинальной маркировки на емкости со средством). Контроль за содержанием действующих веществ дезинфицирующих средств должен осуществляться в соответствии с программой производственного контроля.

21. Изготовление продукции должно производиться в соответствии с цикличным двухнедельным меню рационов горячего питания (5-ти разовое питание), в том числе технологической карте, технико-технологической карте, технологической инструкции.

22. Исполнитель обязан осуществлять контроль показателей качества и безопасности готовой продукции общественного питания, по результатам которого принимается решение о ее пригодности к реализации. Выдача готовой пищи осуществляется только после снятия пробы и проведения бракеража. Оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия в составе не менее трех человек: медицинского работника, работника пищеблока и представителя администрации Центра по органолептическим показателям (пробу снимают непосредственно из емкостей, в которых пища готовится). Результат бракеража регистрируется в «Журнале бракеража готовой пищевой продукции». Вес порционных блюд должен соответствовать утвержденному меню. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.

23. Во время выполнения технологических операций производства (изготовления) продукции общественного питания Исполнитель должен контролировать состояние условий труда работников на рабочих местах и правильность применения ими средств индивидуальной и коллективной защиты. Для этого предполагается контроль следующих параметров и показателей: в столовой должны быть созданы условия для соблюдения персоналом правил личной гигиены; для мытья и дезинфекции рук должно быть обеспечено размещение дозаторов для мыла и дезинфицирующего средства и индивидуальных либо одноразовых полотенец, либо электрических сушителей для рук. Мыть руки в производственных ваннах не должно допускаться.  Персонал должен быть обеспечен специальной санитарной одеждой (халат либо куртка, брюки, головной убор, легкая нескользкая рабочая обувь) и средствами индивидуальной защиты ( масками , перчатками) ; работники столовой обязаны: приходить на работу в чистой одежде и обуви; оставлять верхнюю одежду, головной убор, личные вещи в бытовой комнате; тщательно мыть руки с мылом перед началом работы, после посещения туалета, а также перед каждой сменой вида деятельности; коротко стричь ногти; при изготовлении блюд, кулинарных и кондитерских изделий снимать ювелирные украшения, часы и другие бьющиеся предметы, коротко стричь ногти и не покрывать их лаком, не застегивать спецодежду булавками; работать в специальной чистой санитарной одежде, менять ее по мере загрязнения; волосы убирать под колпак либо косынку; не выходить на улицу и не посещать туалет в специальной санитарной одежде; не принимать пищу и не курить на рабочем месте; в гардеробных личные вещи и обувь персонала должны храниться раздельно от санитарной одежды (в разных шкафах); после обработки яиц, перед их разбивкой, работникам, проводившим обработку, следует надеть чистую санитарную одежду, вымыть руки с мылом и продезинфицировать их раствором разрешенного дезинфицирующего средства; 

24. Лица, непосредственно занятые в оказании услуг должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о прививках, сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, допуск к работе.

25. При оказании услуг руководитель организации обязан обеспечить выполнение всеми работниками требований санитарно-эпидемиологических правил и нормативов, предусмотренных настоящим описанием объекта закупки, в период всего срока действия контракта. Условия труда работников на пищеблоке должны отвечать требованиям действующих нормативных документов в области гигиены труда, предусмотренных законодательством Российской Федерации. На период исполнения контракта Исполнитель обеспечивает наличие официально изданных санитарных правил и методик контроля факторов среды обитания, необходимых для оказания услуг, при этом указанный перечень в обязательном порядке должен содержать весь перечень документов, перечисленный в требованиях к качеству и безопасности услуг, а также в требованиях к гарантии качества услуги и объему предоставления гарантий ее качества описании объекта закупки, включая государственные стандарты, постановления, регламенты.

26. Во время выполнения технологических операций производства (изготовления) продукции общественного питания Исполнитель должен контролировать состояние условий труда работников на рабочих местах и правильность применения ими средств индивидуальной и коллективной защиты. Для этого предполагается контроль следующих параметров и показателей: в столовой должны быть созданы условия для соблюдения персоналом правил личной гигиены; для мытья рук должно быть обеспечено размещение мыла и индивидуальных либо одноразовых полотенец. 

27. При оказании услуг Исполнитель обязан обеспечить выполнение всеми работниками требований санитарно-эпидемиологических правил и нормативов в период всего срока действия контракта. 

28. При оказании услуг по организации питания должны применяться медико-санитарные меры, направленные на предотвращение возникновения и распространения инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений), включающие в себя: организацию гигиенического воспитания и обучения, медицинских осмотров персонала, выявление сотрудников с признаками заболеваний, контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, личных медицинских книжек, иных документов, подтверждающих качество, безопасность сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и технологий их производства, хранения, транспортировки, реализации и утилизации в случаях, предусмотренных действующим законодательством.

29. К работе могут допускаться лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, медицинские осмотры, вакцинацию в установленном законодательством Российской Федерации порядке. 

30. Исполнитель должен контролировать состояние условий труда на рабочих местах, а также правильность применения работниками средств индивидуальной и коллективной защиты. Для исключения риска микробиологического и паразитарного загрязнения пищевой продукции работники производственных помещений предприятий общественного питания обязаны:

- оставлять в индивидуальных шкафах или специально отведенных местах одежду второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также иные личные вещи и хранить отдельно от рабочей одежды и обуви;

- снимать в специально отведенном месте рабочую одежду, фартук, головной убор при посещении туалета либо надевать сверху халаты; тщательно мыть руки с мылом или иным моющим средством для рук после посещения туалета;

- сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекциями у членов семьи, проживающих совместно, медицинскому работнику или ответственному лицу предприятия общественного питания;

- использовать одноразовые перчатки при порционировании блюд, приготовлении холодных закусок, салатов, подлежащие замене на новые при нарушении их целостности и после санитарно-гигиенических перерывов в работе.

31. Для профилактики попадания посторонних предметов в готовую продукцию предполагается, что работники будут снимать ювелирные украшения, часы и другие бьющиеся предметы, коротко стричь ногти и не покрывать их лаком, не застегивать рабочую спецодежду булавками.

32. Исполнитель должен иметь работающее холодильное оборудование, позволяющее хранить весь объем пищевых продуктов, требующих охлаждения. 

33. Выдача готовых блюд, накрытие столов и уборка посуды после приема пищи производятся работниками Исполнителя.

Раздел 3.  Требования к результатам услуг и иные показатели, связанные с определением соответствия оказываемых услуг потребностям Заказчика.

1. Исполнитель обязан осуществлять контроль за процессом питания с момента приготовления пищи до момента ее потребления.

2. Исполнитель обязан обеспечивать своевременное и качественное приготовление пищи. Проводить ежедневно бракераж пищи с участием представителя Заказчика, в соответствии с действующим положением о бракераже на предприятиях общественного питания.

3. При обнаружении низкого качества оказания услуг Заказчик, незамедлительно вызывает представителей Исполнителя и в их присутствии составляет акт. При необходимости стороны могут прилечь к разрешению ситуации независимого эксперта. Если результаты экспертизы будут свидетельствовать о низком качестве Рационов, Исполнитель обязуется возместить расходы на проведение экспертизы.

6. При кулинарной обработке Исполнитель должен соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к технологическим процессам приготовления блюд. Во время выполнения и после завершения производства (изготовления) блюд Исполнителем должны контролироваться следующие параметры и показатели: 

1) при изготовлении блюд, кулинарных и кондитерских изделий необходимо обеспечивать последовательность и поточность технологических процессов, обеспечивающих химическую, биологическую и физическую (в том числе исключение попадания посторонних предметов и частиц (металлические, деревянные предметы, пластик, стекло) в пищевую продукцию) безопасность; 

2) не допускается привлекать персонал для одновременного осуществления работ в рамках различных технологических процессов по обработке пищевых продуктов; 

3) для продовольственного (пищевого) сырья и готовой к употреблению пищевой продукции должны использоваться раздельное технологическое и холодильное оборудование, производственные столы, разделочный инвентарь (маркированный любым способом), многооборотные средства упаковки и кухонная посуда; 

4) наличие на рабочих местах необходимой посуды, инвентаря, технологической документации. Не должно допускаться использование кухонной и столовой посуды деформированной, с отбитыми краями, трещинами и сколами. Столовая и кухонная посуда и инвентарь одноразового использования должны применяться в соответствии с маркировкой по их применению. Повторное использование одноразовой посуды и инвентаря запрещается. При работе технологического оборудования должна исключаться возможность контакта сырых и готовых к употреблению продуктов.

7. Исполнитель несет ответственность за состояние и организацию работы по охране труда своих сотрудников.

8. Во время выполнения и после завершения производства (приготовления) блюд Исполнитель обязан осуществлять контроль следующих параметров и показателей: 

1) производство продукции должно проводиться по технической документации, разработанной в установленном законодательством порядке; 

2) при приготовлении блюд лечебного питания необходимо обеспечивать соблюдение принципов щадящего питания, предусматривающего использование определенных способов приготовления блюд, таких как варка, приготовление на пару, тушение, запекание, приготовление в пароконвектомате.

9. Поступающие в организации продовольственное сырье и пищевые продукты должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации и сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность, и находиться в исправной, чистой таре. При поступлении сырья и пищевых продуктов для дальнейшего использования в технологических процессах изготовления продукции общественного питания, Исполнитель обязан проводить контроль показателей их качества и безопасности: 

1) поступающие в организацию продовольственное сырье и пищевые продукты должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации и сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность, и находиться в исправной, чистой таре; 

2) не допускаются к приему пищевые продукты не имеющие маркировки, в случае если наличие такой маркировки предусмотрено законодательством Российской Федерации.

Раздел 4. Требования к гарантийному сроку услуги и объему предоставления гарантий ее качества.

1. Исполнитель гарантирует, что качество приготовленной пищи соответствует действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией, в том числе Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03», Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 14.11.2001 № 36, ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя, общие требования», ГОСТ Р 54609-2011 «Услуги общественного питания. Номенклатура показателей качества продукции общественного питания», а также ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания».

2. Исполнитель обязуется в течение не более 2 рабочих дней с даты заключения контракта предоставить Заказчику сведения о физических лицах, непосредственно занятых в оказании услуг, с приложением копий медицинских книжек, а также сведения об ответственных исполнителях для осуществления санитарно - противоэпидемических (профилактических) мероприятий. По требованию Заказчика в любое время в течение срока оказания услуг предъявлять Заказчику медицинские книжки физических лиц, которые заняты в оказании услуг. Предполагается, что лица, привлекаемые Исполнителем для оказания услуг, будут соответствовать общим минимальным требованиям к персоналу предприятий общественного питания, установленным ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу».

3. Срок предоставления гарантий - в течение всего срока действия Контракта.

Раздел 5. Перечень приложений, являющихся неотъемлемой частью описания объекта закупки
Приложение № 1. Рекомендуемые формы журналов
4. Содержание и обслуживание зданий и сооружений

	Наименование услуг
	Периодичность

	Поддержание в надлежащем состоянии зданий Центра и его территории
	Ежедневно

	Поддержание в рабочем состоянии систем центрального отопления, водоснабжения, канализации, энергоснабжения, водостоков, теплоснабжения, вентиляции, кондиционирования воздуха и тому подобного оборудования, обеспечивающего работу Центра
	

	Поддержание в надлежащем состоянии мебели и иного имущества Центра, дверных замков, стекол и т.д.;
	

	Проведение периодический осмотр технического состояния помещения, оборудования и механизмов, их техническое обслуживание и текущий ремонт с выполнением всех видов ремонтно-строительных работ.
	Ежедневно, ремонт по заявке или по мере необходимости

	Отслеживание соответствия температурного режима в зданиях действующим нормативам
	Ежедневно

	Выполнение заявок на проведение осмотров и проведение ремонтных мероприятий, мелкого хозяйственного ремонта
	Не позднее 8 часов после поступления заявки


Начальник ЦСП 
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Приложение 4 
к описанию объекта закупки

РЕКОМЕНДУЕМЫЕ ФОРМЫ ЖУРНАЛОВ, 
заполняемых Исполнителем в ходе исполнения контракта

Журнал учета проведения текущих уборок

	Дата проведения уборки
	Время проведения уборки (начало/окончание)
	Наименование дезинфицирующего средства (ротация каждую смену)
	Режим дезинфекции
	Исполнитель
	Подпись

	
	
	
	концентрация, %
	экспозиция
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-7 заполняются Исполнителем.

Форма журнала учета проведения генеральных уборок

	Планируемая дата проведения уборки
	Помещение
	Наименование дезинфицирующего средства (ротация каждую смену)
	Режим дезинфекции
	Фактическая дата проведения уборки
	Исполнитель
	Подпись

	
	
	
	концентрация, %
	экспозиция
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-5, 7, 8 заполняются Исполнителем; графа 6 заполняется Заказчиком.

Форма журнала учета проведения проветриваний

	Дата проведения проветривания
	Время проведения проветривания (начало/окончание)
	Помещения
	Исполнитель
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5

	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-5 заполняются Исполнителем.

Форма журнала регистрации уборок контактных поверхностей с применением дезинфицирующих средств 

	Дата проведения дезинфицирующей уборки
	Место проведения дезинфицирующей уборки
	Время проведения дезинфицирующей уборки
	Наименование и концентрация (%) дезинфицирующего средства
	Исполнитель
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	 
	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-6 заполняются Исполнителем.

Форма журнала разведения дезинфицирующих средств 

	Дата разведения
	Наименование дезинфицирующего средства (ротация каждую смену)
	 Концентрация, %
	Количество раствора, л
	Количество препарата на 10 л воды, таб.
	Расход препарата, таб.
	Предназначение
	Исполнитель
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-9 заполняются Исполнителем.

Форма журнала учета проведения заключительных дезинфекций

	Дата и время получения информации
	ФИО заболевшего ребенка
	Место проведения заключительной дезинфекции (комната, места общего пользования, отряд)
	Дата проведения заключительной дезинфекции
	Наименование препарата, %, экспозиция
	Площадь обработки, кв.м
	ФИО ответственного за проведение заключительной дезинфекции
	Подпись лица, проведшего заключительную дезинфекцию

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	
	
	
	
	
	
	


Примечание: графы 1-8 заполняются Исполнителем.

Форма журнала термометрии персонала

	Дата
	ФИО
	Температура, ⁰С
	ФИО лица, ответственного за проведение термометрии
	Подпись лица, проведшего термометрию
	Примечание

	
	
	утро
	вечер
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Примечание: графы 1-7 заполняются Исполнителем.

Начальник ЦСП 
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Приложение № 2 

к запросу о предоставлении ценовой информации

Форма ответа на запрос о предоставлении ценовой информации1

На бланке организации (ИНН/ КПП _____, адрес местонахождения____)
Исх.№___
от _________202_ года

Ответ на запрос о предоставлении ценовой информации

В ответ на направленный Вами запрос №______ от ____ о предоставлении ценовой информации (далее – Запрос) сообщаем, что в соответствии с указанным в запросе описанием объекта закупки стоимость составит:

	№ п/п
	Наименование товара

(работ, услуг)
	Ед. измерения
	Количество


	Цена за единицу измерения, руб.
	ИТОГО, руб.

	1
	Оказание услуг по предоставлению персонала (аутсорсинг) для объектов Центра спортивной подготовки в летний период
	сут; дн
	5
	
	


Сообщаем, что срок действия предлагаемой цены не менее срока поставки товара (выполнения работ, оказания услуг), указанного в п. 2.2.1 Запроса.


Должность
Подпись
ФИО

М.П.


1 Данная форма является рекомендуемой, допускается предоставление ценовой информации не по предлагаемой форме.

