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ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ

на право заключения договора на комплексную поставку продуктов питания
Раздел 1. Общие требования

1. Предмет закупки: Комплексная поставка продуктов питания.
2. Место поставки товара: Санкт-Петербургское государственное бюджетное учреждение здравоохранения «Городской туберкулезный санаторий «Сосновый Бор», Ленинградская область, Выборгский район, пос. Сосновый Бор, ул. Александра Невского, д.16, продуктовый склад.
3. Срок поставки товара: с даты заключения договора по 15.12.2023 г. включительно.

Отгрузка товара Заказчику производится партиями в течение 5 (пять) календарных дней с момента поступления заявки от Заказчика, количество товара определяется в соответствии с потребностями Заказчика в таком количестве товара. У Заказчика отсутствует обязанность по выборке всего Товара, указанного в настоящем Договоре.

Период поставки товара осуществляется в соответствии с графиком поставки пищевых продуктов по продовольственным группам:

	№ п/п
	Наименование групп товара
	Дни недели
	Время поставки

(до______час.)

	1
	Молоко и молочные продукты
	Понедельник

Четверг
	800 – 1400

	2
	Бакалея и гастрономия
	Понедельник

Четверг
	800 – 1400

	3
	Хлеб и хлебобулочные изделия
	Понедельник, вторник, среда, четверг, пятница
	800 – 1400

	4
	Мясо птицы и яйцо
	Понедельник

Четверг
	800 – 1400

	5
	Мясо и мясные субпродукты
	Понедельник

Четверг
	800 – 1400

	6
	Рыба и рыбные продукты
	Понедельник

Четверг
	800 – 1400


4. Поставка товара осуществляется партиями на основании Заявки Заказчика.
Заказчик в заявке Поставщику указывает:

- дата составления заявки;

- дата и время поставки товара;

- адрес и наименование Заказчика;

- количество и ассортимент поставляемого товара.

5. Доставка товара по адресу Заказчика, все виды погрузочно-разгрузочных работ, подъем-спуск на этаж, погрузка на склад (в помещения Заказчика), осуществляются силами Поставщика и за его счет.

6. В день доставки Товара Заказчик осуществляет приемку Товара по количеству упаковок Товара, комплекту, явным видимым повреждениям упаковки и качеству Товара.

Для проверки поставленного Товара в части соответствия Товара условиям Договора Заказчик проводит экспертизу. Экспертиза поставленного Товара может проводиться Заказчиком своими силами, или к ее проведению могут привлекаться независимые эксперты (экспертные организации) на основании Договоров, заключенных в соответствии с Законом №44-ФЗ.

Заказчик вправе для проведения экспертизы Товара осуществляет выборочную проверку качества и безопасности Товара до 10 процентов от количества партии каждого наименования Товара для подтверждения его соответствия условиям Договора в момент передачи Товара Заказчику.

В случае если по результатам такой экспертизы установлены нарушения условий Договора, за исключением условий, касающихся качества и безопасности Товара, не препятствующие приемке поставленного Товара, в заключении могут содержаться предложения об устранении данных нарушений, в том числе с указанием срока их устранения.

Заказчик вправе не отказывать в приемке поставленного Товара в случае выявления несоответствия этого Товара условиям Договора, за исключением условий, касающихся качества и безопасности Товара, если выявленное несоответствие не препятствует приемке Товара и устранено Поставщиком.

В случае привлечения Заказчиком для проведения экспертизы поставленного Товара экспертов, экспертных организаций при принятии решения о приемке или об отказе в приемке Товара Заказчик, приемочная комиссия должны учитывать отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения.

В случае обнаружения Заказчиком нарушений условий Договора, в том числе требований к количеству Товара, комплектности, упаковке Товара, комплекту, качеству и безопасности Товара Поставщик обязуется без дополнительной оплаты со стороны Заказчика устранить выявленные нарушения (допоставить, доукомплектовать, заменить Товар) в срок не позднее 1 (одного) календарного дня со дня получения от Заказчика мотивированного отказа. Допоставка недопоставленного, доукомплектование или замена некачественного Товара оформляется документом о приемке.

В случае повторного выявления по результатам экспертизы, предусмотренной настоящим пунктом, нарушений условий Договора Заказчик вправе отказаться от исполнения Договора по основаниям, предусмотренным Законом №44-ФЗ, гражданским законодательством Российской Федерации.
7. Поставщик обязан одновременно с передачей Товара передать Заказчику относящиеся к нему документы, предусмотренные законодательством Российской Федерации, производителем Товара и Договором.
8. Сдача и приемка Товара осуществляются уполномоченными представителями Сторон.

Раздел 2. Требования к описанию объекта закупки 

в соответствии со статьей 33 Закона №44-ФЗ от 05.04.2013 г.

1. Требования к количеству, функциональным, техническим и качественным характеристикам, 
эксплуатационным характеристикам объекта закупки

1.1. Качество и безопасность предлагаемых к поставке пищевых продуктов должны соответствовать требованиям действующих на территории Российской Федерации нормативно-правовых и технических документов, в том числе требованиям установленным:

-
Федеральный закон от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

-
Закон Российской Федерации от 14.05.1993 №4979-1 «О ветеринарии»;
- Постановление Главного Государственного санитарного врача Российской Федерации от 28.01.2021 г. №4 «Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;
-
Технический регламент Таможенного союза от 09.12.2011 №021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

-
Технический регламент Таможенного союза от 16.08.2011 №005/2011 «О безопасности упаковки»; 

-
 Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» (ТР ТС 024/2011);

-
Технический регламент Таможенного союза от 09.12.2011 №022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

-
Технический регламент Таможенного союза от 20.07.2012 №029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»;

-
Технический регламент Таможенного союза от 15.06.2012 №027/2012 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного диетического профилактического питания»;

-
Технический регламент Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013);

- Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности молока и молочной продукции» от 09.10.2013 №033/2013;
-
Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

-
 Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 14.11.2001 №36;

-
 Санитарные правила «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 N 18;

-
 Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.1.7.2615-10 «Профилактика иерсиниоза»;

-
 Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 14.11.2001;

- нормативно-правовым и техническим документам, указанным в Приложении №2 к настоящему Техническому заданию. 

В случае, если один из перечисленных в конкурсной документации нормативно-технический документ утратил силу, вследствие отмены или замены на иной документ, то Поставщик обязан руководствоваться действующей редакцией такого нормативно-технического документа.

1.2. При осуществлении поставки каждой партии продуктов питания Поставщик должен представить сопроводительные документы, удостоверяющие их качество и безопасность (при необходимости ветеринарное свидетельство).

Исполнитель должен быть подключен к системе «Меркурий» на основании Приказа Минсельхоза России от 27.12.2016 №589 «Об утверждении ветеринарных правил организации работы по оформлению ВСД, порядка оформления ВСД в электронной форме и порядка оформления ВСД на бумажных носителях», Федерального закона «О ветеринарии» от 14.05.1993 №4979-1, Приказа Минсельхоза России от 18.12.2015 №648 «Об утверждении Перечня подконтрольных товаров, подлежащих сопровождению ВСД».
Поставщик должен гарантировать Заказчику соответствие качества поставляемого им товара установленным стандартам и требованиям. В ходе исполнения Договора, Поставщик должен предусмотреть организационно-административные меры по предотвращению возникновения инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) включающие в полном объеме наличие документов, подтверждающих качество и безопасность поставляемого товара при поставке каждой партии пищевых продуктов, в том числе: наличие деклараций о соответствии, оформленных в соответствии с требованиями действующего законодательства (требования о наличии сертификатов соответствия в отношении пищевых продуктов установлены пунктом 2 статьи 12 Федерального закона от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Постановлением Правительства от 01.12.2009 №982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии», Техническими регламентами Таможенного союза на отдельные товарные группы пищевых продуктов); наличие ветеринарных сопроводительных документов на продукцию животного происхождения (требование о наличии ветеринарных сопроводительных документов установлено в соответствии с со статьей 21 Закона Российской Федерации от 14.05.1993 №4979-1 «О ветеринарии», приказом Министерства сельского хозяйства Российской Федерации от 27.12.2016 №589 «Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях», пунктом 3.4.6 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 №98, Техническими регламентами Таможенного союза на продукцию животного происхождения). На все продовольственные товары, следует представлять действующие декларации о соответствии, товарно-транспортные накладные с отметкой оконечном сроке годности, ветеринарные сопроводительные документы, зарегистрированные в ФГИС «Меркурий» для продукции животного происхождения, санитарно-эпидемиологические заключения для продуктов в натуральном и переработанном виде. Отгрузку продовольственных товаров Заказчику сопровождать накладной с указанием реквизитов декларации о соответствии, сроков годности. 

2. Требования к функциональным, техническим, эксплуатационным 
характеристикам товара.

2.1. Все товары, являющиеся предметом поставки, должны соответствовать требованиям государственных стандартов и/или требованиям технических регламентов и /или санитарных норм.

2.2. Поставщик должен нести ответственность за качество поставляемого товара до момента подписания Заказчиком накладной. При обнаружении низкого качества поставляемого товара Заказчик незамедлительно сообщает об этом Поставщику. В целях предотвращения возникновения инфекционных заболеваний и пищевых отравлений, связанных с употреблением недоброкачественной пищи, организационно-административные меры, проводимые Поставщиком в процессе исполнения Договора, должны предусматривать: замену не более чем в течение 3-х часов с момента уведомления Заказчиком, некачественных продуктов питания, признанных таковыми в момент приемки на складе Заказчика, и не соответствующих Договору по количеству или ассортименту; недопущение к поставке продовольственного сырья и пищевых продуктов без документов, подтверждающих их качество и безопасность; недопущение к поставке продовольственного сырья и пищевых продуктом с истекшими сроками годности, признаками порчи и загрязнения; недопущение к поставке подмоченных продуктов в мягкой таре (мука, крупа, сахар); недопущение к поставке крупы, муки, сухофруктов, продуктов, зараженных амбарными вредителями, а также загрязненные механическими примесями; недопущение к поставке овощей, фруктов, ягод с наличием плесени и признаками гнили; недопущение к поставке мяса и субпродуктов сельскохозяйственных животных без клейма и ветеринарного свидетельства; недопущение к поставке мяса и яиц водоплавающей птицы (утки, гуси); недопущение к поставке непотрошеной птицы; недопущение к поставке кровяных и ливерных колбас; недопущение к поставке яиц с загрязненной скорлупой, с насечкой «тек», «бой», а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам; недопущение к поставке консервов с нарушением герметичности банок, бомбажных консервов, «хлопуши», банок со ржавчиной, деформированных, без этикеток.

2.3. Поставщик должен нести ответственность за качество поставляемого товара до момента подписания Заказчиком накладной. При обнаружении низкого качества поставляемого товара Заказчик незамедлительно сообщает об этом Поставщику. Поставщик обязан заменить некачественные продукты питания, признанные таковыми в момент приемки на складе Заказчика, а также не соответствующие Договору по количеству и/или ассортименту. 

2.4. Поставщик обязуется предоставлять по запросу Заказчика, а также уполномоченных государственных органов всю необходимую информацию и документы об условиях хранения, поставки товара, о качестве поставляемого товара, в случае необходимости предъявлять для осмотра транспорт и помещения для хранения товара.  Пищевые продукты при их изготовлении и обороте (производстве, хранении, транспортировке и обороте) должны храниться при условиях, обеспечивающих сохранение их качества и безопасности в течение всего срока годности. 

2.5. Информация, наносимая на этикетку, о сроках годности пищевых продуктов должна предусматривать указание: часа, дня, месяца, года выработки для особо скоропортящихся продуктов, продуктов для диетического питания; дня, месяца и года - для скоропортящихся продуктов; месяца и года - для нескоропортящихся продуктов, а также правил и условий их хранения и употребления. 

2.6. Сроки годности скоропортящихся пищевых продуктов распространяются на продукты в тех видах потребительской и транспортной тары и упаковки, которые указаны в нормативной и технической документации на эти виды продуктов, и не распространяются на продукцию во вскрытой в процессе их реализации таре и упаковке или при нарушении ее целостности. 

2.7. Санитарно-гигиенические меры, проводимые Поставщиком при исполнении Договора для предотвращения возникновения и распространения инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) должны предусматривать: не допущение переупаковки или перефасовки скоропортящихся пищевых продуктов после вскрытия и нарушения целостности первичной упаковки или тары организации-изготовителя в организациях, реализующих пищевые продукты, с целью установления этими организациями новых сроков годности на продукт и проведения работы по обоснованию их длительности в новой упаковке или таре; поставку всех пищевых продуктов в чистой, сухой, без постороннего запаха и нарушений целостности таре и упаковке, без перетаривания из тары поставщика в более мелкую тару; не допущение повторного вакуумирования скоропортящихся пищевых продуктов, упакованных организациями-изготовителями в пленки под вакуумом, парогазонепроницаемые оболочки и в модифицированной атмосфере; не допущение размораживания (дефростацию) замороженных пищевых продуктов.

2.8. Размораживание (дефростация) замороженных пищевых продуктов организациями, реализующими пищевые продукты, не допускается. 

2.9. В ходе исполнения Договора Поставщик обязан осуществлять производственный контроль за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий.

2.10. Поставщик обеспечивает наличие официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания и весь перечень документов, которые указаны в требованиях к качеству и безопасности товара, а также в требованиях к гарантийному сроку товара и объему предоставления гарантий его качества технического задания. 

2.11. Хранение пищевых продуктов должно осуществляться в соответствии с действующей нормативной и технической документацией при соответствующих параметрах температуры, влажности и светового режима для каждого вида продукции.

Мясная, куриная продукция: замороженная в раздельных холодильных камерах с минусовой температурой – до не более минус 18 градусов Цельсия: охлажденная в холодильных камерах с температурой от 0 градусов до +2 градусов Цельсия. 

Молочная продукция с короткими сроками хранения: в камерах с температурой от 0 до +6 градусов 0С в зависимости от конкретного вида продукции. 

Молочная продукция длительного срока хранения: на отдельном складе либо в холодильных камерах с температурой хранения в зависимости от конкретного вида продукции. 

2.12. При хранении пищевых продуктов должны соблюдаться правила товарного соседства, нормы складирования. Продукты, имеющие специфический запах (сельди, специи и т.п.), должны храниться отдельно от продуктов, воспринимающих запахи. Приемка товара осуществляется уполномоченными представителями Заказчика. 

2.13. Количество принимаемых скоропортящихся, замороженных и особо скоропортящихся пищевых продуктов должно соответствовать объему работающего холодильного оборудования. Условия транспортировки должны соответствовать установленным требованиям на каждый вид пищевых продуктов, а также правилам перевозок скоропортящихся грузов, действующих на соответствующем виде транспорта. Поставщик в процессе исполнения Договора применяет санитарно-гигиенические меры, направленные на предупреждение возникновения и распространения массовых инфекционных заболеваний при  транспортировке пищевых продуктов: содержание в чистоте транспортных средств для перевозки пищевых продуктов, подвергая не менее одного раза в день очистке и мойке транспортных средств с применением моющих средств; использование специальной одежды (халат, рукавицы) лицами, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку; при транспортировке пищевых продуктов должны соблюдаться правила товарного соседства; конструкция грузовых отделений транспортных средств и контейнеров должна обеспечивать защиту пищевой продукции от загрязнения, проникновения животных, в том числе грызунов и насекомых, проведение очистки, мойки, дезинфекции; грузовые отделения транспортных средств, контейнеры и емкости, используемые для перевозки (транспортирования) пищевой продукции, должны обеспечивать возможность поддержания условий перевозки (транспортирования) и (или) хранения пищевой продукции; внутренняя поверхность грузовых отделений транспортных средств и контейнеров должна быть выполнена из моющихся и нетоксичных материалов.

2.14. Не допускается совместное хранение сырых продуктов и полуфабрикатов вместе с готовыми пищевыми продуктами, хранение испорченных или подозрительных по качеству пищевых продуктов вместе с доброкачественными, а также хранение в складских помещениях для пищевых продуктов тары, тележек, хозяйственных материалов и непищевых товаров. 

2.15. При исполнении Договора Поставщик обеспечивает дезинфекционные меры, направленные на предупреждение возникновения и распространения массовых инфекционных заболеваний при транспортировке пищевых продуктов. Дезинфекционные меры должны включать: дезинфицирование транспортных средств не менее одного раза в месяц с применением дезинфицирующих средств.

2.16. Все пищевые продукты в складских помещениях, охлаждаемых камерах, подсобных помещениях и т.п. должны храниться на стеллажах, поддонах или подтоварниках, изготовленных из материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции, и высотой не менее 15 см от пола. 
Складирование пищевых продуктов вблизи водопроводных и канализационных труб, приборов отопления, вне складских помещений, а также складирование незатаренной продукции непосредственно на полу, навалом не проводится. 

2.17. Контроль за температурно-влажностным режимом хранения продуктов в охлаждаемых камерах, складских помещениях, хранилищах для овощей, фруктов и т.д. производится ежедневно с помощью термометров и психрометров, установленных на видном месте, удаленных от дверей и испарителей. 

2.18. В целях профилактики иерсиниоза и псевдотуберкулеза овощи в процессе хранения периодически проверяются и подвергаются переборке и очистке. 

2.19. При транспортировке пищевых продуктов должны строго соблюдаться правила их последовательной укладки, исключающие контакт сырой и готовой продукции, загрязнения продуктов при погрузке и выгрузке. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений), участник проводит медико-санитарные мероприятия, согласно которым работники, занятые на работах, которые связаны с хранением, перевозкой (транспортированием) и реализацией пищевой продукции и при выполнении которых осуществляются непосредственные контакты работников с продовольственным (пищевым) сырьем и (или) пищевой продукцией, проходят обязательные предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры в соответствии с законодательством государства - члена Таможенного союза. Больные инфекционными заболеваниями, лица с подозрением на такие заболевания, лица, контактировавшие с больными инфекционными заболеваниями, лица, являющиеся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, не допускаются к работам, связанным с хранением, перевозкой (транспортированием) и реализацией пищевой продукции.

2.20. При поставке товара, соответствующего условиям Договора, уполномоченное лицо Заказчика подписывает накладные. 

2.21. Передача продуктов питания осуществляется при наличии всех сопроводительных документов.

2.22. Не допускается перевозить готовые пищевые продукты вместе с сырьем и полуфабрикатами. При использовании транспортных средств и (или) контейнеров для перевозки (транспортирования) одновременно различной пищевой продукции либо пищевой продукции и иных грузов, необходимо обеспечить условия, исключающие их соприкосновение, загрязнение и изменение органолептических свойств пищевой продукции. 

2.23. Поставщик обязуется представлять по запросу Заказчика, а также уполномоченных государственных органов всю необходимую информацию и документы об условиях хранения поставляемых товара, о качестве поставляемых товара, в случае необходимости обязуется предъявлять для осмотра транспорт и помещения для хранения товара, а также по требованию Заказчика предъявлять Заказчику медицинские книжки физических лиц, которые заняты в поставке товара.
2.24. При обнаружении низкого качества поставленных продуктов питания после приемки товара в процессе приготовления пищи, Заказчик приостанавливает приготовление пищевых блюд из таких продуктов питания, незамедлительно вызывает представителей Поставщика и в присутствии его представителей составляет акт. При необходимости Стороны могут привлечь к разрешению ситуации независимого эксперта. Если результаты экспертизы будут свидетельствовать о том, что низкое качество продуктов питания возникло до момента поставки Заказчику, Поставщик обязуется возместить расходы на проведение экспертизы, а также по соглашению Сторон заменить испорченные продукты питания на продукты надлежащего качества. Если порча продуктов питания произошла по вине Заказчика вследствие нарушения условий хранения продуктов питания  либо приготовления пищи, расходы на проведение экспертизы возмещает Заказчик.

3. Требования к гарантийному сроку товаров и объему предоставления гарантий их качества
3.1. Минимальный остаточный срок годности на все поставляемые пищевые продукты должен составлять:

- при сроке годности 5 лет и более – не менее 24 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 2 лет и менее 5 лет – не менее 18 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 1 года и менее 2 лет – не менее 6 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 6 месяцев и менее 1 года – не менее 5 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 3 месяцев и менее 6 месяцев – не менее 2 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 2 месяцев и менее 3 месяцев – не менее 1,5 месяцев с даты фасовки;

- при сроке годности более 1 месяца и менее 2 месяцев – не менее 25 суток с даты фасовки;

- при сроке годности более 25 суток и менее 1 месяца – не менее 20 суток с даты фасовки;

- при сроке годности более 20 суток и менее 25 суток – не менее 15 суток с даты фасовки;

- при сроке годности более 15 суток и менее 20 суток – не менее 10 суток с даты фасовки;

- при сроке годности более 10 суток и менее 15 суток – не менее 7 суток с даты фасовки;

- при сроке годности более 5 суток и менее 10 суток – не менее 4 суток с даты фасовки;

- при сроке годности 3-4 суток – не менее 2 суток с даты фасовки;

- при сроке годности 2 суток – не менее 1 полных суток с даты фасовки;

- при сроке годности 1 суток и менее – не менее 12 часов с даты фасовки до окончания срока годности установленного фирмой-изготовителем. Возможна поставка Товара с иным остаточным сроком годности исключительно по письменному согласованию с Заказчиком.
Доставка и промежуточное хранение пищевых продуктов на складах поставщика должны осуществляться с соблюдением режимов хранения, установленных изготовителями пищевых продуктов, гигиенических требований к условиям хранения пищевых продуктов и правил товарного соседства. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждаемого транспорта.

Доставка и промежуточное хранение пищевых продуктов на складах Поставщика должны осуществляться с соблюдением режимов хранения, установленных изготовителями пищевых продуктов, гигиенических требований к условиям хранения пищевых продуктов и правил товарного соседства. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждаемого транспорта.

3.2. Поставщик гарантирует, что качество поставляемого им товара соответствует действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией, в том числе Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного  санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003  №98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03», а также ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя, общие требования».

3.3. Поставщик обязуется соблюдать срок годности используемых пищевых продуктов, установленные изготовителем. 

3.4. Доставку пищевых продуктов обеспечивают лица, имеющие оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства Российской Федерации медицинские книжки и спецодежду. Поставщик обязуется в течение 3 рабочих дней с момента заключения Договора по требованию Заказчика предоставить сведения о физических лицах, непосредственно занятых в поставке товара, с приложением копий медицинских книжек. По требованию Заказчика в любое время в течение срока исполнения обязательств по Договору предъявлять Заказчику медицинские книжки физических лиц, которые заняты в поставке товара.

4. Требования к количеству товара
4.1. Количество товара, подлежащего передаче поставщиком заказчику (получателю), его технические характеристики,  указаны в таблице №1 «Спецификация товаров»
Таблица №1

Спецификация товаров
1. Дополнительные характеристики, не предусмотренные КТРУ, указываются в соответствии с ч. 2 Правил использования справочника конечных каталожных наименований заказчиками Санкт-Петербурга в государственной информационной системе Санкт-Петербурга «Автоматизированная информационная система государственных закупок Санкт-Петербурга, утвержденных Распоряжением Комитета по государственному заказу Санкт-Петербурга от 04.10.2017 N 171-р.
2. В соответствии с ч. 12 ст. 4 Федерального закона от 05.04.2013 №44-ФЗ «О договорной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» в случае, если информация, предусмотренная пунктами 1 - 15 части 3 ст. 4 44-ФЗ и размещенная в единой информационной системе, не соответствует информации, размещенной в иных информационных системах в сфере закупок, приоритет имеет информация, размещенная в единой информационной системе.

	Наименование товара, работы, услуги
	ККН
	Характеристики товара, работы, услуги
	Количество(объем работы, услуги)
	Единица измерения

	
	
	Наименование характеристики
	Значение характеристики
	Единица измерения характеристики
	Инструкция по заполнению характеристик в заявке
	
	

	Дрожжи хлебопекарные прессованные тип 1
	10.89.13.111-001
	
	1,00
	Килограмм

	
	
	Соответствие нормативно-технической документации
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 № 022/2011, ГОСТ Р 54731-2011
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Сорт
	Высший
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Вес
	< 0.1
	кг
	Участник закупки указывает в заявке конкретное значение характеристики
	
	

	
	
	Упаковка производителя
	Наличие
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	Яблоки тип 3
	01.24.10.000- 003
	
	115,00
	Килограмм

	
	
	Яблоко зеленое
	Да
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Соответствие нормативно-технической документации
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 № 022/2011, ГОСТ 34314-2017
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Товарный сорт
	Не ниже высшего
	
	Участник закупки указывает в заявке конкретное значение характеристики
	
	

	
	
	Вид
	Свежие
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Фасовка
	Весовая
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	Сыры полутвердые тип 3
	10.51.40.121-002
	
	8,00
	Килограмм

	
	
	Вид сыра в зависимости от массовой доля жира в пересчете на сухое вещество
	Жирные
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Вид сырья
	Коровье молоко
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Сорт сыра из коровьего молока
	Высший
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Соответствие нормативно-технической документации
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» от 09.10.2013 № 033/2013, ГОСТ 32260-2013, СТБ 1373-2016
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Вид сыра
	Цельный
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Упаковка производителя
	Наличие
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Вес
	< 2
	кг
	Участник закупки указывает в заявке конкретное значение характеристики
	
	

	
	
	Форма сыра
	Брусок
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	Лук репчатый тип 1
	01.13.43.110-001
	
	72,00
	Килограмм

	
	
	Цвет лука
	Желтый
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Соответствие нормативно-технической документации
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» от 09.12.2011 № 022/2011, ГОСТ 34306-2017
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Лук очищенный
	Нет
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Вид
	Свежий
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Товарный сорт
	Первый
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	

	
	
	Фасовка
	Весовая
	
	Значение характеристики не может изменяться участником закупки
	
	


	Диет. врач
	
	
	Андреева М.Н.

	
	
	
	

	Диет. сестра
	
	
	Маркова Ю.А.

	
	
	
	

	Бухгалтер
	
	
	Мякишева Е.А.
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