ДОГОВОР № __
(ИКЗ ________)

Санкт-Петербург                                                                                     «___» ____ 2024  года


Санкт-Петербургское государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение  «Колледж метрополитена и железнодорожного транспорта» (СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена»), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Апаницина Владислава Геннадьевича, с одной стороны, и _____, в лице _____., действующего на основании Устава, именуемое в дальнейшем  «Исполнитель», с другой стороны, именуемые вместе - «Стороны», заключили настоящий договор (далее – Договор) на основании пункта 5 части 1 статьи 93 Федерального  закона от 05.04.2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»:

1.ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА
            1.1.	Исполнитель по поручению Заказчика обязуется оказать услуги по организации питания участников  Чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» в 2024 году, в соответствии с условиями настоящего договора и Приложением № 1, являющимся неотъемлемой частью настоящего договора, а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанные Исполнителем услуги в порядке и на условиях, предусмотренных настоящим договором.
1.2.	Срок оказания услуг: 03 июня 2024 года – 07 июня 2024 года.
1.3.	Питание участников осуществляется в дневное время (обед) и в вечернее время (ужин) в соответствии с утвержденными меню, являющимся неотъемлемой частью настоящего договора (Приложение № 2).
1.4.	Место оказания услуг: столовая СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена и железнодорожного транспорта», расположенная по адресу: 192283,  Санкт-Петербург, ул. Купчинская, д. 28, лит. А.
1.5. В случае необходимости внесения изменений в Приложение №1 (в том числе, но не ограничиваясь): изменение объема оказываемой услуги, внесение изменения в меню или иных условий (далее по тексту - изменение объема оказываемой услуги) Заказчик обязуется уведомлять об этом Исполнителя не позднее, чем до 12:00 за 1 (один) день до даты оказания услуг. 
1.6. Код (коды) по Общероссийскому классификатору продукции по видам экономической деятельности (ОКПД2) ОК 034-2014 с указанием вида продукции, соответствующий объекту закупки:
56.10.11.129 — Услуги прочих предприятий питания с полным обслуживанием без сопровождения развлекательных программ.

2.	ЦЕНА ДОГОВОРА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
2.1.	Ориентировочная стоимость услуг Исполнителя на момент заключения договора составляет ____ НДС _________ .
Итоговая стоимость услуг Исполнителя будет определена по окончанию оказания услуг и указана в  Акте сдачи-приемки оказанных услуг.
2.2.  Стоимость предоставления услуг по организации питания одного человека составляет _____) рублей __ копеек за один обед в день, ________) рублей _ копеек за один ужин в день.
2.3.	Заказчик оплачивает услуги Исполнителя, оказанные в соответствии с настоящим Договором, путем перечисления итоговой стоимости услуг (стоимости фактически оказанных услуг) на банковский счет Исполнителя, реквизиты которого указаны в ст. 10 Договора, на основании Счета на оплату в течение 3 (трех) календарных дней с даты подписания обеими Сторонами Акта сдачи-приемки оказанных услуг.
	2.4.	Датой платежа считается дата зачисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя.
2.5. Финансирование настоящего Контракта осуществляется за счет  Внебюджетных средств, доходы от иной приносящей доход деятельности, код вида расходов 244, код ОСГУ 226.
Авансирование не предусмотрено.
	 
3.ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
3.1.	Исполнитель обязан:
3.1.1.	Оказать заказчику услуги надлежащего качества и в полном объеме.
3.1.2.	По требованию Заказчика незамедлительно предоставлять ему всю необходимую информацию о ходе исполнения настоящего Договора.
3.2. Исполнитель гарантирует, что качество и безопасность продукции общественного питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления продукции общественного питания, соответствуют требованиям и нормам, установленным:
- Федеральным законом от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Постановлением Правительства Российской Федерации от 15 августа 1997 г. № 1036
«Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
- Санитарными правилами СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования
к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 027/2012 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания»;
- ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов
и технологических вспомогательных средств»;
- ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;
- ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;
- ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
- ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»;
- Иными нормативно-правовыми актами, нормативными и техническими документами.
3.3.	Заказчик обязан:
3.3.1.	Своевременно предоставлять любую  информацию, необходимую Исполнителю для исполнения своих обязательств по настоящему Договору.
3.3.2.	Требовать надлежащего выполнения Исполнителем обязательств по договору.
3.3.3.	Принять и оплатить оказанные услуги в порядке, предусмотренном настоящим договором.

4.ПОРЯДОК СДАЧИ И ПРИЕМКИ УСЛУГ
4.1.	Исполнитель передает Заказчику Акт сдачи-приемки оказанных услуг, подписанный Исполнителем, в 2-х экземплярах в последний день оказания услуг. Заказчик в течение 2 (двух) рабочих дней с момента получения Акта сдачи-приемки оказанных услуг от Исполнителя подписывает полученные документы и возвращает 1 (один) экземпляр акта сдачи-приемки оказанных услуг Заказчику или направляет мотивированный отказ от подписания акта.
	    4.2.	Стороны пришли к соглашению, что если по истечении срока, указанного в п. 4.1 договора, Заказчик не представил Исполнителю письменные мотивированные возражения к Акту, то Акт считается подписанным Заказчиком, а Услуги, указанные в Акте – принятыми, исполненными и подлежащими оплате в полном объеме, а Акт сдачи-приемки оказанных услуг может быть подписан Исполнителем в одностороннем порядке.

                                      5.ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
5.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств по настоящему Договору Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.
5.2.	В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательства по оплате стоимости услуг Исполнитель вправе потребовать уплаты пени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства по оплате, предусмотренного настоящим Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства по оплате. Пеня устанавливается в размере 0,5 процентов от неоплаченной в срок суммы.

6.ФОРС-МАЖОРНЫЕ ОБСТОЯТЕЛЬСТВА
6.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение своих обязательств по настоящему Договору, если оно явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, а именно: землетрясения, наводнения, пожара, войны, эпидемии, блокады, правительственных ограничений, принятия нормативных актов запретительного характера или любых иных обстоятельств непреодолимой силы, признаваемых таковыми Гражданским кодексом Российской Федерации и находящихся вне контроля Сторон, непосредственно повлиявших на исполнение возникших после заключения настоящего Контракта обязательств.
 6.2. Сторона, для которой создалась невозможность исполнения обязательств по настоящему Договору, обязана в 3-х дневный срок любым из доступных для противоположной стороны способов связи (факс, телеграф, электронная почта и др.) известить другую сторону о наступлении или прекращении форс-мажорных обстоятельств. Настоящим доказательством наличия указанных выше обстоятельств и их продолжительности будут служить документы, выданные компетентными органами или организацией.

                                        7.СРОК ДЕЙСТВИЯ ДОГОВОРА
7. Договор вступает в силу с момента подписания и действует до полного исполнения обязательств по договору.

8.ПОРЯДОК РАЗРЕШЕНИЯ СПОРОВ
8.1. Все споры и разногласия, возникающие между Сторонами в процессе исполнения договора, решаются путем переговоров. При недостижении согласия, споры по договору разрешаются в Арбитражном суде Санкт-Петербурга и Ленинградской области.
8.2. Все изменения и дополнения к Договору, в случае если они не противоречат законодательству Российской Федерации, действительны лишь в том случае, если они имеют ссылку на Договор, составлены в виде дополнительных соглашений и подписаны Сторонами.

9.ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
9.1.	Все Приложения к настоящему договору являются его неотъемлемой частью.
            9.2.  Стороны договорились, что обмен документами, уведомлениями, прочая переписка относительно исполнения настоящего договора между сторонами будет производится, в том числе, по электронной почте сторон.
До обмена оригиналами документов (в том числе, но не ограничиваясь, настоящего  договора и приложений к нему) все факсимильные и скан-копии документов, направленный посредством электронной почты, имеют силу оригиналов и могут использоваться сторонами в качестве доказательств.
9.3.	Во всем остальном, что не предусмотрено настоящим договором, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.
9.4.	Настоящий договор составлен в двух экземплярах, имеющих равную юридическую силу, по одному экземпляру для каждой из Сторон.
9.5.  Все указанные в договоре приложения являются его неотъемлемой частью:
- Приложение № 1 - «Объем оказываемых Услуг».
            - Приложение № 2 – «Сбалансированное меню горячего питания».

10.АДРЕСА, РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН

	«Исполнитель»
_________

	«Заказчик»
СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена»

Адрес:192283, Санкт-Петербург, 
улица Купчинская, дом 28, литер А
ИНН 7816041340, КПП 781601001
ОГРН 1027807988427
(Комитет финансов Санкт-Петербурга, СПб ГБПОУ “Колледж метрополитена”, л/с 0191077) 
тек/сч. 40601810200003000000
Северо-Западное ГУ Банка России г. Санкт-Петербург
БИК 044030001 
ОКПО 02514401, ОКОГУ 2300223
ОКАТО 40296566000, ОКВЭД 80.22.2
(812) 771-36-63, (812) 771-36-55


	

Исполнитель:



_____________
	

Заказчик:
Директор

___________________ В.Г.Апаницин





















Приложение № 1 
к Договору № ________ от «___» _____ 2024 года

Объем оказываемых Услуг

	Даты оказания услуг
	03 июня 2024 года – 07 июня 2024 года


	Стоимость питания 
	Обед - ___ р. п/п на человека
Ужин – _____ р. п/п на человека



Место оказания услуг: столовая СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена и железнодорожного транспорта», расположенная по адресу:
- 192283, Санкт-Петербург, ул. Купчинская, д. 28, лит. А.

	 №
	Учебное учреждение
	Даты
	Чел. День
	Общее кол-во рационов
	Стоимость
	Сумма, в т.ч. НДС 

	1
	СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена и железнодорожного транспорта»
	

03.06.24-07.06.24

	


Обед -24
Ужин – 24



	


120
120



	Обед-___ ₽
Ужин-____ ₽
	



__ ₽
 ___ ₽





	 
	 
	
	Итого: 
	___ ₽





6

	Исполнитель:

Исполнитель:
__
___________________ ___- 
	

Заказчик:
СПб ГБПОУ «Колледж метрополитена»
Директор
___________________В.Г.Апаницин





	











Приложение № 2 
к Договору № ____ от «____» ___ 2024 года

	
	
	
	
	
	

		Меню горячего питания

	(обед - стоимостью ___ руб., ужин - стоимостью ___руб.) 

	 

	" ______" ________________  2024 г.

	 

	Сборник рецептур
	№ техноло-гической карты
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества
	Энергети-ческая ценность, ккал

	
	
	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	

	Обед

	2008
	23
	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ И ОГУРЦОВ
	100
	0,9
	1,1
	3,2
	26,8

	2008
	76
	БОРЩ С КАПУСТОЙ И КАРТОФЕЛЕМ, ГОВЯДИНОЙ И СМЕТАНОЙ
	250/15/10
	6,5
	5,0
	12,2
	129,3

	к/к
	к/к
	ШНИЦЕЛЬ КУРИНЫЙ
	120
	20,9
	20,4
	16,2
	331,6

	2008
	335
	ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ
	200
	4,1
	5,3
	26,8
	178,0

	2008
	402
	КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКТОВ 
	[bookmark: _GoBack]200
	0,6
	0,0
	31,1
	124,7

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	35,6
	32,2
	108,0
	878,8

	Ужин

	2008
	19
	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОГУРЦОВ
	100
	0,7
	10,0
	1,7
	101,0

	2017
	271
	КОТЛЕТЫ ДОМАШНИЕ
	120
	16,7
	18,1
	12,7
	301,8

	2016
	334
	РИС ОТВАРНОЙ С ОВОЩАМИ
	150
	3,4
	4,3
	31,8
	184,2

	к/к
	к/к
	ЧАЙ ПАКЕТИРОВАННЫЙ С ПОРЦИОННЫМ САХАРОМ
	150/10
	0,0
	0,0
	1,8
	7,2

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	23,4
	32,8
	66,5
	682,6

	Всего за день:
	59,0
	65,0
	174,5
	1 561,4

	
Меню горячего питания

	(обед - стоимостью ___ руб., ужин - стоимостью ___ руб.) 

	 

	" ______" ________________  2024 г.

	 

	Сборник рецептур
	№ техноло-гической карты
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества
	Энергети-ческая ценность, ккал

	
	
	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	

	Обед

	2008
	51
	ВИНЕГРЕТ ОВОЩНОЙ С МАСЛОМ РАСТИТЕЛЬНЫМ
	100
	1,3
	10,0
	6,3
	121,7

	2008
	92
	СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ С РЫБОЙ
	250/25
	7,0
	2,1
	18,2
	117,1

	2008
	283
	ТЕФТЕЛИ ИЗ ГОВЯДИНЫ
	120
	17,0
	17,4
	15,8
	298,4

	2008
	323
	КАША ГРЕЧНЕВАЯ РАССЫПЧАТАЯ
	150
	8,6
	4,7
	42,7
	251,0

	2008
	394
	КОМПОТ ИЗ СВЕЖИХ ЯБЛОК 
	200
	0,2
	0,2
	25,4
	103,1

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	36,7
	34,8
	126,9
	979,7

	Ужин

	к/к
	к/к
	ПОМИДОР СВЕЖИЙ (ПОРЦИОННО)
	100
	0,0
	0,3
	3,7
	22,0

	2008
	311
	ПЛОВ ИЗ ФИЛЕ КУРЫ
	250
	23,9
	23,4
	41,6
	457,6

	к/к
	к/к
	ЧАЙ ПАКЕТИРОВАННЫЙ С ПОРЦИОННЫМ САХАРОМ
	150/10
	0,0
	0,0
	1,8
	7,2

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	26,5
	24,1
	65,6
	575,2

	Всего за день:
	63,2
	58,9
	192,5
	1 554,9

	 

	Меню горячего питания

	(обед - стоимостью ___ руб., ужин - стоимостью ___ руб.) 

	 

	" ______" ________________  2024 г.

	 

	Сборник рецептур
	№ техноло-гической карты
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества
	Энергети-ческая ценность, ккал

	
	
	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	

	Обед

	к/к
	к/к
	ОГУРЕЦ СВЕЖИЙ (ПОРЦИОННО)
	100
	0,7
	0,0
	2,0
	12,0

	2008
	95
	СУП ИЗ ОВОЩЕЙ С КУРОЙ И СМЕТАНОЙ
	250/10/5
	6,5
	6,4
	10,4
	126,6

	1996
	394
	ЖАРКОЕ ПО-ДОМАШНЕМУ СО СВИНИНОЙ
	200/50
	13,0
	26,6
	25,8
	423,0

	2008
	436
	НАПИТОК АПЕЛЬСИНОВЫЙ 
	200
	0,2
	0,0
	23,4
	94,7

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	23,0
	33,4
	80,1
	744,7

	Ужин

	2008
	22
	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ
	100
	0,3
	10,3
	4,3
	114,0

	2008
	254
	СОСИСКИ ОТВАРНЫЕ
	100
	10,5
	22,5
	0,4
	234,9

	2008
	346
	КАПУСТА ТУШЕНАЯ
	150
	3,8
	4,3
	9,8
	93,0

	к/к
	к/к
	ЧАЙ ПАКЕТИРОВАННЫЙ С ПОРЦИОННЫМ САХАРОМ
	150/10
	0,0
	0,0
	1,8
	7,2

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	17,2
	37,5
	34,8
	537,5

	Всего за день:
	40,2
	70,9
	114,9
	1 282,2

	
Меню горячего питания

	(обед - стоимостью ___ руб., ужин - стоимостью ___ руб.) 

	 

	" ______" ________________  2024 г.

	 

	Сборник рецептур
	№ техноло-гической карты
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества
	Энергети-ческая ценность, ккал

	
	
	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	

	Обед

	2008
	23
	САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ И ОГУРЦОВ
	100
	0,9
	1,1
	3,2
	26,8

	2008
	97
	СУП КАРТОФЕЛЬНЫЙ С МЯСНЫМИ ФРИКАДЕЛЬКАМИ
	250/35
	10,3
	5,9
	16,8
	161,9

	2008
	312
	ФИЛЕ ЦЫПЛЯТ, ТУШЕНОЕ  В СМЕТАННОМ СОУСЕ
	75/50
	17,5
	16,5
	3,2
	223,4

	2008
	325
	РИС ОТВАРНОЙ
	150
	3,6
	4,9
	36,4
	209,0

	2008
	402
	КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКТОВ 
	200
	0,6
	0,0
	31,1
	124,7

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	35,5
	28,8
	109,2
	834,2

	Ужин

	к/к
	к/к
	ОГУРЕЦ СОЛЕНЫЙ (ПОРЦИОННО)
	100
	0,8
	0,2
	1,8
	10,0

	2008
	239
	КОТЛЕТЫ РЫБНЫЕ
	120
	15,0
	10,2
	17,2
	213,4

	2008
	335
	ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ
	200
	4,1
	5,3
	26,8
	178,0

	к/к
	к/к
	ЧАЙ ПАКЕТИРОВАННЫЙ С ПОРЦИОННЫМ САХАРОМ
	150/10
	0,0
	0,0
	1,8
	7,2

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	22,5
	16,1
	66,1
	497,0

	Всего за день:
	58,0
	44,9
	175,3
	1 331,2

	
Меню горячего питания

	(обед - стоимостью ___ руб., ужин - стоимостью ___ руб.) 

	 

	" ______" ________________  2024 г.

	 

	Сборник рецептур
	№ техноло-гической карты
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества
	Энергети-ческая ценность, ккал

	
	
	
	
	Белки, г
	Жиры, г
	Углеводы, г
	

	Обед

	2008
	40
	САЛАТ ИЗ КВАШЕНОЙ КАПУСТЫ
	100
	1,7
	5,0
	7,7
	85,7

	2008
	91
	РАССОЛЬНИК ЛЕНИНГРАДСКИЙ С КУРОЙ И СМЕТАНОЙ
	250/10/5
	6,9
	6,5
	15,7
	149,5

	2008
	272
	БИТОЧКИ ИЗ ГОВЯДИНЫ
	120
	20,2
	13,8
	17,2
	287,5

	2008
	331
	МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ ОТВАРНЫЕ
	150
	5,8
	3,6
	32,4
	188,3

	2008
	438
	НАПИТОК ЯБЛОЧНЫЙ
	200
	0,1
	0,1
	24,0
	96,8

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	37,3
	29,4
	115,5
	896,2

	Ужин

	к/к
	к/к
	ОГУРЕЦ СВЕЖИЙ (ПОРЦИОННО)
	100
	0,7
	0,0
	2,0
	12,0

	2008
	314
	КОТЛЕТЫ РУБЛЕНЫЕ ИЗ ПТИЦЫ
	120
	17,4
	17,8
	17,2
	294,8

	2008
	323
	КАША ГРЕЧНЕВАЯ РАССЫПЧАТАЯ
	150
	8,6
	4,7
	42,7
	251,0

	к/к
	к/к
	ЧАЙ ПАКЕТИРОВАННЫЙ С ПОРЦИОННЫМ САХАРОМ
	150/10
	0,0
	0,0
	1,8
	7,2

	2021
	575
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ОБОГАЩЕННЫЙ МИКРОНУТРИЕНТАМИ
	40
	2,6
	0,4
	18,5
	88,4

	Итого за прием пищи:
	29,3
	22,9
	82,2
	653,4

	Всего за день:
	66,6
	52,3
	197,7
	1 549,6
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